» CROQUE MONSIEUR / SALADE 9,00 <

o AVEC FRITES 11,00 <

» CROQUE MADAME / SALADE 10,00 <

» AVEC FRITES 12,00 €

@ » CROQUE VEGETARIEN 9,90 €
Légumes et ceuf, salade - avec frites + 2,40

Salades et Plats Veggie

o CESAR 13.90 €

Salade, tomates, poulet pané, croutons,
copeaux de parmesan, sauce césar

o CHEVRE CHAUD

Salade, crodtons de chévre chaud, tomates,
lardons, pommes de terre

 BRESSANE

Salade, tomates, lardons, croGtons, eufs pochés

@ o ASSIETTE VEGETARIENNE

Haricots verts, poivrons rouges, concombres, tomates, salade,
|egumes cuits du jour, pommes de terre

13,90 €

13,90

11,90

360"(?6% Wam.rz, sauce et frites Maison

» TRADITIONNEL 13,90 €
Pain, steak haché origine France, tomates, oignons confits,
cheddar, salade verte
@ « BURGER VEGETARIEN 14,90 €
Pain, galette de pommes de terre, [égumes du jour, tomates,
oignons confits, cheddar, salade verte sauce et frites
=
» CABILLAUD 15,30
Pain, cabillaud frais, tomates, oignons confits, cheddar, salade verte
» 'EPOISSE 15,90 €
Steak haché origine France, tomates, oignons confits, salade verte
o LE BHV sans pain 15,90 €

Steak haché origine France, Galette de pommes de terre,
tomates, oignons confits, cheddar, salade verte

o XL 17,90

Pain, steak haché origine France, Galette de pommes de terre,
tomates, oignons confits

» BURGER KID'S jusqu’a 12 ans 9,90

Pain, steak haché origine France, tomates, oignons confits,
cheddar, salade verte

SUPPLEMENT DOUBLE STEAK HACHE 6,00 €

o PLAT DU JOUR
o PLAT DU JOUR + DESSERTDU JOUR 1590 °¢€

o SUGGESTION DU CHEF 14,90 €

3%&30/’-6#67431 Pain de Campagne

» FRANC COMTOISE 13,50 €
Pommes de terre, oignons, Morteau, Cancoillotte

- SAVOYARDE 13,50 €
Pommes de terre, jambon cru, fromage a raclette
et salade verte

- CAMPAGNARDE 13,50°€
Pommes de terre, lard, époisse et salade verte

- STEAK HACHE FRAIS 170 gr origineFrance 10,90 €

» STEAK A CHEVAL 170 gr 11,90 €

- SUPREME DE POULET FERMIER origine Bourgogne France 15,90 €
- ENTRECOTE 300 gr origine Irlande 20,90 €
o ESCALOPE DE POISSON FRAIS selon arrivage -~ 15,40 €
- PIECE DU BOUCHER selon arrivage 14,90 €
o ANDOUILLETTE seLoN ARRIvAGE Jura, Troyes 5A et Jargeau 14,90 €
» TARTARE DE B(EUF Charolais au couteau 15,90 €

Sauces Meisan

POIVRE, EPOISSE, TARTARE, MOUTARDE

FRITES HAISE ON ET SALADE OU LEGUMES FRAIS

’Cau;w de coewy

» BROCHETTE DE CAMEMBERT PANE

Charcuterie, frites Maison et salade verte

o (EUFS MEURETTES

Lardons, oignons glacés, champignons

o CUISSES DE GRENOUILLES

Créme ou persillade
Merci de réserver 24h a 'avance

Fites

o TAGLIATELLES BOLOGNAISE 12,90 €
Viande de Beeuf

o TAGLIATELLES CARBONARA 12,90 €
Créme, lardons, jaune d’ceuf

» TAGLIATELLES EPOISSE (sauce Maison) 12,90 €

Tous nos produits sont : frais, locaux, de saison et cuisinés «Maison»



8,90 <

Meﬂ(b elxéa/ﬂﬁ au choix

o FROMAGE BLANC NATURE 3,50 €
o FROMAGE BLANC coulis de fruits rouges  4,00€
« ASSIETTE DE FROMAGE 550 € STEAK HACHE FRAIS, CROUSTILLANT DE POULET
CROQUE MONSIEUR, POISSON FRAIS
TAGLIATELLES BOLOGNAISE
Dessests Meison o :
RN A 00 GLACE SMARTIES OU COMPOTE A BOIRE
L]

> MOELLEUX AU CHOCOLAT 6,00 € SIROP, ICE TEA, COCA, LIMONADE

Glace vanille, noix de Macadamia
» CREME BRULEE 6,00 €
o NOUGAT GLACE 6,00 €
» CREPES AU SUCRE 5,00 € “Y\e 15.50 €
o CREPES AU NUTELLA 6,50 €
» CAFE GOURMAND QU « THE + 1€ » 7,50 € T&S/b aﬂd

avec 3 mini desserts Maison POISSON PANE + FRITES + SAUCE TARTARE
» MINI GOURMAND 450 € UNE BIERE 1664 EN 25 CL

avec 1 mini part de tarte Maison - THE + 1€

s

Blancs

» MACON VILLAGES

> SAINT-VERAN

e CHARDONNAY « ste Marie la Blanche »

 SAUVIGNON VILLA BLANCHE « Domaine Calmel »

> VIRE CLESSE « Domaine Pascal Bonhomme »
> MONTAGNY 1ER CRU « chateau de la Saule Alain Roy »

o RULLY CLOS DE LA FOLIE « pomaine de la Folie »

fouges

CUTE DE RHONE « Coudriers »

- BOURGOGNE PINOT NOIR « Bouchard »

> CORBIERE BIO UAVENTURE « Domaine Calmel »

e MARANGES VIEILLES VIGNES « omaine Charleux »

o GIVRY 1ER CRU « Domaine Ragot »

 CHOREY-LES-BEAUNE « Domaine Maillard »

Rasés
o LES GARDILLES IGP

> COTE DE PROVENCE « Note Bleu » St-Tropez

o PUECH « Haut Prestige »

Bulles

> CREMANT DE BOURGOGNE BLANC BRUT « vitteaut Alberti »
> CHAMPAGNE BRUT « Guy Roger »

Tous nos produits sont : frais, locaux, de saison et cuisines «Maison»
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