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Entrantes

*QUESADILLAS mINI: 88 O )

Tortillas de choclo morado con queso gratinado y salsa verde, acompaiiado de pico de lgalln y ensalada.
Soft Purple corn tortillas with melted cheese, green tomato sauce, pico de gallo and salad

*ATUN AL cHiPoTLE: 7,56 OQ
Crema de atiin casera, con queso fresco, Chipotle y pimiento, servido con tortilla chips.
Homemade tuna paste with fresh cheese, Chipotle and peppers, served with tortilla chips.

*ENSALADA MIXTA: .56 €O

Ensalada fresca y crujiente con verdura mixta.
Fresh and crunchy mixed vegetable salad.

*CREMA DE BATATA DULCE: 76 O

Batata, cebolla, cilantro, queso fresco servido con tortilla chips.

Sweet potato, onion, coriander, fresh cheese, served with tortilla chips.
*CHIPS & GUACAMOLE: T,56

Elaborada con productos frescos, aguacate, cebolla morada, cilantro y zume de lima, servido con
tortilla chips.

Fresh homemade Avocado, red onion, coriander and lime juice served with a bowl of tortilla chips

*CEVICHE MIXTO: 9,5€ &)

Gambas frescas marinadas en zumo de limén, con cebolla blanca y morada, pepino, tomate,

rabanos y cilantro, toque especial de michelada. - ! ®

Fresh prawns marinated in lime juice, with white and red onion, cucumber, tomato, radishes and coriander,
special touch of michelada.

*LA PALETA DE FRIDA: 126 @O
Plato variado de entrantes uesto por batata dulce, atin al Chi

e, guacamole, pico de gallo,

ensalada y tres salsas (verde, Chipotle E habanero) servido con tortilla chips.
Mix of starters made up of sweet , tuna on ch'i-gotle. mixed salad, pico de gallo and three sauces
(green, chipotle, habanero) served with a bowl of tortilla chips.

Nuestros Nachos

“ORIGINAL: MEDIB: 9,56  EnTErA: 126 €O

antiﬂ: chips gratinados con frijoles, queso dip, acompafiado de jalapefios, pico de gallo , sésamo, @
ortilla chips gratined with beans and cheesedip, topped with jalapefios, pico de gallo, sesame

and green tomato sauce.

“TRES QUESOS: MEDIB: 10,56 ENTERA: 13,56 €20
MNachos Original, mas dos quesos diferentes (Gouda y Mozarella).
Machos Original, more two differents cheeses (Gouda and Mozarella).

“ESPECIAL: MEDI: 136  EnTERA: 16,56 €2 O

Nachos Original, pudiendo elegir un relleno a su gusto.
Like the Gnginai achos plus an extra filling of your choice.

suLum: 196 @O + 3 OUESOS %€ + ESPECIBL 6E

MNachos Original preparados para compartir entre 4-5 personas.
Nachos Dﬁginal Por ES peopﬁm i 53

Extras Salsas

*GUACAMOLE: 4,56 *VERDE: 1,26
Crema de aguacate preparada diariamente. Salsa de tomatillos verdes (no es picante).
Daily fresh homemade guacamole, red onion,  Green tomatillos salsa (not spicy).
coriander and lime juice,

*TOTOPOS: 3,.5€ *CHIPOTLE: 1,26 \

Tortilla Chips Salsa de chile Chipotle (medio picante).
*ARROZ MEXICANO: 3,56 =¥ Chipotle Chili salsa (medium spicy).
Mexican rice . ;
*ERITJOLES PINTO: 3,5€ HﬁgﬁNERGI 1,2E

Pinto beans [F‘td IPICﬂ_ntE.

*PlcO DE GALLO: 3,56 e Bl

Ensalada de tomate, cebolla blanca, cebolla *QUESO CHEDDAR FUNDIDO: 4,56

morada y cilantro marinado con zumo de limén

r, Tomato, white onion, red onion, coriander Mefred cheddor cheese
=% salad marinated in lime juice

W AJALAPENOS: 3EN_
A R L T N R S Y e




Platos Principales
Main Dishes

*PARA LOS NINOS / FOR THE SmALL ONES: 6,56 (DO

Una quesadilla con pollo troceado en salsa verde.
One quesadilla with chicken dices in green sauce.

*TAcOBURGUER: 9¢ (PO

2 piezas x 15CM de tortilla de trigo con hamburguesa de ternera, queso fundido,
lla, tomate y salsa burguer con pepinillos

2 pieces x 15CM of wheat tortilla with beef burger, melted cheese,

onion, tomato and burger sauce with pickles

*TACO5 DE BIRRIA: 14.5¢ O

4 tortillas de maiz 10CM con ternera deshilachada, queso fundido, cebolla,
cilantro y acompanados de caldo birria

4 corn tortillas 10 em with pulled beef, melted cheese, onion,

coriander and served with birria broth

*PLATO mIXTo TuLUm: 1956 (PO G
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2 Tacos, 1 burrito y 1 quesadilla, ensalada pequefia, con rellenos seleccionados por nuestro chef, una

opcién perfecta para que puedas conocer nuestros

2 Tacos, 1 burrito and 1 quesadilla, with our chef’s personal selection of fillings, a perfect mixt to get to

know our tastes.




Platos Principales
Main Dishes

*TACOS: TTE

Cuatro tortillas de 10cm dobles hechas de maiz con un relleno a elegir, cebolla, cilantro y salsa verde.
Four double soft corn tortillas 10em with a filling of your choice, onion, coriander and green sauce.

Con dos diferentes sabores : 2€ *Extra queso : [, 7€
With two different fillings Extra cheese

*QUESADILLAS AZULES: 126 N\ OO

2 tortillas de maiz azul de 15CM con queso fundido y un rellenc a elegir.
cilantro, queso feta ¥salsa verde

2 blue corn tortillas of 15CM with melted cheese, with a filling of your choice,
coriander, feta cheese and green sauce

*QUESADILLA AHOGADA: 9,56 N\ (A0

1 tortilla de trigo de 20CM con un relleno a elegir y queso fundido, "ahogada”
en salsa casera de tomate ! chiles, acabada con queso feta, y cilantro.

1 wheat tortilla of 20CM with a filling of your choice and melted cheese, "drowned”
in homemade tomato and chili sauce, finished with feta cheese, coriander

*QuesADILLAS: O

20CM Tortilla de harina de trigo con queso gratinado, con un relleno a elegir, con

pico de gallo, salsa verde acompafado de una pequefia ensalada.

20CM Wheat flour tortilla with grilled cheese, with a filling of your choice, with pico de gallo,
green sauce and small salad.

1 PIEZA ...1 PIECE 8,56
2 PIEZAS MISMO SABOR... 2 PIECES SAME FILLING... ['S,5€
2 PIEZAS...2 SABORES... 2 PIECES DIFFERENT FILLINGS 76,56&

6rINGAS: 13,56 PO

Cuatro tortillas de trigo en forma de cono de 10 CM con un relleno a elegir,
queso mix fundido y base de guacamole acompafiado de pico de gallo.

Four wheat tortilla ¢cone shaped 10 CM with a filling of your choice, melted cheese
mix and guacamole base.

“8URRITO: 126 (PO O

25CM Tortilla de harina de trigo enrollada con queso gratinado, frijoles, lechuga, un relleno a elegir,
salsa verde, acompafiado de una pequefia ensalada.
25CM flour tortilla rolled with grilled cheese, pinto beans, salad, a filling of your choice,

green sauce and a side salad. o

*BOWL MEXICANO: 11,56 @

Bowl con un relleno a elegir, acompaiiade con arroz mexicano, salsa verde,
frijoles pintos y ensalada. BURRITOE
Bowl with a filling of your choice, served with Mexican rice, green sauce,

pinto beans and salad.

“ENSALADA ESPECIAL: 11,56 &)

Ensalada fresca y crujiente con verdura mixta, queso feta, sésamo y relleno a elegir
Fresh and crunchy mixed vegetable salad with cheese, sesame and a
filling of your choice

Shaad Elige aqui tu plato y pasa la pagina para elegir tu relleno
A Choose your filling in the next page




Elige tus Rellenos Choose your Fillings
POLLO/CHICKEN

'POH.-D EN 5AL5A VERDE:
Pollo troceado y marinado en salsa verde.
Diced chicken marinated in green sauce.

*POLLO A LA DIABLA: N\

Pollo doy Chipotle.
Diced d:an marr'::atﬂﬁ\eaﬂpotla sauce.

*POLLO CON RAJAS: O

Pollo troceado en una cremosa salsa de nata con nopales, patatas, queso Feta, maiz y cebolla morada.”
Diced chiken in creamy sauce with nopales, potatoes, Feta cheese, c%m and red onim{

“TINGA: NN

Pollo deshilachado, marinado en salsa-chipotle, tomate, y cebolla cocinada
Pulled chicken marinated in Chipotle sauce, tomato and rilled onion.

*moLe PoBLANO: O (D Q)

Pollo troceado marinado en un tradicional conjunto de salsas chile-chocolate.
Diced chiken marinated in a tradicional mix of chilles-chocolate sauce.

*ASADA: +1€ ADICIONAL RE:S/SEEF

Came de vacuno troceada y marinada con zumo de limén y dlantro.
Beef cutted in dices marinated in lime juice and coriander.

*ALAMEBRE: +€ ADICIONAL
Came de vacuno troceada y marinada con zumo de limén y cilantro con veggie.
Boaf cutted in dices marinted in lime juice and coriander with veggie.

*TINGA DE TERNERA: \N._ +I€ ADICIONAL

Ternera deshilachada, marinado en salsachipotle, tomate, y cebolla cocinada.
Pulled beef marinated in Chipntle sauce, tomato and gnlleﬁ onion.

CERDO/PORK
*COCHINITA PIBIL:

Camne de cerdo desh , cocinado lentamente, marinado en una mezcla de especias y zumo de
naranja fresco.
Slow l-:?mked lled pork meat, marinated in a mixture of spices and fresh orange juice.

*PASTOR:
Came de cerdo eh rodajas finas, marinado en un mix de chil oecot‘espadasyplﬁafrm

Thin sliced pork , marinated in a mix of dried chillies, spices pineapple

g mem.w

Came picada d marinado en salsa de Chipotle-Tomate y patatas.
Purkfbgef minmd meat Eﬁpuﬂe—Tmnatg sauce and pomgas 4

*CHILI CGM CARNE:

Came picada de Cafdgeyf Ternera con habanero, pimentén dulce y picante, comino, maiz y frijoles.
Grounded pork and beef with habanero, sweet and hot paprika, cumin, corn and beans.

AR VEGETARIANO/VEGGIE

Verdura fresca a la plancha (tres ti pimientos, cebol nahoria y calabaci
Frashu?ﬂllad vegetables {three typgsm ?mppem. onion, tahn:o?and zucchini), i
*RAJAS CON QUESO:
Chile Pﬂm?ﬂ{numpmﬁ}mn&amd&mﬂmmﬁnm maiz, queso feta
y cebolla roja.
Green Poblano chilies {not spicy) a creamy sauce with nopales, potatoes, corn, Feta cheese and red onion.

*ORIGINAL:
Con de elaboracién casera burritos y quesadill
With homemade Guar.amul& {only for Earntuu and q{esadlllas}m

MARISCOS/SEAFOOD

*cAMARONES: D) s\ +r£| ﬁnfggm:,
D T B NE oLl revls soe] potiiges ) Poiress

ATUN, AL CHIPOTLE: OO\l

atin casera, con queso fresco, Chipotle y pimiento.

Hnmamada tuna pmte with franh n:hem. Chipoﬁa and peppers.
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nCerve

Limonada casera 33 cl. 3,306 3,708
Agua de Jamaica 33 cl. 3,308 Corona 3,70€
Agua de Tamarindo 3,306 Pacifico 3,708
Coca Cola 35 cl. 3108 Modelo Megra 3,708
Coca Cola Zero 35 cl. 3,108 Modelo Especial 3,708
Fanta de Naranja / Limén 35 cl. a 106 Sol 3706
Sprite 35 cl. 5,108 Victoria 0,2 2,008
Aquarius de Naranja / Limén 30 cl. 3206 Victoria 0,5 3,908
Fuze Tea 30 cl. 3,206 Alhambra Verde 3506
Agua 500 ml. 2,508 Voll Dam 0,2 2,108
Agua con gas 500 ml. 2606 Voll Dam 0,5 ¥ 006
Vinos (tinto, blanco, rosado) 3,306 Michelada: § 6,508
Botella de tinto, blanco y rosado 15,008 Carveza y salsa casera mexicana,
Tinto de verans 3608 sarvide en vaso con lima, sal y tajin
Rubia sin alcohol C Pk Eah::rz&g:aximna con zumo de i
Tostada sin alcohol 3508 limdn, servide en vaso con lima y sal
Readler 4306 Copa (Vodka, Ron, Ginebra Whiskey) 7,006

Cocktails

tails 75¢ g

*TULUM: *MARGARITA “FRESON”

I:guifa Dorado, Blue Coragas, zumo de limén,
ka, zumo de pifia.

Gold tequila, Blue Coragao, lemon juice,
vodka, pineapple juice.

*MARGARITA ON THE ROCKS
“THE CLASSIC”

Tequila Dorado, zumo de limén, Triple Seco,
sirope de azicar.

Gold Tequila, lemon juice, Triple See,

sugar syrup.

*MARGARITA “SENSUAL":

Tacluila Dorado, zumo de limén, sirope fruta
de la ?asiﬁn. triple Seco,

Gold Tequila, lemon juice, Passionfruit,
Triple Sec.

*MARGARITA “KIWT™:

Tequila Dorado, zumo de limén, sirope de kiwi,
Trl?le Seco.

Gold Tequila, lemon juice, kiwi syrup,

Triple Sec.

*MARGARITA PICANTE

“SPICY”

Tequila Dorado, zumo de limdn, Triple Seco,
sirope de azicar, picante.

Gold Tequila, lemon juice, Triple Sec,

sugar syrup, spicy.

Tocwila Dorado, zumo de limén, sirope
de fresa, Triple Seco.

Gold Tequila, lemon juice, strawberry
syrup, Triple Sec.

*MARGARITA “MANGO"

Tequila Dorado, zumo de limén, sirope
de mango, Trlf Seco.

Gold Tequila, lemon juice, mango syrup,
Triple Sec.

*TEQUILA SUNRISE

Tequila reposade, zumo de limén, zumo
de naranja, Granadina.

Rested tequila, lemon juice, orange
juice, Granadine.

*MARGARITA TAMARINDO

Tequila Dorado, zumo de limén, sirops
d:qtamarlndu Triple Seco. o

Gold Tequila, lemon juice, tamarindo syrup, | |
- | M

Triple Sec.

*MARGARITA JAMAICA

Tequila Dorado, zumo de limén, sirope
de Jamaica, Triple Seco. il
Gold Tequila, lemon juice, Jamaica syrup,
Triple Sec. U

Cocktail Premium 2 5¢ Tequila o mezcal de su eleccion |\ \U —_Y /|

Postres ¢00¢

*COULANT DE ¢HocolATE: Q (A

Acompafiado de helado de vainilla, sirope de chocolate.

Served with vanilla ice-cream, chocolate syrup.

*cREPE: O (A

Con dulce de leche mexicano con canela (Cajeta), acom

fiado de helado de vainilla.

With mexican dulce de leche and cinammon, served vainilla ice cream.

*CREMOS0 DE NUTELLA: ©) (A

acompafiado de

.,.'E::‘.f"_;'.,"f Ef'ﬂ: X .I..-_“..; -1._!r et

and ice-cream.
e TR N LT

Postre helado a base de Nutella y mascarpone con galleta triturada en el interior,

Frozen dessert based on Nutella and Mascarpone with crushed cracker inside




' UEs un destilado originario del municipio de Tequila en el estado de Jalisco, México.

Se elabora a partir de la fermentacién y el destilado del jugo extraido del agave, en
particular el llamado agave azul, con denominacién de origen en 5 estados de la
Rep. Mexicana (Guanajuato, Michoacan, Nayarit, Tamaulipas y Jalisco).
La Pureza de un Tequila consiste en estar hecho completamente a partir del agave.

Clases

De acuerdo a las caracteristicas adquiridas en procesos posteriores a la destilacién,
el Tequila se clasifica en una de las siguientes clases:

BLANCO O PLATA
Producto transparente no necesariamente incoloro, obtenido de la destilacién afiadiendo

tinicamente agua de dilucién, pudiendo tener una maduracién menor de 2 meses en
recipientes de roble o encino.

Jose cuervo silver 4cl 3,006
Tequila 1800 silver 4¢l & 006
Corralejo blanco 4 cl 3508
JOVEN U ORO

Producto resaltante de la mezcla de Tequila blanco con Tequilas reposados o afiejos.

Tequila reposado de la casa 2506
Home golden tequila

REPOSADO
Producto sujeto a un proceso de maduracidn de por lo menos 2 meses en recipientes
de roble o encino.

José Cuervo 4¢l &,008 Corralejo Reposado 4el #5068
Herradura 4¢l S5.008 Don Julio Reposado 4cl 6008
1800 Reposado 4cl 5,00€

ANEJO

Producto sujeto a un proceso de maduracidn de por lo menos un afio en recipientes
de roble o encino, cuya capacidad méxima sea de 600L.

Corralejo Afiejo 4l 5,006
1800 Afejo 4l 5,506
99000 horas Corralejo 4cl 6,008
Herradura 5506

PREGUNTAR POR MAS TEQUILAS FUERA DE CARTA

Mezcales

f‘“&_

3,506 Alipus 4cl %506
3506 400 conejos 4cl 5506
5,506 Palomo 4cl 5,006
#5068 Del Maguey #5086




