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T OSCANA

Herzlich Willkommen

Benvenuti




Unser Service...

Hochzeitsteiern
Geburtstagfeier

Weihnachtsfeier
Firmenfeier

WWW . foscana-ristorante.nef

Wir beraten Sie gerne per Teleton

unter 05621 9204 21 05

Folgen Sie uns in den Sozialen Medien

rr:j) Ristorante TOSCANA |l




Aperitivi - Aperitivs

1.PROSECCO ' 5,00

2. APEROL SPRITZ 1812 6,00
Aperol, Prosecco, Weillwein und Soda

3.HUGO ' 6,00
Prosecco mit Holundersirup und frischer Minze

4. MARTINI '? Bianco / Rosso! 6,00

5. CAMPARI ' SODA / ORANGE 5,00

6. SHERRY "2 Medium / Dry 5,00

Antipasti - Vorspeisen

15. BRUSCHETTA 6,00

5 gebackene Brotscheiben mit marinierten
Tomaten, Knoblauch ung Zwieblen

16. CARPACCIO DI MANZO <& 12 .00
HauchdUnn ﬂeschm’r’renes Rindertilet mit Champignong !

Rucola, trisch gehobeltem Parmesan und Zitronen

17. MOZZARELLA CAPRESE

Mozzarella Kase mit frischen Tomaten und Bcusﬂlkumr

18. ANTIPASTO DELLA VETRINA

Gemischte Vorspeisen aus der Vitrine

19. VITELLO TONNATO B
Kalbstleisch mit Kapern in Thunflschsauce_)

20. CARPACCIO CON RUCOLA #77 ==

Rinderfiletscheiben mit Rucola und Parmesan KCI

Zuppe - Suppen

25. CREMA DI POMODORO & ©. 4.9 5,50
Tomatencremesuppe
26. ZUPPA D'AGLIO ©-4 6,00

Knoblauchcremesuppe

27. MINESTRONE ©-4 6,50

ltalienische GemUsesuppe

28. Brokkolicremesuppe 6,00
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. INSALATA POMODOR| A C. G, 4

. INSALATA MISTA A <©

. INSALATA TONNO A ©©

. INSALATA TOSCANA POLLO A6

. INSALATA PECORINO A C. 6.4

Insalata - Salate

Tomatensalat mit Zwiebeln

Grof3er gemischter Salat mit Zwiebeln und Balsamico 4 ‘ . L
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Grofder gemischter Salat mit Thuntisch, Ei,
Weichkdase und Balsamico

Gemischter Salat mit Hdhnchenbrusttilet,
Champignons und Balsamico

Grof3er gemischter Salat mit Schatskdase

Pasta - Nudelgerich.’re

. SPAGHETTI BOLOGNESE A C.G. 4
Spaghetti mit Hacktleischsauce

SPAGHETTI CARBONORA A €

Spaghetti mit schinken® und Ei inn sahnesauce

SPAGHETTI AGLIO E OLIO A &6
Spaghetti mit Knoblauch, Krdutern und

Scharfer Peperoncini in Olivendl

SPAGHETTI TOSCANA A ©

Spcl%he’r’ri mit getrockneten Tomaten
Knoblauch, Krdutern, Rucola und Parmesan

PENNE ALLARRABBIATA A ¢ ©:4

Kurze Nudeln mit Zwiebeln, Knoblauch, Kirschtomaten und
Basilikum in pikanter Tomatensauce

PENNE CASA POLLO A G4
Kurze Nudeln mit Hdhnchenbrusttilet
Champignons und Sahnesauce

PENNE GORGONZOQOLA A <& 4

Kurze Nudeln mit Broccoli in Gorgonzolasauce

PENNE AL FORNO A&©

Kurze Nudlen mit Schweinetiletspitzen, Zwiebeln und
Champignons in sahnsauce, im Oten mit Mozzorella Uberbacken

TAGLIATELLE SALMONE A &b G, 59,12 12,00
Bandnudeln mit Lachs und Zucchini in

Hummer-Weif3weinsauce, dayu Dill

TAGLITELLE TOSCANA A< € G, €. 9,12 11,00
Bandnudeln mit gemischtem Gemuise in Tomatensauce

LASAGNE AL FORNO A < ©. 4 10,50

Schichtblattnudeln mit Hack fleischsauce,
Uberbacken mit Kase



PIZLA

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und geriebenem Mozzarella belegt (32cm)

60. PIZZA MARGHERITA A© 9,00
Mit tomatensauce, Basilikum und Mozzorella

61. PIZZA SALAMI A ©: 12 10,00
Mit salami

62. PIZZA TONNQO A-b. G 10,50
Mit roten Zwiebeln und Thuntisch

63. PIZZA VEGETARIA AP G 10,50
Mit verschiedenem Gemuse

64. PIZZA DIAVOLO A€ 11,00
Mit scharter Salami und Paprika

65. PIZZA PARMA A © 12,00

Mit Parmaschinken, Rucola
Cherrytomaten und Parmesankdse

66. PIZZA SCAMPI] A B G 13,50
Mit Knoblauch und Garnelen

67. PIZZA TOSCANA ~ 8. C 11,50
Mit kochschinken, Salami, Champignons und Peperoni
68. PIZZA HAWAII 10,00

Mit schinken und Ananas

Bambini - Gerichte fur Kinder

‘ 6,00

-
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70 PPIZZA BAMBINOACS3 5

Pizza mit Tomatensaucelund kése
I\loch WunschimittSalami odergschinken

AR SPAGHETTI BAMBING » C. 4 6,00
Spoghe’r’rl mit ’romoh‘ensouce oder Blognese m
- } *_-..._._ '*,- o '- ', i,
| A CHEE A 850
~;- e Pcmler’res Schnl’rze\ Wiener, A'rfml’r pommes frl’res ‘




80. SCALOPPA MILANESE A ©

Paniertes Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes frites

81. FILETTO MAIALE ALLA GRIGLIA ©

Schweinetilet vom grill mit Krauterbutter un Zitrone

82. FILETTO MAIALE AL FUNGHI ©

Schweinetilet mit Zwiebeln und Champignons
In Sahne-Rahmsauce

83. SALTIMBOCCA ALLA ROMANA ©. 12

Schweinetilet mit parmaschinken und Salbei
In Butter-Weiflweinsauce

Pollo - GeflUugel

90. POLLO ALLA GRIGLIA®

Krauterbutter und Zitrone

91. POLLO AL FUNGHI ©
Hahnchenbrusttilet mit Champignons

In Sahnsauce

Fegato - Kalbsleber

95. FEGATO ALLA TOSCANA 6. 0. 1,12

Geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln

96. FEGATO ALLA ROMA 6 ©. 1. 12

Kalbsleber in Butter-Salbeisauce

16,50
16,50

17,00

18,50

17,50

18,50

16,50

15,50



100. BISTECCA ALLA GRIGLIA® 23,50

Rumpsteak vom Grill mit Krduterbutter und Zitrone

101. BISTECCA PIZZAIOLA A ¢ ©. 0.4, 12 23,50

Rumpsteak mit Oliven, Knoblauch, Karpern und Basilikum
in Tomatensauce, Serviert mit Spaghetti

102. BISTECCA AL FUNGHI © ©.7 23,50
Rumpsteak mit Champignons in Sahnsauce

103. FILETTO ALLA GRIGLIA® 243,90
Rindertilet vom grill mit Krduterbutter und Zitrone

104. FILETTO AL PEPE VERDE ©- ©-F 24,50
Rindertilet vom Grill mit grinem Ptetter in Sahnsauce

105. FILETTO GORGONZOLA ©-©:F 4,12 24,50

Rinderfilet in Gorgonzolasauce

Specialita di mare - Fischspezialitaten

115. SALMONE ALLA GRIGLIAP 19,50
Fisches Lachstilet vom Grill mit Knoblauch und Olivendl

116. SALMONE AL PEPE ROSADP: ©: ©. >, 12 19,50
Frisches Lachstilet vom Grill mit rosa,Ptetter
In Hummersauce —

' Zanderfilet gebraten mit frlsc__her_ni Kro

und Dill in Welﬁwelnsouceg s
118. SCAMPI ALLA GR|GL| f’w

Grofdgarnelen.vom! Grill ml’r Knob\au
und schqrfe'l‘eperonlf" '

/i v

Alle Flelsch- nd Flschgerlch’re Werden mif Rosmarinkartoffeln,

-3 s A“"‘ '
-’ | TagesgemuUse und einem Beilagesalat serviert.
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Dolci - Dessert

125. TIRAMISU A.C.FG.H.2,6,12

italienische SUf3speise mit Biskuitkeks
und Mascarpone in Espresso-Aroma

126. PANNA COTTA A.C.FG.H,2,6,12

italianischer Cremepudding mit Erdbeersauce

127. GEMISCHTES EIS ©.©.H.6
drei Kugeln Eis

135. ESPRESSO

136. ESPRESSO DOPPIO
137. ESPRESSO MACCHIATO
138. KAFFE

139. CAPPUCINO
140. LATTE MACHIATO ¢
141. MILCHKAFFEE L.
142. HEISSE SCHOKOLAD Egs™

143. TEE verschiedene Sorten o ?
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150. SAN PELEGRINO

_ — \ 0,20 | 2,50
151. SAN PELEGRINO Fl.0,751 5,50
152. AQUA PANNA 0,201 2,50
153. AQUA PANNA Fl.o,751 5,50
SCHWEPPES 0,21 0,41
GINGER ALE 161. 2,50 161. 4,50
TONIC WATER 163. 2,50 163. 4,50
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BITTER LEMON 165. 2,50 165. 4,50



0,21

160. COCA COLA' 24 160. 2,10
162. COCA COLA LIGHT ".24.6.7 162. 2,10
164. FANTA'347 164. 2,10
166. SPRITE * 166. 2,10
168. SPEZI| '-2.3.4/7 168. 2,10
170. FASSBRAUSE A 170. 2,10
172. APFELSAFT 172. 2,30
174. APFELSCHORLE 174. 2,30
176. ORANGENSAFT 176. 2,30
178. KIRSCHNEKTAR 178. 2,30
180. BANANENNEKTAR i 180. 2,30
182. KIBA Kirsch- und Bananennektar 182. 2,30

Spirituozen - Likére o Bitter
190. WODKA
191. MALTESERKREUZ
192. LIMONCELLO
193. RAMAZZOTTI
194. AMARO AVERNA &S
195. FERNET BRANCA / MENTA % i\ =
196. JAGERMEISTER R4 ‘N ¢ ]
197. SAMBUCA o T
198. AMARETTO

199
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Whiskey - Weinbrand - Cognac

210. VECCHIA ROMAGNA
211. REMY MARTIN

212. JIM BEAM

213. JACK DANIELS

Longdrinks

220. VECCHIA ROMAGNA
221. REMY MARTIN
222. JIM BEAM
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0,41
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3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
3,90
3,90
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3,90
3,90

2,50
2,70
2,80
2,70
3,00
2,80
2,80
2,50
2,50
3,70

3,10
4,10
2,70
3,40

6,50
6,50
6,50



ROTWEIN

266. PRIMITIVO DEL SALENTO Fl.o,751 16,80

367. AIDA MONT. D"ABRUZZO Fl.o,751 19,10

368. NERO D"AVOLA |I.G.T. Fl.o,75 120,00

369. AMARONE VALPOL. VALPANT. Fl.o,751 94,00
WEISSWEIN

270. LUGANA DOC “LE QUIARE" FIl.o,751 27,60

271. GRILLO CORTE PREOLA Fl.o,751 21,30

272. SAUVIGNON I|.G.T. PUIATT FIl.o,751 235,70




Biere

VELTINS PILS vom Fass 0,30 | 2,70

0,50 | 4,50
0,30 | 2,70
0,50 | 4 50
0,33 | 2,80
0,33 | 2,80

GREVENSTEINER vom Fass

VALTINS Alkoholtrei
RADLER

DIESEL oder RADLER
MAISEL”S RADLER 0,50 | 4,20
MAISEL”S WEISSE Original 0,50 | 4,20
MAISEL"S WEISSE Alkoholfrei 0,50 | 4,20

Oftene Weine

ROTWEINE
MONTEPULCIANO 250. 4,50 251. 9,50

ltalien, trocken

CHIANTI 252.5,20 253.]0,50

ltalien, trocken

LAMBRUSCO 254.4,50 255. 9,50

ltalien, Perlwein, lieblich

ROSEWEINE
BARDOLINO ROSE 256.4,50 257. 9,50

ltalien, trocken

WEISSWEINE
PINOT GRIGIO 258. 4,50 259. 9,50

ltalien, trocken

CHARDONNAY 260.4,50 271. 9,50

ltalien, trocken

FRIZZANTINO 262. 4,50 273. 9,50

ltalien, Perlwein, lieblich

WEINHALTIGE GETRANKE
WEINSCHORLE weifd oder rot 264. 4,50 275. 9,50

Allergene:
A enthalt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) - B enthalt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse - C enthdlt Eier oder Eierzeugnisse
D enthalt Fisch oder Fischerzeugnisse - E enthdlt ErdnUse oder ErndUserzeugnise - F enthdlt Soja oder Sojaerzeugnise - G enthdlt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)
H enthdlt Schalenfrichte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecanaus, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss)
| enthalt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse - J enthdlt Senf oder Senferzeugnisse - K enthdlt Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse
L enthdalt Schwefeldioxid und Sulfite - M enthalt Lupine oder Erzeugnise daraus - N Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus
O Klare Brohe = A,C,FG,I,J,13 - P Bratensauce = A,C,FG,I,] - S Hummerpaste = A, B, G, N, 1, 5, 13 -

Formfleisch aud Vorderschinkenteilen zusamengefigt mit Antioxidationsmittel, Geschacksvestdrker & Phosphat
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