
                    *Tarif net en euros, service compris et hors boisson 

A partager… ou pas ! 

Camembert rôti            17.00 
Le camembert est servi avec de la charcuterie, des frites et de la salade. 
 
La planche mixte            15.00 
Charcuterie, fromage. 
 
Saucisson entier 150g            8.00 
Selon arrivage : nature, aux herbes, aux cèpes, noisette. (Voir ardoise) 
 
Terrine bocal 180g            8.00 
Selon arrivage : campagne, sanglier, canard. (Voir ardoise) 
 
 

La petite    /    La grande 
La césar ***           10.50    /    14.50
Salade, tomates, tenders de poulet maison, œuf dur, copeaux de parmesan, 
croûtons, sauce césar maison. 
 
La chèvre chaud ***          10.50   /   14.50 
Salade, tomates, toast de chèvre miel, herbes de provence, lardons, noix, vinaigrette maison. 
 
 

Nos viandes sont accompagnées de frites et de salade. 
Origine -> Steak haché, entrecôte, faux filet, porc, poulet, canard : France / Bavette : Simmental.  

Pièce du boucher (selon arrivage : voir ardoise)             19.50 
Exemple d’arrivage : entrecôte marseillaise, faux-filet, bavette, … 
 
La grillade du boucher (selon arrivage : voir ardoise)         17.00 
Exemple d’arrivage : côte de porc, brochette poulet, andouillette, … 
 
Le steak              12.00 
Steak haché du boucher 120g. 
 
Le steak à cheval ***            13.50 
Steak haché du boucher 120g, œuf au plat. 
 
Tenders maison adulte ***           13.50 
Filet de poulet façon tenders, cajun, panure chapelure panko. 
 
Tenders maison enfant            9.00 
Filet de poulet façon tenders, cajun, panure chapelure panko. 
 

Les accompagnements en supplément : 
 
Cheddar sur frites : 2.00 euros  Portion de frites : 4.50 euros   Bol de salade : 2.5 euros 
Bacon : 2.00 euros    Portion de frites + cheddar : 6 euros 
 



1 verre de sirop : 
grenadine, pêche, citron, fraise, menthe, … 

+ 
Plat au choix : 

Steak haché boucher ou tenders enfant maison 
accompagné de frites 

+ 
Dessert : 

Crêpe au choix ou glace 1 boule 
 
*un supplément de 1.50 euros sera appliqué pour une boisson hors menu. 
 

 

 
Nos omelettes sont aux œufs frais, cuites minute sur crêpière pour une saveur soufflée…  

Elles sont accompagnées de frites et de salade. 

 
L’omelette avec 2 ingrédients au choix                               10.50 
JAMBON   /   EMMENTAL   /   OIGNONS CONFITS   /   LARDONS   /   CHEVRE 
 
Supplément au choix : 1 euros l’ingrédient  
       

 
               

 
Le fish and chips             17.00 
L’incontournable fish & chips avec son délicieux filet de cabillaud frit,  
sauce tartare, servi avec une salade et des frites. 

 
 

Nos pains et viandes d’origine française proviennent des artisans de St Zacharie. 
Tous nos burgers sont accompagnés de frites et de salade.  

Steak haché de bœuf du boucher 120g. 
Le cheese burger            14.50 
Bun’s boulanger, steak haché, sauce cheddar, salade, tomate,  
oignons confits, cornichon, moutarde, ketchup. 
 
Le double cheese burger           18.00 
Bun’s boulanger, deux steaks haché, sauce cheddar, salade, tomate,  
oignons confits, cornichon, moutarde, ketchup. 
 
Le CHIKEN burger            17.00 
Bun’s boulanger, tenders de poulet maison, cajun, avocat, 
cheddar, salade, tomate, oignons confits, sauce césar. 
 
Le HK burger             19.50 
Bun’s boulanger, steak haché, cheddar, bacon, rösti, œuf au plat, 
salade, tomate, oignons confits, cornichon, sauce barbecue. 
 
Le DUCK burger            21.00 
Bun’s boulanger, magret de canard, tomme de savoie, sauce miel noisette,  
confit de figue, roquette, tomate, oignons confits. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
Plats au choix :      
Sur la carte portant la mention *** 
Ou suggestion à 13€             

+ Crêpe gourmande   16 € 
 
Plats au choix :      
Sur la carte portant la mention *** 
Ou suggestion à 13€             

+ Dessert au choix    18 € 
(Supplément café gourmand ou milkshake : 2.5 euros) 

                  Uniquement les midis du lundi au vendredi et hors jour fériés. 

Faits maison… évidemment !

Brownie glace vanille            6.00 
Tarte citron meringuée            6.00 
Crème brulée             6.00  
Dessert du jour (voir ardoise)           6.00 
Café très gourmand            8.50 
Thé très gourmand            9.50 

 

 
Au suc’ (beurre ou citron)           2.90 
La gourmande              3.90 
Nutella, confiture fraise ou abricot, crème de marron, caramel, 
spéculoos, rhum, grand marnier, sirop d’érable. 
 

Les gourmandises pour vos desserts :  
Nos toppings au choix :            1.50 
Praline rose, oréo, spéculoos, éclats de caramel, crunch, chamallow, amandes effilées, smarties, daim. 
Nos coulis au choix :            1.50 
Chocolat, fruits rouges, pistache, choco-nut, caramel. 
Chantilly maison :            1.50 
 

 
La coupe HK :  4 boules au choix, 1 coulis, 2 toppings, chantilly.       12.00 

 
Nos sorbets : citron, fraise, mangue, noix de coco, poire. 
Nos crèmes glacés : caramel, spéculoos, chocolat, vanille, café. 
 

1 boule :  2.50   2 boules :  4.50   3 boules :  6.00 
. 

Au choix : banane, fraise, chocolat, vanille, pistache, caramel.       7.50 
+ 1 coulis + 1 topping + chantilly maison 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TOUTE L’EQUIPE DU HONKY TONK VOUS SOUHAITE LA BIENVENUE DANS NOTRE ETABLISSEMENT 
 
 
 

NOUS TRAVAILLONS UN MAXIMUM DE PRODUITS FRAIS, FAITS MAISON AVEC LES COMMERCANTS DU VILLAGE 
(BOUCHER, BOULANGER, PRIMEURS, …) 

NOUS FAISONS NOTRE MAXIMUM POUR QUE VOUS PASSIEZ UN EXCELLENT MOMENT 
 
 
 

N’HESITEZ PAS A NOUS SUIVRE SUR LES RESEAUX SOCIAUX CAR NOUS ORGANISONS DIVERSES SOIREES A THEME 
(ROCK’N’ROLL, DJ, KARAOKE, ANNEES 80, GIPSY, DIVERS GROUPES / CHANTEURS, …) 

 
 

      HonkyTonk Brasserie St Zacharie    honkytonk_83 
 
 


