
Amuse bouche
Raviole aux crevettes, bouillon thaï

Entrée
Oeuf parfait , fricassée de champignons sauce foie gras, éclats de noisettes

ou
Saumon gravlax aux agrumes, crème au fromage frais et fines herbes

Plat
Ballotine de volaille farcie aux légumes et champignons (carottes, poireaux, morilles) 

sauce au porto, gratin de butternut et potimarron, légumes du moment
ou

Esturgeon sauce au Sauternes, purée de vitelottes, légumes du moment

Dessert

Tartelette façon Snickers, mandarine confite
ou

Pavlova aux fruits exotiques

Menu des Fêtes
35€

(hors boissons)

DEJEUNER DU 25.12.2025
DEJEUNER DU 01.01.2026


