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MENZA Restaurant VOLHA

Jidelni listek od 29. 10. — 2. 11. 2018
Studenti a zaméstnanci maji piislusné dotace.

Dotazy a pripominky adresujte na info@farao-gastro.cz

Tydenni polévka: Kufeci vyvar s vejcem a nudlemi (1,3,7)
Pondéli: polévka: Zampionova (1)
Menu 1: Veprova krkovice , bramborova kase
(vepfova krkovice, smés koteni) (1,7,9)
Menu 2: Gnocchi s kufecim masem a kukufici
(kufeci prsa, smés koteni) (1,3,7)
Menu 3: Prejt, brambory, zeli (1)
Menu 4: Listovy salat s krabimi ty¢inkami a majonézou
(smés salatu, rajce, paprika mix, krabi ty¢inky, majonéza) (3,4,7)
Menu vybérové: Kriuti steak, brusinkovy dip, $€ouchané brambory (3,7)
velere: Kufeci steak po provensalsku, vafené brambory

(kufeci prsa, brambory, smés koteni) (1)

Utery: polévka: Frankfurtska (uzenina, smés koteni) (1)

Menu 1: Srbsky gulas, houskovy knedlik
(hoveézi plec, rajéata, paprika, smés koteni) (1,3,7)

Menu 2: Holandsky Fizek, bramborova kase, okurka
(mleté vepiové maso, syr, smés koteni) (1,3,7,9)

Menu 3: Kufteci na sladkokyselo s ananasem, ryze
(kufeci prsa, smés zeleniny, ananas, solamyl) (6,12)

Menu 4: Zeleninovy salat s kurecimi kousky a jogurtovou zilivkou
(smées listovych salatt, okurka, rajce, paprika, kuteci prsa)(7)

Menu vybérové: Veprova panenka, americké brambory, bylinkovy dip
(veptova panenka, smés koteni) (1,7)

veleie: Téstovinovy salat se Sunkou, syrem a kufecim masem

(kufeci prsa, Sunka, eidam, téstoviny) (1,3,7)

Stireda: polévka: Brokolicova (1,7)
Menu 1: Veprovy vrabec, Spenat, houskovy knedlik
(veprova plec, smés koteni, Spenat) (1,3,7)
Menu 2: DzZuvec (vepiové rizoto) (veprova plec, smés zeleniny, smés kofeni)
Menu 3: Kufeci smés na porku, kari ryze
(kufeci prsa, smés kofeni, solamyl) (6)
Menu 4: Téstovinovy salit se Sunkou a syrem, francouzsky dresink
(smes salati, okurka, paprika, rajce, Sunka, syr, téstoviny, majonéza, hoi¢ice, med) (1,3,7,10)
Menu vybérové: Tortilla s kufecim masem a zeleninkou
(kufeci prsa, smés zeleniny, smés koteni) (1)
velere: Vepiova pecené na pivé, hranolky

(veprova pecené, smés zeleniny, pivo, smés koteni, kecup, rajsky protlak)
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Ctvrtek: polévka: Fazolova (fazole, smés kotent) (1)

Menu 1: Svickova hovézi pecené, houskovy knedlik
(hovézi kyta, smés zeleniny, smés kotfeni, smetana) (1,3,7,9,10)

Menu 2: Pecené kuieci stehno na slaniné, brambor (1)

Menu 3: DribeZi jatra na cibulce, ryze
(drubezi jatra, mouka, cibule, stl, pept) (1)

Menu 4: Listovy salat se smaZenymi syrovymi kousky a americkym dresinkem
(smés salatti, rajée, eidam, majonéza)(1,3,7)

Menu vybérové: Kufeci steak zapeceny s hermelinem, hranolky
(kuteci prsa, hermelin) (1,7)

veleie: Veprovy steak v syrovém tésticku, bramborova kasSe

(vepfova pecené, mouka, vejce, eidam) (1,3,7,9)

Patek : polévka: Zelna s klobasou (zeli, smés koteni, klobésa) (1)
Menu 1: Kuieci maso po Italsku, ryze
(kufeci prsa, smés zeleniny, drcena rajcata, solamyl, smés koteni)(1)
Menu 2: Veprovy steak na tymianu, hranolky
(veptova peceng, smés kofeni) (1)
Menu 3: Ovocné knedliky (1,3,7)
Menu 4: Téstovinovy salat s kufecim masem
(téstoviny, rajce, okurka, paprika, kufeci prsa, ledovy salat ) (1,3,7)
Menu vybérové: Kriti medailonky s restovanou zeleninou, §ouchané brambory

(kruti prsa, cibule, paprika, cuketa, lilek, zampion, smés kofeni) (1)

Gramaz masa v syrovém stavu:120g, gramaz prilohy:200g
Gramaz masa v syrovém stavu u vybérového menu je 150gr.
Cisla v zdvorce oznacuji &isla na seznamu alergenu.
Informace o alergenech u vydejniho mista.

Oteviraci doba: Po — Ct: 11,00-20,15hodin
Patek: 11,00-15,00hodin

Vydej jidel: 11,00 — 20,00 //patek 14,45 hod.
-hotovka vecerie : od 17,30 hod.
Od pondéli do ¢tvrtka od 14,00 hodin vaiime také minutky.
Dopliikovy prodej a prodej ndapojit po celou oteviraci dobu.
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