Benvenuti -  Willkommen

RISTORANTE - PIZZERIA

TOSCANA

et et

Mohriner Allee 122 - 12347 Berlin
Tel. 030/ 67 89 95 34

Offnungszeiten:
von 12:00 Uhr bis 23:00 Uhr

(Montag Ruhetag ausser an Feiertagen)

Derehete Giste,

herzlich willkommen in unserem Haus.
Wir bieten lhnen ausgesuchte italienische Gerichte,
erlesene Weine sowie einen angenehmen Aufenthalt
in gemiitlicher Atmosphare.

Alle Speisen werden erst nach Eingang
lhrer Bestellung frisch fiir Sie zubereitet.
Deshalb bitten wir Sie um Verstandnis
fiir eventuell entstehende Wartezeit.

Soweit moglich, verwenden wir ausschlieflich
frische Produkte bei der Zubereitung unserer Gerichte.
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Aperitivi

Martini !/ 12 5l
bianco, rosso oder dry

Campari'-Soda 4
mit Tafelwasser

Campari'-Orange 4 d
mit Orangensaft

Aperol-Spritz I & 12 Glas 0,20 |
Aperol mit Prosecco, Weilwein

und Mineralwasser

Prosecco 12 Glas 0,101
italienischer Schaumwein, trocken

Hugo ! Glas 0,20 |
Limoncello-Spritz Glas 0,20 1

Antipasti - Vorspeisen
MOZZARELLA CAPRESE ©

italienischer Weichkase mit Tomaten,
frischem Basilikum und Olivendl

ANTIPASTO TOSCANA FUR 2 PERSONEN ¥ ©

Kalbsfleischscheiben mit Kapern in Thunfischcréme,
Hauchdiinne Scheiben vom rohen Rindercarpaccio
mit Tomaten und Mozzarella

VITELLO TONNATO 4 ¢

Kalbsfleischscheiben mit Kapern in Thunfischcréeme

CARPACCIO DI MANZO <1

Hauchdiinne Scheiben vom rohen Rindercarpaccio
mit frischen Champignons, Ruccola und
Parmesanflocken, in Spezialsauce mariniert

ANTIPASTO ITALIANOCE FUR 2 PERSONEN

Gemischte italienische Vorspeisenplatte
Lassen Sie sich tiberraschen!

BRUSCHETTA 4 4 stiick

Weiltbrotscheiben mit Tomatenstiicken

FOCACCIA SPECIALE A~ ¢

Pizzabrot mit Tomatenstiicken, Zwiebeln,
Knoblauch und Basilikum

FOCACCIA AL GORGONZOLAAG 'I

Pizzabrot mit Gorgonzola und Ruccola

4,80

6,20

6,20

7,40

5,80

7,40

7,40

2,90

24,80

13,90

14,20

18,90
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Minestre - Suppen

ZUPPA DI AGLIO ¢ &1 6,50
Knoblauchsuppe mit Ei

CREMA DI POMODORO ¢!

Tomatencrémesuppe

6,50

Insalate - Salate

Alle Salate werden mit Hausdressing serviert.

INSALATA PICCOLA ¢ 4,20

Kleiner Beilagensalat mit Essig und Ol

INSALATA MISTA < ¢

Gemischter Salat mit Ei

INSALATA PECORINO €

Gemischter Salat mit Schafskase

INSALATA TONNO <56

Gemischter Salat mit Thunfischstiicken
und Ei

INSALATA ZIM] &> G
Gemischter Salat mit Ei, Schafskase
und Thunfischstiicken

INSALATA PRIMAVERA ¢

Gemischter Salat mit Parmaschinken,
Schafskase, Artjschocken und Oliven '3,
mit Essig und Ol angerichtet

INSALATA POLLO

Gemischter Salqt mit Hihnchenbruststreifen,
mit Essig und Ol angerichtet

8,40

10,70

11,80

12,20

12,10

12,90

Ruccola-Salate

Alle Ruccolasalate werden mit Balsamico-Essig und Olivendl serviert.

RUCCOLA ALLA MAMMA LEONE ¢ 13,40

Ruccolasalat mit gebratenen Hahnchenbruststreifen
und Cherrytomaten, mit Essig und Ol angerichtet

RUCCOLA CON SALMONE ® 14,80

Ruccolasalat mit frischem Lachs, Cherrytom.aten
und frischen Champignons, mit Essig und Ol angerichtet
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Dastasciutta - Nudeln

SPAGHETTI AGLIO E OLIOA

mit scharfer Peperoni, Knoblauch in Olivendl
mit Petersilie

SPAGHETTI BOLOGNESE 4 ¢

mit Tomatenfleischsauce

SPAGHETTI BELLA VISTA A ¢!

mit getrockneten Tomaten und Oliven'?
in leichter Sauce, frischen Cherrytomaten
und Ruccola, mit Parmesankase bestreut

SPAGHETTI CON SCAMPI A 8D/ F G LN, 9, 14

mit Shrimps, kleinen Scampis
und Knoblauch in leichter Tomatensauce

RIGATONI VERDURA 4!

Makkaroni mit fr. Gemiise
der Saison in
leichter Tomatensauce

RIGATONI DELLO CHEF A & !

Makkaroni mit Schweinefiletstreifen
und frischen Champignons
in Tomaten- Sahnesauce

LASAGNE AL FORNO A &1

Schichtblattnudeln mit Fleischsauce,
mit Kase iiberbacken

TAGLIATELLE ALLA CASA A5G L]

Bandnudeln mit geschnetzeltes Schweinefilet
und Steinpilzen in Sahnesauce

TAGLIATELLE AL SALMONEABDFGINS 14

Bandnudeln mit frischen Lachsstreifen, Shrimps
und Dill in leichter Hummer- Sahnesauce ' '4

TAGLIATELLE ALLA RAFFAELE A & 1]

Bandnudeln mit Hahnchenbruststreifen
und frischen Champignons in Tomaten- Sahnesauce

Riso - Reis
RISO DELLA CASA ¢!

Reis mit Hahnchenbrustfilet und frischen Champignons
in Tomaten- Sahnesatice

RISO VEGETARIA 4!

Reis mit fr. Gemtise der Saison

12,90

12,90

13,90

16,90

13,50

13,90

13,90

15,90

16,90

14,90

12,90

12,90
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Dizza

Alle Pizzen sind mit Tomatensauce und Kase'© belegt.

PIZZA SALAME 4 ¢

mit Salami "%

PIZZA PROSCIUTTO A 6

mit gekochtem Formfleisch- Vorderschinken*

PIZZA MISTA A ¢

mit frischen Champignons, Salami "% ¢,
gek. Formfleisch- Vorderschinken® und Peperoni

PIZZA QUATTRO STAGIONI A6

mit Salami "*°, gek. Formfleisch- Vorderschinken*,
frischen Champignons und Artischocken

PIZZA VEGETARIA A G

mit frischem Gemiise der Saison

PIZZA DIAVOLO A 6

mit frischen Champignons, Salami "% *
und Paprika (scharf)

PIZZA ZIMI A ¢

mit Spinat und Gorgonzola

PIZZA CALZONE A < ¢

gefiillte Pizza mit gek. Formfleisch- Vorderschinken*,
frischen Champignons, Salami '3 °,
Peperoni und Ei

PIZZA PARMA A G

mit Parmaschinken, Ruccola und Parmesanflocken

PIZZA TONNO A B¢

mit Thunfischstiicken und Zwiebeln

PIZZA TERESA A DG

mit Schafskdse, Zwiebeln, Thunfischstiicken
und Oliven **

PIZZA SALMONE A B ¢

mit Lachsstiicken, Ruccola und Cherrytomaten

PIZZA SCAMP] A B G

mit kleinen Garnelen, Shrimps und Knoblauch

11,90

11,90

12,90

12,90

12,90

12,90

12,90

12,90

14,90

13,90

14,90

15,90

15,90
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Filetto di Maiale - Schweinefilet

SCALOPPA MILANESE A ¢ G 18,90

Paniertes zartes Schweinefiletschnitzel
dazu Tagesgemiise und Pommes frites

SCALOPPA ALLA BOLOGNESE A~ &G 19,90
Paniertes zartes Schweinefiletschnitzel

mit Fleischsauce dazu Spaghetti mit Schinken

und Kase tiberbacken

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 12 19,90

Zarte Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken
und Salbei in Weiflweinsauce dazu Tagesgemiise
und Pommes frites

FILETTO DI MAIALE AL PORCINI # &1 19,90

Zarte Schweinefiletmedaillons mit Steinpilzen
in Sahnesauce dazu Tagesgemiise und Pommes frites

FILETTO DI MAIALE AL PEPE VERDE ~# &7 19,90

Zarte Schweinefiletmedaillons mit griinem Pfeffer in
Sahnesauce dazu Tagesgemiise und Pommes frites

FILETTO DI MAIALE Al FUNGHI 4 ¢ 19,90

Zarte Schweinefiletmedaillons mit frischen Champignons
in Sahnesauce dazu Tagesgemiise und Pommes frites

FILETTO DI MAIALE AL GORGONZOLAAG 20,90

Zarte Schweinefiletsmedaillons mit Gorgonzola- Sahnesauce
dazu Tagesgemiise und Pommes frites

di Dollo - vom Hahnchen
PETTI DI POLLO ALLA GRIGLIAA 61 18,90

Hahnchenbrustfilet vom Grill mit Krauterbutter
dazu Tagesgemiise mit Pommes frites

PETTI DI POLLO AL PEPE VERDE # &) 18,90

Hahnchenbrustfilet in griiner Pfeffer- Sahnesauce
dazu Tagesgemiise mit Pommes frites

PETTI DI POLLO Al FUNGHI #~¢J 18,90

Hahnchenbrustfilet in frischer Champignon- Sahnesauce
dazu Tagesgemiise mit Pommes frites
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di Manzo - vom Rind

Rumpsteak vom Grill (220 g**)
BISTECCA ALLA GRIGLIA © 26,90

Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter
dazu Tagesgemiise und Pommes frites

BISTECCA Al FUNGHI &7 27,90
Rumpsteak mit frischen Champignons

in Sahnesauce dazu Tagesgemiise

und Pommes frites

BISTECCA AL PEPE VERDE ©'] 27,90

Rumpsteak mit griiner Pfeffer- Sahnesauce
dazu Tagesgemiise und Pommes frites

BISTECCA ALLA PORCINI A 26 28,90

Rumpsteak mit Steinpilzen in Sahnesauce
dazu Tagesgemiise und Pommes frites

Fegato di Vitello - Kalbsleber

FEGATO ALLA GRIGLIA A &7 18,90
Kalbsleber vom Grill dazu Tagesgemiise und Pommes frites
FEGATO ALLA CIPOLLA A &1 19,90

Kalbsleber gegrillt mit gebratene Zwiebeln
dazu Tagesgemiise und Pommes frites

FEGATO ALLA VENEZIA A GJ 19,90

Geschnetzelte Kalbsleber nach venezianischer Art
mit gebratenen Zwiebeln in feiner Sauce
dazu Tagesgemiise und Pommes frites

Pesce - Fisch
ZANDER LIVORNESE A BDFEG LN, 9 14 24,90

Zanderfilet mit Oliven und Kapern in Tomatensauce
mit Salzkartoffeln und Spinat

ZANDER PRIMAVERAA B D F G LN, 9, 14 25,90
Zanderfilet mit Shrimps in Hummer- Sahnesauce
dazu Salzkartoffeln und Spinat

FILETTO DI SALMONE ALLA GRIGLIA® 24,90

fr. Lachsfilet vom Grill dazu Spinat und Salzkartoffeln

FILETTO DI SALMONE VENEZIAABPEGINS 14 95 90
fr. Lachsfilet mit Shrimps, Knoblauch und Dill in leichter
Tomaten- Hummersauce!"!'* dazu Spinat und Salzkartoffeln

SCAMPI ALLA GRIGLIA B 26,90

Grofigarnelen vom Grill dazu Spinat und Salzkartoffeln

SCAMPI AL PEPE VERDE A B> FEGLN9 14 9799

Groflgarnelen mit griinem Pfeffer
in Hummer- Sahnesauce, mit Reis



Bevande calde - Warme Getranke

211. Kaffee? Tasse 2,90
212. Espresso? Tasse 2,60
210. Espresso Doppio? # Tasse 3,80
213. Cappuccino®® mit aufgeschiumter Milch Tasse 3,50
214. Cappuccino?® mit Sahne'® Tasse 3,50
217. Latte Macchiato*© Glas 3,90
218. Tee verschiedene Sorten Glas 2,60

Kamille / Pfefferminze / Schwarz / Friichte

Bevande fredde - Frfrischungsgetranke

Q30]
220. Coca-Cola ""%* 3,20
222. Fanta "¥*%°? 3,20
224. Sprite * 3,20
226. Fassbrause *! 3,20
228. Spezi " %% 4?7 3,20
230. Apfelschorle Mischgetrink 3,20
232. Tafelwasser 2,90
235. S. Pellegrino FI. 0,75 | 7,90
234. Acqua Panna FI. 0,75 | 7,90

Stilles italienisches Mineralwasser
236. Schweppes Tonic Water * ¢ 0,201 3,10
237. Schweppes Bitter Lemon * ¢ 0,201 3,10
238. Schweppes Ginger Ale " * 0,20 | 3,10
Silfte

250. Apfelsaft 0,30 | 3,40
251. Orangensaft 0,301 3,40
252. Kirsch- Fruchtsaftgetrank 0,301 3,40
253. Bananen- Fruchtsaftgetrank 0,301 3,40

254. KiBa Kirsch- und Bananenfruchtsaftgetrank 0,301 3,40



Diere

261. Bitburger Pils vom Fass A 0,301 3,90
262. Bitburger Pils vom Fass A 0,501 4,90
263. Kostritzer Schwarzbier A FI.0,331 3,90
264. Benediktiner Hell vom Fass A 0,501 4,90

265. Benediktiner Hefeweiffbier vom Fass 4 0,301 3,90
266. Benediktiner Hefeweiffbier vom Fass 4 0,501 4,90
267. Weihenstephan Weifibier Kristall A  Fl. 0,501 3,90
268. Benediktiner Weiftbier alkoholfrei # F1.0,501 4,20

269. Berliner WeifRe A FI. 0,331 4,20
mit Schuss rot oder griin’
270. Bitburger Drive A FI.O,331 3,80
alkoholfreies Bier
Bier- Misdl sk
271. Gespritztes * Bier mit Fassbrause' 0,301 3,60
272. Alsterwasser A Bier mit Sprite 0,301 3,60

Vini aperti - Offene italienische Weine

bianco - weil: 021 0501
281. Pinot Grigio !? trocken, wiirzig 5,90 11,90
285. Chardonnay 'Z trocken, fruchtig , 5,90 11,90

rosc: 021 Q501
289. Rosé % trocken 590 11,90

rosso - rot: 021 Q50]
291. Merlot ' halbtrocken, leicht, vollmundig 5,90 11,90
293. Chianti '? trocken, samtig 590 11,90
295. Nero d’Avola 2 trocken, fruchtig 590 11,90
297. Lambrusco '2 Perlwein, sii 5,90 11,90

weinh. Mischgetrénk:
301. Weinschorle 2 rot oder weift 0,201 4,80
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Vodka Absolut #
Linie Aquavit A

Williamsbirne

Grappa della Casa

Vecchia Grappa Andrea da Ponte 2d

Bitte fragen Sie nach weiteren Grappasorten!

Brandy & Whisky

Vecchia Romagna 2 2d
italienischer Brandy

Johnnie Walker #! 2d
Scotch Whisky

Liquort & Amart

Sambuca 2d
Amaretto ! 2d
Ramazzotti ! 2d
Jagermeister ! 2d
Limoncello! 2d

Longdrinks

Alle Longdrinks werden mit Softdrink auf 0,20 | aufgefiillt

Bacardi- Cola" 2 * 4 d
Gin- Tonic +# 4 d
Wodka- Lemon **¢ 4 d
Whisky!- Cola »%+# 4d

3,50

3,60

3,60

3,90

7,90

4,20

4,50

2,90

2,90

3,30

3,20

3,10

7,90

7,90

7,90

7,90



Vini in Bottiglia - Flaschenweine
bianco - weil:

361. Pinot Grigio F. 0,751 27,90
trocken, wiirzig

362. Chardonnay F. 0,751 27,90
sauber, elegant und fruchtig

363. Lugana Ca-dei-Frati
kraftig, gehaltvoll und fruchtig

.0, 751 45,50

rosso - rot:

371. Merlot ‘
Geschmack fruchtig & trocken

.0, 751 26,90

372. Chianti Classico
ausgewogene Tannine,
der Klassiker aus der Toscana!

.0, 751 28,90

374. Nero d‘Avola FI. 0,751 28,90
von der sizilianischen Sonne verwohnt

375. Rosé Ca-dei-Frati FI. 0,751 45,50
Fruchtig Cuvée von 4 Traube

37¢6. Edizione FI.0,751 59,90
trocken Cuvée von 5 Traube

Bitte fragen Sie nach weiteren
italienischen Flaschenweinen,

sowie unsere Sekt- & Champagnersorten!

Allergene:
Aenthélt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw,) - B enthélt Krebstiere oder
Krebstiererzeugnisse - C enthélt Eier oder Eiererzeugnisse - D enthélt Fisch oder Fischerzeugnisse
E enthélt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse - F enthélt Soja oder Sojaerzeugnisse - G enthélt Milch
oder Micherzeugnisse (Laktose) - H enthélt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss,
Walnuss, Chashewnuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) - | enthélt
Sellerie oder Sellerieerzeugnisse - J enthélt Senf oder Senferzeugnisse - K enthélt Sesamsamen oder
Sesamsamenerzeugnisse - L enthélt Schwefeldioxid und Sulfite - M enthélf Lupine oder Erzeugnisse daraus
N Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse daraus

Zustazstoffe:
1) mit Farbstoff  2) koffeinhaltig 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Sduerungsmittel
5) mit Konservierungsmittel 8) chininhaaltig 9) Stabilisatoren
*) gek. Formfleisch-Vorderschinken, aus Schulterteilen zusammengefiigt,
enthélt Phosphat, Konservierungsstoff, Antioxidationsmittel und Geschmacksverstérker Mononatriumglutamat
10) aufgeschdumt mit Stickoxidul  12) enthélt Sulfite  13) geschwérzt mit Eisenglukonat
14) mit Geschmacksverstérker - **= Frischfleischgewicht

Alle Preise in Euro und inkl. Bedienung & MwSt. « Alle Abbildungen sind Beispielbilder
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