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ENTREES

Croustillant de chévre, miel et noix
ou
Velouté de légumes de saison

PLATS

Piece du boucher, frites maison
ou
Burger végétarien

DESSERTS

Créme bralée a la feve de tonka
ou
Brioche facon pain perdu, glace vanille et caramel



ENTREES

Terrine de campagne, pickles de légumes croquants
ou
Croustillant de chévre, miel et noix

PLATS

Supréme de poulet mariné au citron, écrasé de pommes de
terre maison
ou
Pavé de saumon roti, creme citronnée, tagliatelles fraiches et

cresson

ou
Conchiglioni farcis, creme de ricotta aux champignons et
épinards

DESSERTS

Poire pochée au vin blanc doux, crumble et glace yaourt
ou
Mille-feuille, creme pralinée



ENTREES

Oeuf poché a la bourguignonne : sauce au vin, champignons et
lardons
ou
Tartare de thon mariné au soja et citron vert, avocat frais

PLATS

Parmentier de canard, salade verte
ou
Filet de dorade a la plancha,creme de mais et légumes rotis
ou
Conchiglioni farcis, creme de ricotta aux champignons et
épinards

DESSERTS

Tiramisu breton
ou
Café gourmand



ENTREES

Gravlax de saumon et créme citronnée
ou
Foie gras maison et ses toasts briochés

PLATS

Cabillaud roti sauce hollandaise, écrasé de pommes de terre
aux olives et petits légumes
ou
Filet de boeuf aux morilles et son gratin dauphinois
ou
Risotto a la truffe, petit Iégumes de saison

DESSERTS

Moelleux au chocolat, cceur framboise, creme anglaise
ou
Café gourmand



