Allerg'ern — Verzeichnis fiir die  FFeeh

G. Senf H Erdniisse

Speisekarte

I. Milch / einschl. Laktose

J. Schwefeldioxid / Sulfite

Getre i«dle]plrmdlu]klte K. Soja L Schalenfriichte (Niisse)

Gluten Weizen 1 oder A M. Eier

v( L e ©
Roggen 1.1 oder A.B N. Weichtiere

Gerste 1.2 oder A.C

Hafer 1.3 oder A.C Kennzeichnung der Zusatzstoffe nach der

Dinkel 1.4 oder AE Zusatzstoffzulassungsordnung

Fisch 2 oder B 1. mit Konservierungsstoff

Ny

Krebstiere 3 oder C 2. mit Farbstoff

Schwefeldioxide und Sulfite 4 oder D 3- mit Antioxidationsmittel

Sellerie 5 oder E 4. mit StiBungsmittel Saccharin
3 &

Milch und Laktose 6 oder F 5. mit StilBungsmittel Cyclamat

Sesamsamen § oder G 6. mit SiiBungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle

Niisse Mandel 8 oder H.A 7. oo Sl’d{l&luumgslnmﬁltltell Acesulfanm

]

Haselniisse 8.1 oder H.B - mit Phosphat

Walniisse 8.2 oder H.C 9. geschwefelt

Kaschuniisse Cashewniisse 8.3 oder H.D 10. chininhaltig

. koffeinhali ig

Pekanniisse 8.4 oder H.E

) ) 5 mit Ge ( ey
Pistazien 8.6 oder H.G 12. mit Geschmacksverstarker

)

Eier g oder I 3. gesc]hl\wéhrzlt

Lupinen 10 oder J 14. gewachst

Senf 1 oder K 15. gentechmnisch verdndert

Soja 12 oder L 16. mit Laktose

)

Weichtiere 13 oder M 7. miit Alkohol

18. miit Hefe

Erdniisse 14 oder N

19. mit Fruchtgehalt

Lebensmittelkennzeichnungsverordnung
A. Glutenhaltige Getreide

B. Sellerie

C. Krebstiere

D. Lupine

E. Sesann



