
ANTIPASTI - APPETIZERS

CARPACCIO ANGUS CARPACCIO AFFUMICATO DI BLACK ANGUS CON    
    RUCOLA, PARMIGIANO, PIOPPINI 
    E MAJONAISE AL TARTUFO
    black angus smoked carpaccio with rucola, parmesan, pioppini   
    mushrooms and truffle majonaise

TARTARE    BATTUTA DI FASSONA CON OLIVE TAGGIASCHE, 
    POMODORINI, ROSSO DI UOVO DI QUAGLIA E     
    FONDUTA DI PARMIGIANO
    fassona tartare with taggiasche olives, tomatoes, quail egg    
    root and parmesan fondue

TARTARE    BATTUTA DI FASSONA CON OLIO EVO, 
    BURRO MONTATO, SALE, PEPE, DEMIGLACE  E RUCOLA
    fassona tartare WITH EVO OIL,   WHIPPED BUTTER, SALT, PEPPER,
     DEMIGLACE AND ROCKET

SUSHI    SUSHI DI FASSONA CON CHÈVRE, AVOCADO, MIELE 
    ZUCCHINEE MANDORLE TOSTATE
    sushi beef di fassona with chèvre, avocado, honey 
    zucchini and toasted almonds

CARPACCIO  CARPACCIO DI FASSONA CON PESTO DI RUCOLA,
    POMODORINI CONFIT E PANE CARASAU
    carpaccio di fassona con pesto of rocket,   confit tomatoes    
    and carasau bread

 CRUDO SAN DANIELE PROSCIUTTO CRUDO DI SAN DANIELE CON BURRATA,   
    PESTO RUCOLA E BASILICO, E CHIPS DI PANE
    san daniele ham with burrata,   basil and rocket pesto 
    and bread chips

WAGYU   WAGYOU GIAPPONE A5 100 GR       
    Japan wagyu a5 100 gr

TAGLIERE DI FORMAGGI assorted cheese

FRITTO MISTO  VERDURE PASTELLATE CON ALAPENJO E MOZZARELLINE
    BATTERED VEGETABLES with alapenjo and small mozzarella

PRIMI PIATTI

PACCHERI TARTUFO PACCHERI CACIO E PEPE CON SALSA AL  TARTUFO 
    E GUANCIALE CROCCANTE
    paccheri cheese and pepper with truffle sauce 
    and pork crunchy cheek

TAGLIOLINO SCOTTONA TAGLIOLINO AL RAGÙ DI SCOTTONA TAGLIATA
    AL COLTELLO E FONDUTA DI PARMIGIANO 
    E MANDORLE TOSTATE
    tagliolino al ragù di scottona cut with knife
    and fondue of parmesan and toasted almonds
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Secondi piatti  -  grilled second courses
FIORENTINA  COSTATA ALLA FIORENTINA - t-bone steak 
   Min. 1,1 Kg a 1,5 Kg

TOMAHAWK  COSTATA TOMAHAWK -  tomahawk steak 
   Min. 1,0 Kg a 1,2 Kg  

PICANHA  rump cover steak  300 gr 

ENTRECOTE ribeye steak  300 gr 

FILETTO 200GR  fillet of beef grilled

COSTATA CON OSSO
   sirloin steak with bone

AGNELLO  COSTINE DI AGNELLO AL ROSMARINO
   lamb ribs at rosemary

COSTINE   COSTINE DI MAIALE IBERICO CBT 
   low temperature cooked iberian pork ribs

GALLETTO   ALLA GRIGLIA CON SALSA AL GRILL 
   Cockerel on the grill with al grill sauce 

GUANCIA  DI MANZO AL PORTO CON PURÈ ALLO SCALOGNO
   beef cheek cooked in port with mashed potatoes and scallions

ANATRA  COSCIA D’ANATRA CBT, DEMI GLACE E FRUTTI DI BOSCO
   Duck leg cooked cbt at Demy glace sauce and wildberries

*Su richiesta - On demand:
Salse fatte in casa - Home made sauces:

 Tartufo Truffle     € 6,00 

 DEMI GLACE     € 6,00

 BURRO ALL’AGLIO E SPEZIE - SPICED BUTTER € 6,00



Contorni - Side Dishes
CAPONATA DI VERDURA - caponata of vegetables

PANNOCCHIA AL GRILL - corn on the cob al grill

ZUCCHINE TRIFOLATE - sautéed courgettes

VERDURE ALLA GRIGLIA - grilled vegetables

PATATINE FRITTE - french fries

PATATE AL FORNO- roasted potatoes

PATATINE DOLCI FRITTE - sweet french fries

BROCCOLI SALTATI - sauteed broccoli

ASPARAGI ALLA GRIGLIA - Grilled asparagus

Insalatone - Big Mixed Salad

PIATTI DI MARE  - seafood dishes

ANTIPASTI
CRUDO DI MARE DEL GIORNO
raw fish of the daY 

FIORI DI ZUCCA AL BACCALA’ MANTECATO SU CREMA DI CECI
pumpkin flowers with baccala' and chickpea cream

GAMBERI ALLA SALSA PAD THAY
shrimps with pad thay sauce 

PRIMI PIATTI
TAGLIOLINO RICCIOLA, ASPARAGI E POMODORI CONFIT
tagliolino with amberjack, asparagus and tomato confit

PACCHERI CON RAGÙ DI POLPO, STRACCIATELLA, 
E PESTO RUCOLA E BASILICO
paccheri with octopus ragout, stracciatella, and almonds

SECONDI PIATTI
TATAKY DI TONNO CON SEMI DI SESAMO e SALSA AL TAMARINDO
tuna tataky with sesame seeds and tamarind sauce

POLPO ROSTICCIATO, PURÈ DI CAROTA, FINOCCHIO 
MARINATO E POMODORI CONFIT 
roast octopus, basil pesto, confit tomatoes and port reduction

Coperto - Cover € 3.50
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INSALATONA DEL BOSCO 18 
salad forest berries
Yogurt Greco, Misticanza, pomodorini, avocado, 
pane croccante e frutti di bosco.
Mix salade, Greek yougurt, cherry tomatoes, avocado, 
crispy bread and berries.

INSALATONA CAESAR   18
caesar salad 
Gentile, pollo, pomodorini, olive, mais, pane 
croccante
Salade, chicken, small tomato, olives, corn, bread crisps



BAR -  COFFEE
Caffè espresso - Coffee espresso
Cappuccino

     BIRRA ALLA SPINA - DRAFT BEER
Bionda PERONI - Blond   piccola 2 Cl   4     4 Cl   7.5
SAINT BENOIT - AMBREE       3 Cl   6
SAINT BENOIT - BLANC       3 Cl   6
RAFFO GREZZA       3 cl  6

BIRRE ARTIGIANALI
Cancara A.P.A. 33 cl 
Chiaro De Luna Weizen 33 cl,00 
BIONDINA 33 CL

BIBITE - DRINK
Acqua 75 cl - Water 75 cl
Bibita in lattina 33 Cl - soft drink 33 cl
Succo di frutta - Fruit juice

LIQUORI - LIQUORS
Montenegro, Amaretto Disaronno,
Amaro del Capo,  Averna, Fernet branca, Branca Menta

 
GRAPPE

Grappa Bianca - White Grappa 
Grappa Speciale
Whiskey

Dolci - Dessert
CHEESECAKE ALLA FRAGOLA - Cheesecake with strawberry

CREME BRULÈ AL PISTACCHIO - pistachio Creme brulè

TIRAMISÙ AL BICCHIERE - Tiramisù by the glass

DOLCE DEL GIORNO - Cake of the day
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