
LE CLASSICHE

Margherita
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, fiordilatte, basilico

Marinara
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, aglio, evo, origano

Bufala
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”,
bufala dell’antico caseificio San Michele fuori cottura

Quattro Formaggi
Fiordilatte, stracchino, gorgonzola, scamorza

Quattro Stagioni
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, fiordilatte, prosciutto cotto,
wurstel, olive taggiasche, funghi porcini

Vegetariana
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, fiordilatte,
verdure miste di stagione

Salsiccia e Friarielli
Fiordilatte, salsiccia di Ravecca, friarielli

Diavola
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, fiordilatte, spianata piccante

Cotto e Funghi
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, fiordilatte, prosciutto cotto,
funghi porcini

Sorrentina
Bufala dell’antico caseificio San Michele, pomodorino pachino,
basilico, olio evo, origano

7 €

6 €

9 €

8 €

9 €

8 €

8 €

8 €

8 €

9 €

LE NOSTRE PIZZE

Regina
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”,
fiordilatte, bufala dell’antico caseificio San Michele fuori cottura,
prosciutto crudo 24 mesi fuori cottura, parmigiano reggiano 24 mesi,
rucola, olio evo

Paolo
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”,
capperi, acciuga del mar Cantabrico fuori cottura, olive taggiasche,
burrata, origano

Carlo
Fiordilatte, scamorza affumicata, salsiccia di Ravecca,
cipolle rosse caramellate, pomodorini confit

Delicata
Fiordilatte, zucchine, prosciutto cotto in cottura,
scamorza affumicata

Anna
Fiordilatte, crema tartufata, funghi porcini, rucola,
prosciutto Selva Nera fuori cottura

Bronte
Fiordilatte, burrata, mortadella favola IGP, granella di pistacchio

Carlotta
Fiordilatte, pesto, basilico, burrata intera,
pomodorini gialli e rossi fuori cottura 

Eleonora
Fiordilatte, prosciutto crudo Parma 24 mesi fuori cottura,
filetti di Melanzane, burrata intera, pomodori secchi, basilico

13 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

13 €

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

Tagliere salumi e formaggi con focaccia calda   15 €

Tartare di fassona piemontese con uovo e   15 €
tartufo nero estivo fresco (tartare presidio slowfood) 150 gr.

*Acciughe ripiene con insalata di cipolle e maionese all’aglio 10 €

Caprese con Mozzarella di bufala     10 €

Carpaccio di black angus con rucola, pomodorini e  12 €
Parmigiano Reggiano

 

**Ravioli di carne al ragù      14 € 

Trofie al pesto con patate      13 € 

Pacchero ai tre pomodori      13 €

*Pacchero con ragù di mare     14 €

SECONDI PIATTI

HAMBURGER

INSALATONE

Tagliata Cube roll irlandese (330•350 gr)        23 €

*Guancia di maiale iberico al vino rosso con caponata di verdure 23 € 

Polpo alla diavola           16 €

*Baccalà alla ligure           16 €

*Frittura di pesce           16 €

Classico           14 €
Hamburger, lattuga, pomodoro, cheddar, bacon croccante
Spicy            14 €
Hamburger, lattuga, spianata piccante, cipolla caramellata, maionese

Compreso di patatine fritte | Possibilità di Hamburger vegetariano**

Classica           10 €
Lattuga, pomodorini, mais, cipolla, tonno, mozzarella di bufala

Cesar            12 €
Lattuga, crostini di pane croccante,scaglie di parmigiano,
pollo alla piastra, salsa cesar

Siciliana           13 €
Misticanza, olive taggiasche, finocchio, arance, aringhe affumicate



PALATI
FINI
Menu

Lascia una recensione

Acqua ultrafiltrata Zereau      2 €

Caffè         2 €

Coca Cola / Coca Zero   bottiglia 33cl  4 €

Fanta      bottiglia 33cl  4 €

7up      bottiglia 33cl  4 €

Thè Fuzetea     lattina 33cl  3 €

Birra alla spina “Poretti”    piccola  4 €

Birra alla spina “Poretti”    media   6 €

Birra in bottiglia     33cl/50cl  6/7€

Cocktails        7/10 €

Amari         3/8 €

Grappe        3/8 €

Coperto        2 €

SOFT DRINKS

Hai mangiato bene?

in modo da aiutare a migliorare il nostro servizio
seguici sui nostri canali social

LE PINSE**

Capricciosa
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, fiordilatte, prosciutto cotto,
olive taggiasche, funghi porcini, carciofi

Napoli
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, fiordilatte, capperi,
acciughe fuori cottura, origano

Kartoffeln
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, fiordilatte,
wurstel, patatine fritte

1.
Mortadella favola IGP, burrata, granella di pistacchio

2.
Bufala, pomodori confit, basilico

3.
Stracchino, rucola, prosciutto crudo Parma 24 mesi fuori cottura

4.
Burrata, pesto, acciughe del mar cantabrico

5.
Black angus affumicato, rucola, pomodorini e
burrata

6.
Crema tartufata, funghi porcini,
bufala dell’antico caseificio San Michele, prosciutto della foresta nera

9 €

8 €

8 €

13 €

13 €

13 €

14 €

14 €

14 €

Valentina
Fiordilatte, gorgonzola, salsiccia di Ravecca, funghi porcini,
olio evo

Nostromo
Pelati San Marzano DOP “La Carmela”, pomodorini gialli,
cipolla, capperi, olive taggiasche, filetti di tonno

Acciugata
Fiordilatte, burrata, pomodorini gialli,
acciuga del Mar Cantabrico, basilico, olio evo

La Peppe
Pelati San Marzano DOP gialli,
bufala dell’antico caseificio San Michele fuori cottura,
prosciutto crudo di Parma 24 mesi fuori cottura, mandorle

Ronnie
Pelati San Marzano DOP,
nduja, burrata, pomodori secchi, cipolla caramellata,
olio evo

10 €

12 €

12 €

12 €

12 €

Tutte le pizze potranno essere servite in versione senza glutine
con una maggiorazione di €3 sul prezzo indicato.

Eventuali aggiunte o modifiche ingredienti verranno quotate a parte

Richiedi il libro allergeni al nostro personale in sala

Gentile cliente la informiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine
o congelati in loco (mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure
di autocontrollo ai sensi del regolamento Ce 852/2004
contrassegnati dal simbolo (*) per i prodotti surgelati all’origine.
contrassegnati dal simbolo (**) per i prodotti congelati in loco    


