
BEVERAGE MENÙ
SPRITZ 7
APEROL, CAMPARI, CYNAR, HUGO,
SELECT, LIMONCELLO

COCKTAIL 8

VODKA LEMON/TONIC
GIN LEMON/TONIC

Vermouth rosso, Campari e Gin
NEGRONI

Vodka sour, sciroppo di fico, succo di ananas e limone
SEX ON THE FICO

Vermouth rosso e bitter soda
AMERICANO

Vodka, Succo lime e Ginger beer
MOSCOW MULE 

Rum, Ginger beer e Succo di lime
DARK N’STORMY

Tequila, Succo di lime, Sciroppo d’agave e Pink grapefruit
PALOMA

Whisky Bourbon, Soda e zolletta di zucchero, Angostura
OLD FASHIONED

Gin e Martini Dry
COCKTAIL MARTINI

Vodka, Cointreau, Succo di limone, Zucchero, Cranberry
COSMOPOLITAN

Rum Silver, Rum Gold, Curacao, orzata, Succo di limone,
Succo di arancia e zucchero

MAI TAI

Bourbon, Succo di limone e Sciroppo di zucchero
WHISKY SOUR

Rum e Coca-Cola
CUBA LIBRE

Vodka, Rum bianco, Triple sec, Succo di limone,
Sciroppo di zucchero e Coca-Cola

LONG ISLAND

PREMIUM 10/16

PESTATI 8
Menta, succo di lime, zucchero di canna, rum e soda
MOJITO

Pestato di arancia, limone e lime, zucchero di canna,
rum scuro e ginger beer

RUM COOLER

Pestato di lime, zucchero di canna, rum scuro e Coca-Cola
CUBANO

Pestato di lime, zucchero di canna, cachaca
CAIPIRINHA

Pestato di lime, zucchero di canna e vodka
CAIPIROSKA

ANALCOLICO   6
GIN TONIC, SPRITZ, VIRGIN MOJITO, PEACE & LOVE

VINO ROSÉ
Alìe Rosato Frescobaldi        7     28

VINO ROSSO
Chianti Fico Docg          5     18

Ciliegiolo      7     26
Cabernet Sauvignon “Terre More” Fescobaldi    6     22

VINO BIANCO
Chardonnay Fico          5     18

Gewurztraminer            7     28
  7     26Pinot Grigio “Attems”          

Vermentino “Masso Vivo” Frescobaldi  6     22

Passerina Igt             5     20
Falanghina              5     20

BOLLICINE
Prosecco Glera           5     20

Trento Doc               40
Franciacorta               35

Champagne                50

BIRRA
Birra Chiara alla spina 5

Birra in Bottiglia 5
Birra Gluten Free

         

6
Birra Artigianale in Bottiglia 7

Birra Artigianale alla spina 7
Birra Rossa alla spina 6

 / 3

BEVANDE
Shot               3
Amari              4
Redbull              5
Succhi, Crodino e Soft Drink      3
Cedrata, Campari Soda, Chinotto    4
Estathè Brick 1,50
Estathè Bottiglia          3

         Bubble Tea             5
Caffè                1,50
Caffè deca, Orzo, Ginseng, Cappuccino   2
Latte Vegano            2,20

Acqua               1,5
Snack               1,50

Caffè Corretto            3



Frittino e Bollicine 12€

A P E R I F I C O
F I N O  A L L E  1 9 : 3 0

F R I T T O

...di Pesce

Coccoli aromatizzati alla salvia
con crudo e stracchino 9€

Patatine Classiche 4€

Crocchette di Patate 6€
Olive all’Ascolana 10pz  8€
Jalapenos 8€

  

Frittura di pesce “Arrogante” 15,5€
Fish & Chips 11€

P E R  I N I Z I A R E
“Fico” x2 persone  16€
Selezione di salumi e mix di formaggi

“Summer Fico” x2 persone 16€
Selezione di salumi e frutta fresca

Caprese 9€
Mozzarella di bufala e pomodori

Classico con patatine 11€ 
150gr di fassona, insalata, pomodoro, cheddar

StraFico con patatine 15€
300gr di fassona, uovo, pancetta e tartufo

H A M B U R G E R

 

 

 

P I N S E

Inferno 9€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro san Marzano,
salamino piccante e nduja

Wurstel e Patatine 9€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro san Marzano,
würstel e patatine fritte

Bufalina 11€
Base bianca, mozzarella di bufala 
e prosciutto crudo

Le Cure €12
Base bianca, mozzarella fiordilatte,
funghi champignon, crema di tartufo

Base bianca, mozzarella fiordilatte
e verdure fresche 

Vegetariana 9€

Mica Pizza & Fichi €13
Base bianca, burrata, salame e fichi

Napoli 9€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro san Marzano,
acciughe, capperi, origano

Margherita 7€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro san Marzano
e basilico

 V E G G Y

Polpette Vegane  9€
Con spinaci, rape rosse e con zucca e carote

Veggy Burger  9€

Tagliere Vegetariano 9€
Con hummus, verdure e pita

Medaglione di melanzana con pomodoro e insalata

H A P P Y  K I DS
Happy Meal Hot Dog con patatine, acqua e sorpresa 10€
Happy Meal Nuggets con patatine, acqua e sorpresa 10€

D O L C I N O
 Pallina di Gelato 1 gusto 2€/ 2 gusti 3,5€

fragola, limone, crema e cioccolato  

Pinsa alla Nutella 6€
Tiramisu 6€

Bicchiere di frutta €4

Cheescake 6€
Cioccolato / Frutti di bosco

* Per prenotare le nostre torte rivolgersi al personale

* Se

* In mancanza di materia fresca è usata
materia prima surgelata (chiedi dettagli al nostro personale)

rvizio taglio torte esterne 1€ a persona

FOOD MENÙ


