o S—==  Z
it

MENU

APFEL-FELDSALAT

Bio-Ei / Forellenkaviar / Laugencro(tons Auch vegetariach
Mohren-Ingwerdressing

A/C/DIG

*

TAFELSPITZ-CONSOMME

klare Kraftbriihe / Wurzelgemlse
Bergkase-Knusperstange
A/G/LIN
g

SPECK-ZANDER

gebratenes Filet / Rahmwirsing / knuspriger Bacon
glacierte Birnen / Salzkartoffeln

A/D/IG

*

KALBSBRATEN

sanft geschmort / kraftige Bratensauce
Schwarzwurzelgemuse / HaselnuR-Kartoffelstampf

G/H/L

*

SANDDORN-EIS

fein-herb und cremig / Brombeermark Vegetariech
Tonkabohnensahne / Kaffee-Cantucchinis

G/H

5-Gang-Menu 54,-

4-Gang-Menu
ohne Fisch  39,-

3-Gang-Menl
ohne Suppe und Fisch 33,-
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VORSPEISEN

KARTOFFELSUPPE
rahmige Suppe / gerducherte Leberwurst
Schmand

GIL 7,50
*

Auch vegetarigch

TAFELSPITZ-CONSOMME
klare Kraftbriihe / WurzelgemUse
Bergkase-Knusperstange

AIG/L/N 7,50
*

APFEL-FELDSALAT
Bio-Ei / Forellenkaviar / Laugencro(tons Auch vegetariech
Mohren-Ingwerdressing

A/C/DIG 11,-
*

BEEF-TATAR
handgeschnitten / pikant gewtirzt
gerostetes Dinkelbrot / Blattsalate / Vanille-Chilidip
A/C/D/IGIM 15,-

*

CURRYWURST
grobe Fenchel-Salsiccia / gegrillte Gambas
hausgemachter Ketchup / Adorfer Curry

B/L/M 18,-

SALATE

GEMISCHTE BLATTSALATE Vegetariech

in Olivendl-Vinaigrette mit Krauterschmand
G/O 6,50
g

BUNTER SALATTELLER

mit gebratenen Filetspitzen und geriebenem Schafskase
F/GIO 14, -

als Vorspeise 9,50
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HAUPTGERICHTE

KURBIS-NUDELN
feine Bandnudeln / Hokkaido / Chili / Knoblauch / Minze Vegetariach
steirisches Kerndl / geriebener Pecorino

A/CIG
Menuportion

Wahlweise mit gegrillten Garnelen B je Stuck
oder mit Gefligelleber in Portweinjus

*

SPECK-ZANDER
gebratenes Filet / Rahmwirsing / knuspriger Bacon
glacierte Birnen / Salzkartoffeln
A/D/G

Menuportion
g

THAI-FISCH-CURRY
gedunstetes St.Petersfischfilet / gegrillte Garnelen
Kokosmilch / bunte GemiUise / Basmatireis

B/D/F/N

Mentportion
g

MARINIERTES KRAUTERSCHWEIN
marmoriertes Rickensteak vom Krauterschwein / WeiRbierjus
lauwarmes Kiimmelkraut / gebratene Semmelknddel
AIC/G

Menuportion
g

KALBSBRATEN
sanft geschmort / kraftige Bratensauce
Schwarzwurzelgemuse / Haselnuf3-Kartoffelstampf

G/H/L

Menuportion
g

RINDER-ROASTBEEF

rosa gebraten / Borretanezwiebeln in Portwein-Balsamicoreduktion

Pilz-Raviolis / Klrrbis-Broselbutter

A/CIG
Menuportion

14,-
1",
2,50
3,50

22,-
18,-

24 .-
20,-

21,-
17,-

23,-
19,-

28.-
24 -



DESSERT

HAUSGEMACHTE FRUCHTSORBETS

Himbeer-Vanille / Mango-Maracuja / Erdbeer-Balsamico Vegan
Johannisbeer-Cassis / Limette-Pfefferminz

je Kugel  2,-
aufgefillt mit Sekt ~ 2,-
g
SCHOKOLADE
dunkle Mousse mit Ingwer / lauwarmes Kichlein
Kompott von heimischen Birnen / gerstete Mandeln Vegetarigch
A/CIGIH 9,-

KASE

CREMIGER LA BRIQUE-ZIEGENKASE ©
mit tasmanischem Honig 7,-
Vegetariach
*
Ty . G/O
AUSWAHL VON FRANZOSISCHEM KASE
mit Oliven und Weintrauben 10,50

- Samtliche Preise inklusiv Bedienung und MWSt. -

Unsere Geschenkidee fir einen lieben Menschen!

Einen Gutschein von \ S SEE .
/ & 7T A =
Ol e 2 RESTAURANT

...und fur lhre Festlichkeiten zu Hause, beliefern wir Sie gern mit kalten und warmen
Spezialitaten aus unserer Kliche, oder stellen Thnen unsere Raumlichkeiten flr
geschlossene Gesellschaften zur Verfigung!

Fragen Sie uns!
Telefon und Fax: (05691)7652 mobil: 0173 /5133019
www.schaefers-restaurant.de ﬂ
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http://www.schaefers-restaurant.de
http://www.schaefers-restaurant.de

