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THAI - TAPAS - MEXICAN




STARTERS & SHARING

ASIAN BITES

520 SCAMPI FRUHLINGSROLLEN %

6 Stlick Mini-Fruhlingsrollen gefullt mit
Scampi, dazu Dip Sofie

590 €
521 POH PIAH THOD

6 Stiick knusprige, hausgemachte Mini-
Fruhlingsrollen mit Gemise und Glasnu-
deln, dazu Dipsofie

522 SATAY GAI SPIESSE 590 €

3 Stiick gegrillte Hiihnerfleischspiefe in
Kokosmilch mariniert mit hausgemachter
Erdnuss-Sofie und Sweet-Chili-Sofle,
Baguette/Semmel

527 EDAMAME ?- 590 €
Gerdstete pikante Edamame Bohnen
s28 BAO BAN ,LA ESQUINA" 6.90 €

Gedampfte Hefe Burgerbrétchen gefulit
mit Pulled Pork

5.90.€,
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TAPAS

TORTILLA ESPANOLA %~

Hausgemachter spanischer Kartoffelauf-
lauf 'mit Eiern und Zwiebein

5,50 €

CROQUETAS DE JAMON 8,50 €

Hausgemachte Béchamel-Kroketten mit
Serrano Schinken, serviert mit Knob-
lauchmayonnaise

GAMBAS AL AJILLO 890 €

Garnelen in heiflem Olivent! mit Knob-
lauch und Chili, Baguette

AIOLI CON PAN ¥- 420 €

Hausgemachte Knoblauch-Creme mit
Baguette

CHOCOS FRITOS CON AIOLI 8,90 €

Frittierter Tintenfisch mit hausgemachter
Knoblauch-Creme

MEDJOOL DATILES CON TOCINO Y- 690 €
Medjool Datteln im Speckmantel

BERENJENAS FRITAS CON MIEL DE 5,90 €
CANA ¥-

Knusprig gebratene Auberginen im Teig-

mantel mit Rohrhonig

CHAMPINONES AL AJILLO %- 490 €
Champignons mit Knoblauch

PIMIENTOS DE PADRON ¥~ 480 €

Gebratene spanische grune Paprikascho-
ten mit Meersalz

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen



| ENSALADA MIXTA PEQUENA 550 €

Beilagensalat

. ENSALADA MIXTA CON QUESO DE
CABRA

Gemischter Salat mit gratiniertem Ziegenkase,
Walniissen und Honig, serviert mit knusprigen
Baguette aus dem Ofen

1590 €

__JENSALADA CESAR CON POLLO 14,50 €

Caesar Salat mit Hihnchen, Speck, Ei,
knusprigen CroGtons, Parmesanflocken und
cremigem, hausgemachten Caeser Dressing

572 PAD THAI

Gebratene Reisnudeln mit Gemiise, Sojaspros-
sen, Eiern, verfeinert mit gerdsteten Niissen

15.50 €

Mit Tofu %= 1390 €
oder mit Huhn und Garnelen 12,90 €
585 NUDELN A LA CHEF § ([ChersTeel 1350 €

‘Nudeln Penne mit Hihnerbrustfilet, verschie-
denem Gemuse in wiirziger Sweet-Chili-Sofle -
und Curry Pulver

598 GAI GRATHIEM PRIK THAI 4
MI Gemiise, wiirzigem Knoblauch, dazu

= sminreis
© MitGomelen . 1820€
S/ Mit Hihnerfleisch . 1490 €
4 o - - A s { -~ P
f S THAI-CURRY 1 L

£ —Mlt swm mw tﬁ:u Ja&nﬂnrels 1556 ;

Mit | e ’ e
Jﬂﬂ . 1750 €
G Torir s 1550 €

SALAT WRAP ¢ 1450 €

Gebratenes Hihnerbrustfilet mit Surimi Sticks,
Kase, gewickelt in Weizentortilla auf frischen
Marktsalaten

DEIN DRESSING ZUR AUSWAHL

Caeser, Hausdressing auf Fruchtbasis
(Orangen, Zitronen, Limetten, Ananas, ...),
Hausdressing Senf, Joghurt, Balsamico

— TOM KHA "2#
Kokosmilchsuppe mit Champignons und
Nudeln
mit Héhnchen
oder mit Scampi

§97 MANGO CHICKEN CURRY ' [CHEFS T#9/15,90 €
Gelbes Hahnchencurry mit verschiedenem
Gemdise, frischen Mangostiicken in Kokos-
milch, dazu Jasminreis

590 GANG KARI GAI GUNG “ X 16,50 €

Gebratene Garnelen und Hiihnerfleisch mit
verschiedenem Gemuse in gelben Curry, mit
Kokosmilch verfeinert, dazu Jasminreis

604 GANG PANAENG PED 4§ [CHEFS [E 1‘450 €
~ Knusprig aufgeschnittene Ente auf ?anaang \
Curry mit verschiedenem Gemiise, fﬂﬁ“ﬂ_
milch und Limonenblttern verfeinert, dam‘-«' s

. .Jasminmls 3

)| CURRY CHICKEN 14 Q.
Gebratenes Hiihnerfleisch mit verschiede-
nem Gemise, Ananas und Kartoffelsticken in
gelbem Curry, verfeinert mit Kokosmilch und
Krautern, dazu Jasminreis




MEXICAN

620 ENCHILADA [CHEF'S TiPe)

2 Stlick Weizentortillas mit Kése, Sauerrahm, SPANISH

Uberbacken mit Kase, Mexican Salsa und

Guacamoledip, dazu Mexican Reis . . SPECIA LS

Mit Spinat %= 1290 €
Mit Gemtise %~ 1290 € SPANISCHES REISGERICHT AUS DER PFANNE
Mit Huhn 1390 € Fir 2 Personen - ca. 30 min. Wartezeit
Mit Rind 14,50 €
LIN e 0%0€ 3 PAELLA DE MARISCOS 3190 €
] Mit Garnelen, Tintenfisch und Miesmu-
636 QUESADILLA & \ scheln und Venusmuscheln

Pikant gewiirzte Tortilla mit Kase, Sauerrahm
und Guacamole Dip, dazu Mexican Reis

Vegetarisch = 1290 €
Mit Huhn 1380 € FU R KI D S
1490 € 5
o SANRALAAD NEBORL EAuS 640 HAHNCHENNUGGETS 790 €
Kreolisch gewurzte Reispfanne mit gebra- Mit P
tenem Hihnerfleisch, Scampi und Schinken, S
verschiedenem Gemiise, serviert in der 490
Ee 643 PORTION POMMES FRITTES ¥~ .
Mit Ketchup und Mayo
614 CHICKEN EL PASO 16,90 €

Mit scharfen Jalapenos und Kéase gefiilltes
Hihnerbrustfilet, dazu Kartoffelecken und

Cheddarkﬁse—-Dip. dazu kleiner Salat 3 N AC HSPE'SE 3 e

630 CHICKEN FAJITAS 1790 € 653 MANGO STICKY-REIS 6,50 %
Wird serviert mit 5 Weizentortillas, dazu Siifer Klebreis mit Kokosmilch und :
Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln frischer Mango
in pikanter Wirze, auBerdem mit Blattsalat,

Salsa, Sauerrahm, Guacamole, geriebenem

Kase und Mexican Reis 652 CREMA CATALANA 3 6,50 €
\ Dessertcreme mit karamellisierter

1Tortilla extra . 080¢€ Zuckerkruste

1Schale Mexican-Reis extra 180 €

651 CHOCOLATE CON CHURROS 6,90 €

Churros gewalzt in Zimt & Zucker,
dazu ein Schokoladen Dip

612 LOADED FRIES , TULUM STYLE"®_ [CHEFS TiPP)

Knusprige Pommes mit wiirzigem Hack- 14,90 €
fleisch, Cheddar, Guacamole, Sour Cream &
Jalapefios

650 COULANT - 750 €
Hausgemachter Schokokuchen gefilit

mit flissiger Schokolade, dazu eine
Kugel Vanilleeis

S 8 & & 85 5 8 8 B8 EEE RS EEee
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COCKTAILS ALKOHOLFREI

COCONUT KISS

Ananassaft, Kokossirup, Sahne, Grenadine

IPANEMA

Ginger Ale, Limetten, brauner Zucker, Maracujasaft,
Crushed Ice

STRAWBERRY VIRGIN CAIPI
Ginger Ale, Limetten, brauner Zucker, Limettensaft,
Erdbeersirup, Crushed Ice

LADYBOY
Himbeerpdlree, Himbeersirup, Grapefruit, Zitronen-
saft, Bionade Holunderlimonade

COCKTAILS ALKOHOLISCH

SANGRIA

Aromatisches Weinmischgetrank, frische Frichte

STRAWBERRY MOJITO
Havana Club, Limetten, Minze, brauner Zucker, Erd-
beersirup, crushed Ice

MIDNIGHT TIKI
Fruchtiger Cocktail mit Gin, Brandy und Orangensaft

MOSCOW MULE
Wodka, Limettensaft, Ginger Beer, Limette

THAI PIRINHA
Wodka, Limette, Maracujasaft, Maracujapuree, weiier
Rohrzucker, frische Chili & Maracuja

PINA COLADA

Havana Club, Kokossirup, Kokosmileh, Ananassaft

MAI T(H)AI

Rum braun, Rum-73 %, Aprikosenliikér, Zitronensaft,
Mandelsirup, Ananassaft

SEKT
CODORNIU (SPANIEN)

ol
0,751 Flasche

6,50 €

6,50 €

6,90 €

6.50 €

150 €

790 €

750 €

150 €

8,50 €

750 €

8,50 €

390 €
2290 €

LONGDRINKS 4 cL

GIN MARE -

42,7 % und Fever-Tree Mediterranean Tonic

TANQUERAY GIN
Mit Orangengeschmack, Sevilla 41,3 %, Mistelhain
Ambition Tonic Water

PUERTO DE INDIAS STRAWBERRY GIN
Sevilla 37,5 %. Goldberg Indian Hibiscus Tonic

SPIRITUOSEN 2 cL

ANIS DEL MONO SECO 40 %

Anisschnaps trocken

ANIS DEL MONO DULCE 36 %

Anisschnaps sufl

LICOR DE HIERBAS 35 %

Wirziger Krauterlikor, Spezialitat aus Galizien

PONCHE CABALLERO LIKOR 25 %
Andalusischer Likor auf Basis von Brandy, aromati-
siert mit Orangen und Krautern

VODKA CARAMELLO 24 %

Vodka-Likor mit intensiven Karamellnoten

PACHARAN 25 %

Traditioneller Likor aus wilden Schlehen

ORUJO BLANCO 40 %
Klarer Tresterbrand

BRANDY
CARLOS IMPERIAL XO 40 %
CARDENAL MENDOZA SOLERA 40 %

Gran Reserva Brandy

WHISKEY

FOUR ROSES SINGLE BARREL 50 %
Bourbon Whiskey

DYC 8 ANOS 40 %

8 Jahre in Eichenfassern gereift

750 €

750 €

150 €

450 €

420 €

420 €

420 €

4,20 €

420 €

450 €

790 €

590 €

450 €

450 €



SOFTDRINKS

BIO SCHORLE 0,33 L FLASCHE _
Apfel naturtriib, Rhababer naturtrib, Maracuja,
Schwarze Johannisbeere, Holunder

EISTEE 0,33 L FLASCHE
Pfirsich, Granatapfel, Maracuja, Biaubeere, Himbeere

PEPSI COLA 0,33 L FLASCHE
PEPSI COLA ZERO 0,33 L FLASCHE
SCHWIP SCHWAP 0,33 L FLASCHE
SELTERS WASSER STILL / SPRITZIG 0,25 L
SELTERS WASSER STILL / SPRITZIG 0,75 L

BIER

FRANZISKANER WEIZEN vom Fass
FRANZISKANER WEIZEN leictt 05 |
FRANZISKANER WEIZEN Akoholfrei 05 |
AUGUSTINER PILS 033 |

'SPATEN HELLES vom Fass

RADLER 05|

RUSS'N HALBE 05|
COLA-WEIZEN 05 |

'AUGUSTINER HELL alkohoffrei

SAN MIGUEL SPECIAL SE5
vom Fass 0,331 2
vom Fass 051

350 €

390 €

350 €
350 €
350 €
290 €
560 €

450 €
430 €
430€
370 €
450 €
430€

430€
430€

430€

| azoe
3 ;5;20: €

- HEISSGETRANKE

CAFE Tassel(affee 270 €
CAFE GRANDE Grofie Tasse Kaffee 370 €
TASSE KAFFE ENTHOFFEINlERT.Ohne- Koffein 270 €

- CAFE SOLO Espmmo -'_ 240 €
CAFE SDLO DOBLE Deppékar&mresw 330¢€
CAFE CREMITA Gappucc]no : 370€
CAFE CREMITA GRANDE Cappucci 390 €
CAFE MANCHADO Lstto Mecchicto. ., 3%0€
CAFE CON LECHE M|lchkaffee LA TR0k
CORTADO Espresso mit Schuss Milch E # 270 € . _
CAFE BOMBON Espresso mit gesiifiter - 3OS
Kondensmilch =
TAZA DE TE Kannchen Tee
PLANT-BASED MILKS Soja-/ Hafermich +050 €
APERITIF 4 cL
APEROL SPRITZ 6,90 €
Aperol, Pr‘esacco Soda, Orangenscheibe
WHH'E PEACH SPRITZ 6.50 €
White Peach Limonade, Rosé By f ~~ s
LIMONCELLO SPRITZ _ 6.90 €

* Bitter Lemon, Limoncello, Prosecco

CANONITA SPRITZ 690€
Mediterraner Or—angenhkér aus Mallorca mit Prosecco
und Soda : .

 BLACK HUGO 6.90 €
Schwarzer Hownderbiﬁtensmp Proseeoo Soda
Minze. Limette  ~ : _ &
PASSION BLOOM 6.90 €

 fruchtiger Aperitif mit Maracuja, Lillet, Prosecco und 2
fraec:hef Minze '
 BERRYBLISS - £ Fesok

7 F ige Apeﬂhf mit Grapefruitlikor, Wild Barry,

e __mdfnschenBearen ; g .-,"‘.'. 4

350€



