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ANTIPASTI  D I  MARE

Soutè  d i  cozze  e  vongo le  con  ve l e  d i  pane                             €16

Frese l la  integra le  con  dat ter in i  t r i co lor i ,  ca lamari  sa l tat i
con  crema d i  bufa la  e  pes to  d i  bas i l i co                                 1 3*

Insa lata  d i  Mare                                                             €15*

Bon bon d i  bacca là  f r i t to  con  yogurt   e  p i s tacch io               €14*

Insa late  d i  po lpo  e  patate                                                 €15*

Scampi  ( 1pz )                                                                    €5*

Ostr i che  ( 1pz )                                                                   €4

Spigo la  e  sa lmone  mar inat i                                                €18

Mazzanco l l e  ( 1pz )                                                             €4*

CRUDITÈ

Tartare  d i  tonno                                                            €22*

Mis to  d i  Crudi tè  
(Scampo, Mazzancolla, 1 Ostrica e tartare di Tonno, Sashimi di salmone)    €33

Salmone  Af fumicato  con  crema d i  ph i lade lph ia ,
f rut t i  d i  bosco  e  s e samo nera                                             €16

Tartare  d i  sa lmone  con  mela  verde ,  l ime  e  menta                €18*

Impepata  d i  cozze                                                             €14

Gamber i  a l la  Cata lana                                                     €16



ANTIPASTI  D I  TERRA

Antipas to  a l l ` I ta l iana                                                        €12
Culate l l o ,  l onza ,  sa lame ,  copp i e t t e  e  sa l s i c ce  s e cche

Prosc iut to  (Culate l lo )  e  Mozzare l la  d i  Bufa la                        €12

Tartare  d i  manzo  Piemontese  con  formagg io  b lu ,  noc i             €15
e  g las sa  d i  ace to  ba l samico                    

Tartare  d i  manzo  Piemontese  (L imone ,  o l io ,  sa l e ,  pepe )           €13

LE TARTARE

I  CARPACCI

Carpacc io  d i  B lack  Angus  con  succo  d i  aranc ia  e                    €12
o l io  a l  f inocch ie t to  s e lvat i co                   

Carpacc io  d i  B lack  Angus  ruco la  e  s cag l i e  d i  grana               €14

Tartare  d i  manzo  Piemontese  con  pomodor in i  o l ive  e  ruco la     €15



PRIMI  D I  PESCE

Tonnare l l i  acqua e  far ina  a l la  Gr ic ia                                               €12

Tonnare l lo  a l la  Carbonara                                                             €13

PRIMI  D I  TERRA

Linguine  a l l ’As t i ce                                                           €26

Spaghet t i  a l l e  vongo le                                                      €18

Tagl io l in i  sp igo la  e  l ime                                                    €14

Pic i  a l  ragù  d i  po lpo  e  cozze                                            €16*

Risot to  a l la  crema d i  s campi                                              €15

Tonnare l lo  a l la  Zaira                                                      €17*

Risot to  a l la  Pescatora                                                       €17



Insa lata  mis ta                                                                    €4

Patate  a l  forno                                                                   €5

SECONDI DI  TERRA

CONTORNI

Scot tona Polacca  de l  Mazoy  (min  700  gr )                            €7/hg

Sash i  Black  Pruss iana   (min  700gr)                                 €6 ,5 /hg

COSTATE

Peperoni  arros t i t i                                                                €5

Radicch io  arance ,  o l ive  e  f inocch ie t to  s e lvat i co                        €5

Fi l e t to  d i  Manzo  a l la  gr ig l ia                                              €25

Tagliata di Manzo Danese Aberdeen Angus con rucola e datterino   €25

SECONDI DI  PESCE

Tagliata di  tonno con salsa di  soia e  c ipol la di  tropea croccante €22

Pescato del giorno

Spigo la  in  cros ta  d i  patate                                                  €18

Frittura di  calamari  e  gamberi                                              €17*

Zuppetta di crostacei e frutti di mare con crostoni di pane             €28*

Gamberoni  a l la  p ias tra                                                     €16*

Anguil la al la cacciatora                                                       €15

Polpo alla gallega con patate viola lesse e paprika affumicata        €18*

Fi l e t t i  d i  pers i co  in  cros ta  d i  patate  e  f inocch ie t to                €18*

DOLCI  DELLA CASA 5€
GELATO ‘VALLESI ’  6€

Tagl iata  d i  sa lmone                                                           €18


	ANTIPASTI DI MARE
	Insalata di Mare                                                            €15*
	Fresella integrale con datterini tricolori, calamari saltati
	con crema di bufala e pesto di basilico                                13*
	Gamberi alla Catalana                                                     €16
	Soutè di cozze e vongole con vele di pane                            €16
	Impepata di cozze                                                            €14
	Insalate di polpo e patate                                                €15*
	Bon bon di baccalà fritto con yogurt  e pistacchio              €14*
	Spigola e salmone marinati                                               €18
	Salmone Affumicato con crema di philadelphia,
	frutti di bosco e sesamo nera                                            €16

	CRUDITÈ
	Ostriche (1pz)                                                                  €4
	Scampi (1pz)                                                                   €5*
	Mazzancolle (1pz)                                                            €4*
	Tartare di salmone con mela verde, lime e menta               €18*
	Tartare di tonno                                                           €22*
	Misto di Cruditè
	(Scampo, Mazzancolla, 1 Ostrica e tartare di Tonno, Sashimi di salmone)    €33


	ANTIPASTI DI TERRA
	Prosciutto (Culatello) e Mozzarella di Bufala                       €12
	Antipasto all`Italiana                                                       €12

	LE TARTARE
	Tartare di manzo Piemontese (Limone, olio, sale, pepe)          €13
	Tartare di manzo Piemontese con pomodorini olive e rucola    €15
	Tartare di manzo Piemontese con formaggio blu, noci            €15
	e glassa di aceto balsamico

	I CARPACCI
	Carpaccio di Black Angus rucola e scaglie di grana               €14
	Carpaccio di Black Angus con succo di arancia e                   €12
	olio al finocchietto selvatico

	PRIMI DI PESCE
	Spaghetti alle vongole                                                     €18
	Linguine all’Astice                                                          €26
	Tagliolini spigola e lime                                                   €14
	Pici al ragù di polpo e cozze                                           €16*
	Risotto alla crema di scampi                                             €15
	Risotto alla Pescatora                                                      €17
	Tonnarello alla Zaira                                                     €17*

	PRIMI DI TERRA
	SECONDI DI PESCE
	SECONDI DI TERRA
	COSTATE
	CONTORNI
	DOLCI DELLA CASA 5€
	GELATO ‘VALLESI’ 6€

