Vorspeisen

Brilschefta 2 stuck *

4 .90€
getristetes Brot mit Knoblauch und Olivendi und frischen Tomaten '
Caprese ¢ 9,90€
frische Mozzamia mit Tomaten und Basililkum
Antipasto di Verdune Grigliate °°* 9,90€
Carpacclo di Manzo °©
hauchdiinne, Rinderfiletscheiben mit Champignons, 14,80€
Rucola und gehobeltem Parmesan mariniert
Burrata con Pomodori secchi ¢ 12 50€
biiffel mozzarelta mit Getrbken Tomaten :
Mozzarella di Bufala e Parma *° 13 80€
biiffel mozzarelia mit Parmaschinken N

Vitello Tonnato > 14,50€
' gekochte Kalbfleischscheiben mit Thunfischpaste

Antipasto Misto -“»‘*«»‘2_ ] 16,90€
Suppen

%uppa di Pomodoro © 6,50€

omatencremesuppe

Zuppa Ricca *° 7.50€
Minestrone 6,80€
ialenische Gemil

Salate

Mista 6,80€
Nizza ©° 9,90€
ausgewahite Salat mit Thunfisch un Ei

Mista con Petto di Pollo 11,90€



Le Paste Ripiene

200gr
Nodini Al Porcini * 12,50€
mit Steinpiizen in einer Sauce aus Knoblauch und Ofivend e
Nodini Al Tartufo e Parmigiano *° 13.50€
geﬁ‘mtpaslamitTruffelmdParmem :
Ravioli Gorgonzola e Noci AcEH 12 50€
gefiillt pasla mit Go:golmla md \i\hhuss in Gotgmmhm =¥
Ravioli con Carciofi in Salsa di Parmigano A° 12 50€
gefiillt pasta mit Artischoken in Parmesansauce o
Ravioli Gamberi e Zuccine in Salsa A"
di Pomodori e Basilico 12,50€
Chicche Al Bruschettaio con Polpa A&~
di Granchio in Salsa Rose’ 13,50€
Kleine Kartoffeinudel mit Surimi in Shanetomatensauce
Primi Classici 200gr
Spaghetti Aglio e Olio *¢ 9,90€
mit Knoblauch, Olivendl und scharfer Peperoncini !
Spaghetti Carbonara A©°5 11,90€
mit Ei, Speck und Parmesansauce '
Spaghetti Frutti di Mare al Cartoccio 15,90¢€
mit Meeresfriichten und Knoblauch
Spaghetti Alla Vongole *" 14,90€
mit Venusmuschien und Knoblauch
Rigatoni Allarrabbiata *°¢ 9 90€
mit Peperoncini un Knoblauch in Tomatensauce i
Rigatoni con Pollo Funghi e Panna *¢ 12,90€
mit !-unm und Champigions in Shanesauce
Rigatoni Spinaci e Gorgonzola *° 12,50€
mit Spinat und Gorgonzola
Rigatoni Salsiccia e Funghi *° 12,50€
mit salsiccia (italienische Wurst) mit Champignion in Schanesauce
Al Forno
Lasagne ¢’
smmmmmg mit Schinken, Bolognese -~ und 12,90€
Bechameisauce iiberbacken
Cannnelloni Ricotta Zucchihe e Spinaci °°
Teigriiichen gefilllt mit Ricotta und Spinat in einer Bechamel- 11,80€

Tomatensauce, Uberbacken mit Kase
Portion Parmesan extra

2,50€



Pizza

Pizza Pane

Margherita A°

| Pmsciutto AG* '

Prosciutto e Funghi *°*

mit Kiise, Schinken und frischemn Champinons
Salame 7835

mit Kase und Salami

Salame e Funghi A°3°

mit Kase, Salami und frischem Champinons
Hawaii A®"

Quarttro Stagioni *°*

Tonno e Cipolla *°°

mit Kise, Thunfisch und Zwiebein

Foresta Umbra ¢35

mit Kiise, Steinpilzen und scharfer Salami
Piccante A°35

Bella Italia *°

Mare ABeN

mit Kise, Meeresfriichten und Knoblauch
Sapom ADG1213

mit Kise, Sardelien, Kapemn und Oliven
campagmla AG

mit Kase, verschiedenem Tagesgemiise und Knobiauch
Piemontese *°¢

mit Kse, Gorgonzola und Spinat

Calzone *¢°
gﬁﬁltepizzamﬁseﬁumm,km
Sdml@nundmsdremmmmn
Sapori d'Italia *°

mmﬂmmmwmmm

La Scialara *°

mmmﬂmhmmmmm

Bufalina A°
mit Tomatensauce, Kise, Biiffeimozzarelia und Parmaschinken

Dragutra,s AG35

mit Tomatensauce, Kase, scharfer Salami gerauchertem Scamorza und Tabasco

5,50€

9,00€
10,00€
10,50€
10,00€
10,50€

10,50€

11,90€

10,90€
13,90€
11,50€
11,90€
12,90€
10,90€
11,90€
11,90€

11,90€

13,90€

14,90€

14,90€

14,90€



Petto di Pollo Alla Griglia

Petto di Polio in Salsa di Senape **
hilhnerbrust in senfsauce ohne Beilagen

Petto di Pollo in Funghi A€
Salsiccia Alla Griglia *

Pescie

13,50€
15,50€
15,50€

13,50€

Orata Al Forno *
Doradenfilet iiberbacken mit Kartoffein ohne Bellagen

Gamberoni Alla Grilia
riesengamelen Gegrillt ohne Beilagen

Beilagen

17,90€

21,90€

Spaghetti Aglio e Olio A
Insalata Mista
Verdure Griliate

=

4,50€
3,50€

3,50€

Dessert

Tiramisu ¢ 1
hausgemacht Tiramisu mit Mascsrpone, Schiagsahne und Likor

Panna Cotta *°° "

Coppa di Gelato 5°°°
eis becher nach Wahien ... Oreo becher, Krokant becher, Schoko becher

Portion Schlagsahne extra

6,80€
7,50€

7,90€
2,50€



Menu Papa;ce

Paposcia heilt das typische Brot aus Hartweizen aus Apulien. Gebacken wird es
wie Pizza oder Focaccia ganz kurz im Holzofen, es wird aber wie Brot mit Sauer-
teig zubereitet. Daher werden die flachen Brotstangen auch Panfocaccia (Brot-
focaccia) genannt. Keiner weil}, was es nun genau ist. Macht nichts, Hauptsache,
es schmeckt!

Seit dem 16. Jahrhundert ist Brot aus Hartweizen in Apulien, besondersim
Gargano, bekannt. Wie tiberall in der Region wurde Brot in Ofen gebacken, die
mit Buchenholz befeuert wurden, Das verlieh ein unverwechselbares Aroma,
‘worauf viele Backer noch heute Wert legen. Naturlich hatten die alten Ofen
. keine Temperaturanzeige. 5o schob man kieine Teigsticke hinein, um die Hitze -
~ zu priifen. Die normalen Brote von zwei bis fiinf Kilo Gewicht sollten ja nicht
- verdorben werden. Bald hatte man den idealen Zeitpunkt gefunden; Waren
- die kieinen Teigrollen in etwa vier Minuten fertig gebacken, hatte der Ofendie .

*richtige Hitze fir die groﬁen Brate Und dse Testhrétchen machten Fumfe

Paposcia 1 AG 10, 90 €
Tornaten, Mozzaretla, Rucala,
Parmaschmken und Parmasan

Paposcia2 251 10,90 €
. Tomaten, Mozzarella, Thunfisch,

*. Zwiebeln und Diwen i

Paposcia34¢ 10,90 €
Tomaten, Mozzareﬁa, Parmesan
Kése und G@rgcnzoia

Paposcia4 S - 10,90 €
Tomaten, Mozzare!ia Peperom
Zucchmx und Aubergine "

Paposcia 5 rG
- Tomaten, Mozzarella, . :
: Stangeikohl und Cacmcavallo "

Paposcra 6 7G5

'Paposcla 7 *F‘ |
Tomaten, Mozzarella,
‘gekochter Schinken
und Caciocavallo
~Paposcia 8 A¢%3° 1090 €
Tomaten, Mozzarella, Wiirstchen
Ketchup und Mayonnalse

10 90 €f~

10,90 €

Tomaten, Mozzafe!la Salarm N

‘ '*und Cacrccavaiio




