Deserturile noastre sunt preparate zilnic
in casa, din ingrediente naturale si
creme proaspete, inspirate din

traditia italiana a simplitatii bine facute.

Pentru fiecare desert am ales bauturi
care ii completeaza gustul —

uneori prin armonie, alteori prin contrast.
Un vin de desert, un digestiv sau un cocktail

bine ales poate transforma un dulce

intr-un moment memorabil.

Va invitam sa le descoperiti impreuna.
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DESERT ARTIZANAL

Cheesecake - 1409 1,37
Crema proaspata de mascarpone si ricotta aeratg,
asezata pe o baza sfaramicioasa cu gust intens de unt.

Asocieri de bauturi

o Recioto della Valpolicella - rotunjimea fructata
invaluie cremozitatea desertului.

© Limoncello — prospetimea citrica echilibreaza
bogatia mascarponei.

Tiramisu - 140g 1,3,7
Crema fina de mascarpone, piscoturi insiropate

discret in cafea, cacao amara. Un desert echilibrat,
construit pe contrastul dintre amar si catifelare.

Asocieri de bauturi
o Espresso Martini — amplifica eleganta aromelor de cafea.
o Amaro — amarul fin echilibreaza dulceata.

Panna cotta - 1309 7
Textura delicata, aroma curata de vanilie, completata
de prospetimea fructelor. Un desert simplu, luminos,

cu final racoritor.

Asocieri de bauturi

o Conacul Ambrozy - note florale ce acompaniaza
fructele de padure.

o Negroni — contrast amar-dulce care adauga
profunzime cremei.

Crostata - 120g 1,7,8
Tarta preparata in casa din aluat fraged si sfaramicios,
umpluta cu gem aromat.Un desert simplu, inspirat

de duminicile italiene.

Asocieri de bauturi
© Recioto della Valpolicella — completeaza natural gemul.
© Sambuca Ramazzotti — anasonul aduce finete fructelor.
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DESERT ARTIZANAL

Tort de ciocolata fondant - 120g 1,37
Un desert decadent care combina bogatia

mousse-ului de ciocolata neagra catifelata

cu dulceata cireselor Amarena.

Asocieri de bauturi

o Branca Menta — prospetime mentolata care
echilibreaza ciocolata.

o Caffé Corretto — subliniaza aromele de cacao
si amarena.

Cannoli Siciliani - 160g 1,7,8
Foi crocante umplute cu crema fina de ricotta,

usor citrica, cu accente discrete de fistic.

Clasic sicilian reinterpretat cu masura.

Asocieri de bauturi
o Limoncello - citrice care lumineaza ricotta.
o Amaro - ierburi fine care tempereaza dulceata.

Tarta cu lamaie si bezea caramelizata- 1209 1,3,7
Tarta din aluat fraged, umpluta cu crema de
lamaie si acoperita cu bezea caramelizata.

Asocieri de bauturi
o Conacul Ambrozy - rotunjeste aciditatea lamaii.
o Sambuca Ramazzotti — anasonul aduce un contrast rafinat.

Bauturi
—_—
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DESERT WINE

Reciotto della Valpolicella - 60ml
Vin rosu dulce din Valpolicella, catifelat, cu note de
cirese negre si ciocolata

Conacul Ambrozy - 60ml
Vin romanesc de desert, elegant si luminos,
cu accente de pere coapte si miere de tei.

DIGESTIVE

Limoncello - 40ml
Lichior traditional de lamai de pe coasta Amalfi,
dulce siracoritor.

Sambuca Ramazzotti - 40ml
Lichior italian de anason, servit simplu sau flambat.

Amaro - 40ml
Digestiv echilibrat din 33 de ierburi si citrice mediteraneene.

Branca Menta - 40ml
Varianta mentolata a celebrului Fernet Branca,
proaspata si intensa.

COCKTAIL

Caffe Corretto- 70ml
Espresso intens ,corectat” cu un strop de Grappa, un
final autentic italian dupa desert.

Espresso Martini - 100ml
Cocktail cremos si energizant, unde cafeaua intalneste
vodka si notele fine de vanilie.

Negroni - 70ml
Clasic italian amar-dulce, cu gin, vermut rosu si Campari —
echilibrul perfect dupa o masa bogata.
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