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CRISPY 2ª EDIÇÃO

Uma celebração da comida frita
PARA PARTILHAR

FRANGO FRITO COM BUTTERMILK €18
Aioli de limão queimado, pepino em pickle e endro.

TEMPURA DE FLOR DE CURGETE (V) €16
Ricotta, limão e ervas, mel picante e pistácio.

PEIXINHOS DA HORTA (V) €11
Aioli de alho assado e limão em conserva.

BACALHAU EM POLME DE CERVEJA €19
Puré de grão-de-bico, cebola em pickle e salsa.

CROQUETES DE RABO DE BOI €18
Mostarda de grão e molho rico de rabo de boi.

LULA CROCANTE €18
Aioli de tinta de lula, ervas frescas e limão.

OSTRAS CROCANTES €24
Vinagrete de maçã verde, cebolinho e ovas de truta.

BOLA DE BERLIM DE CAMARÃO €22
Recheio cremoso de camarão e bisque de marisco.

ACOMPANHAMENTOS

SALADA DE FOLHAS FRESCAS (VG) €12

Tomates marinados e picles de cebola roxa.

BATATAS FRITAS (V) €4.5

UM FINAL DOCE

Sobremesas, ainda com um pouco de crocância.

RABANADA DE BRIOCHE (V)
€11

Creme de baunilha, gelado de canela, caramelo
salgado e nozes cristalizadas.

BANANA CROCANTE (V)
€10

Gelado de coco, doce de leite, praliné de
amendoim e flor de sal.

SONHO PORTUGUÊS (V)
€10

Creme pasteleiro de limão, merengue tostado e
framboesas.

AO VIVO

BOSSA NOVA & SAMBA

V  Vegetariano  •  VG  Vegan

Por favor, informe a nossa equipa sobre quaisquer alergias ou intolerâncias. Devido à utilização de

fritadeiras e áreas de preparação partilhadas, não podemos garantir pratos totalmente isentos de alergénios.
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