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H A U S G E M A C H T E S  W Ü R Z F L E I S C H  

Ragout vom Schwein mit Champignons mit Weißwein und
Worcestersauce abgeschmeckt, mit Gouda überbacken, dazu Toast

7 , 0 0 €   

T I R O L E R  H I R S C H G U L A S C H

Fleisch vom Tiroler Hirsch, mit Rotwein, Preiselbeeren und Steinpilzen dazu
hausgemachte Butterspätzle, dazu Salat

1 8 , 9 0 €
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R U D E R K L A U S E . C O M

B I T T E  H A B E N  S I E  V E R S T Ä N D N I S ,  D A S S  W I R  K E I N E  Ä N D E R U N G E N  O D E R  A N P A S S U N G E N
D E R  G E R I C H T E  ( Z . B .  T A U S C H  V O N  B E I L A G E N  U S W . )  V O R N E H M E N .  

S O L L T E N  S I E  J E D O C H  E I N E  Ä N D E R U N G  W Ü N S C H E N ,  B E R E C H N E N  W I R  H I E R Z U  E I N E
K L E I N E  P A U S C H A L E .

Ruderklause

E L S Ä S S E R  S C H N I T Z E L

Schnitzel vom Schweinelachs mit Schmand bestrichen mit Speck und
Zwiebeln belegt und mit Gouda überbacken, dazu Pommes frites

1 7 , 9 0 €

1  V O N  2

H A U S G E M A C H T E  K Ä S E S P Ä T Z L E
Von Hand geriebene Spätzle mit französischem Comté-Käse und
Emmentaler abgeschmeckt, Speck und Zwiebeln, Röstzwiebeln, dazu Salat

1 4 , 1 0 €

B U R R A T A  S A L A T

Burrata mit feinstem italienischem Rucola, Cherrytomaten und
hausgemachtem Dressing mit Granatapfel, Olivenöl und Aceto Balsamico

1 1 , 9 0 €

S C H N I T Z E L  M I T  C H A M P I G N O N R A H M S A U C E

Schnitzel vom Schweinelachs und hausgemachte Champignonrahmsauce,
knusprige Pommes dazu Salat

1 6 , 5 0 €

M A T J E S F I L E T  

Gourmet-Matjesfilet, mit Bratkartoffeln und Sauce nach “Hausfrauen-Art”

1 4 , 9 0 €
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K A R O L I N E N B U R G E R

Laugenbriochebrötchen, 200g Rindfleisch, karamellisierte Zwiebeln, BBQ-
Sauce, Knoblauchcreme, Cheddar, dazu Pommes frites (auch als Veggie-
Variante)

F L A M M K U C H E N  L A C H S

Dünner Teig mit Schmand bestrichen, Lachs, Cheddar, Mozarella und
Hartkäse, Rucola, rote Zwiebeln 
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2  V O N  2

Ruderklause

W I L D E  C U R R Y W U R S T  

Zwei knackige Hirschcurrywürste mit Berliner Currywurstsauce, Opas
hausgemachten Gurkensalat mit Schmand, dazu Pommes frites

S C H O K O K U C H E N

Warmer französischer Schokokuchen mit einer Kugel Eis Ihrer Wahl und
Sahne

7 , 9 0 €
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B I T T E  H A B E N  S I E  V E R S T Ä N D N I S ,  D A S S  W I R  K E I N E  Ä N D E R U N G E N  O D E R  A N P A S S U N G E N
D E R  G E R I C H T E  ( Z . B .  T A U S C H  V O N  B E I L A G E N  U S W . )  V O R N E H M E N .  

S O L L T E N  S I E  J E D O C H  E I N E  Ä N D E R U N G  W Ü N S C H E N ,  B E R E C H N E N  W I R  H I E R Z U  E I N E
K L E I N E  P A U S C H A L E .

F L A M M K U C H E N  C A M E M B E R T

Dünner Teig mit Schmand bestrichen, Cheddar, Camembert und Hartkäse,
Lauch, Zwiebeln und Preiselbeeren 

1 6 , 5 0 €

1 3 , 9 0 €

1 4 , 8 0 €

1 3 , 6 0 €

A L P E N B U R G E R  

Käse-Burgerbrötchen mit 200g Rindfleisch, Kartoffelrösti, Sourcream,
gebratener Schinkenspeck und Cheddar, dazu Pommes frites (auch als
Veggie-Variante)

1 6 , 9 0 €

E I S  M A N U F A K T U R  E I S - E N G E L C H E N  J E  K U G E L

Auswahl aus 7 wundervollen Sorten Eiscreme der Manufaktur Eis-Engelchen

2 , 0 0 €

2 cl Eierlikör als “Topping” zzgl. 2,50 €

H A U S G E M A C H T E  E I S B E I N S Ü L Z E
Hausgemachte Eisbeinsülze mit Bratkartoffeln und hausgemachter
Remoulade

1 4 , 1 0 €


	Ruderklause
	RUDERKLAUSE KAROLINENHOF

	Menü
	Vorspeise
	HAUSGEMACHTES WÜRZFLEISCH
	Ragout vom Schwein mit Champignons mit Weißwein und Worcestersauce abgeschmeckt, mit Gouda überbacken, dazu Toast

	BURRATA SALAT
	Burrata mit feinstem italienischem Rucola, Cherrytomaten und hausgemachtem Dressing mit Granatapfel, Olivenöl und Aceto Balsamico
	7,00€
	11,90€


	Hauptgerichte
	ELSÄSSER SCHNITZEL
	17,90€
	Schnitzel vom Schweinelachs mit Schmand bestrichen mit Speck und Zwiebeln belegt und mit Gouda überbacken, dazu Pommes frites


	HAUSGEMACHTE KÄSESPÄTZLE
	Von Hand geriebene Spätzle mit französischem Comté-Käse und Emmentaler abgeschmeckt, Speck und Zwiebeln, Röstzwiebeln, dazu Salat
	14,10€

	TIROLER HIRSCHGULASCH
	18,90€
	Fleisch vom Tiroler Hirsch, mit Rotwein, Preiselbeeren und Steinpilzen dazu hausgemachte Butterspätzle, dazu Salat


	SCHNITZEL MIT CHAMPIGNONRAHMSAUCE
	16,50€
	Schnitzel vom Schweinelachs und hausgemachte Champignonrahmsauce, knusprige Pommes dazu Salat


	MATJESFILET
	Gourmet-Matjesfilet, mit Bratkartoffeln und Sauce nach “Hausfrauen-Art”
	14,90€

	RUDERKLAUSE KAROLINENHOF

	Ruderklause

	Menü
	Hauptgerichte
	Dessert
	HAUSGEMACHTE EISBEINSÜLZE
	Hausgemachte Eisbeinsülze mit Bratkartoffeln und hausgemachter Remoulade
	14,10€

	FLAMMKUCHEN CAMEMBERT
	13,60€
	Dünner Teig mit Schmand bestrichen, Cheddar, Camembert und Hartkäse, Lauch, Zwiebeln und Preiselbeeren


	FLAMMKUCHEN LACHS
	13,90€
	Dünner Teig mit Schmand bestrichen, Lachs, Cheddar, Mozarella und Hartkäse, Rucola, rote Zwiebeln


	WILDE CURRYWURST
	14,80€
	Zwei knackige Hirschcurrywürste mit Berliner Currywurstsauce, Opas hausgemachten Gurkensalat mit Schmand, dazu Pommes frites


	ALPENBURGER
	16,90€
	Käse-Burgerbrötchen mit 200g Rindfleisch, Kartoffelrösti, Sourcream, gebratener Schinkenspeck und Cheddar, dazu Pommes frites (auch als Veggie-Variante)


	KAROLINENBURGER
	16,50€
	Laugenbriochebrötchen, 200g Rindfleisch, karamellisierte Zwiebeln, BBQ-Sauce, Knoblauchcreme, Cheddar, dazu Pommes frites (auch als Veggie-Variante)


	EIS MANUFAKTUR EIS-ENGELCHEN JE KUGEL
	2,00€
	Auswahl aus 7 wundervollen Sorten Eiscreme der Manufaktur Eis-Engelchen


	SCHOKOKUCHEN
	7,90€
	Warmer französischer Schokokuchen mit einer Kugel Eis Ihrer Wahl und Sahne
	2 cl Eierlikör als “Topping” zzgl. 2,50 €





