Csapatépit6 ajanlatok és informacidk

Altaldnos informaciok:

Csapatban dolgozunk t6bb fogasos meniiknél 2-3 f6s csapatokra osztjuk a tarsasagot féleg
8 6 felett.

A tanfolyam araban kotény haszndlat, alapanyagok ,oktato dija ,terem haszndlati dij,alap
italcsomag is benne van. Erdemes éthordd dobozt hozni az el nem fogyasztott ételek

hazaviteléhez de a helyszinen 100ft/db aron vasarolhaté is!

A tanfolyam alap id6tartama 36ra (ez nagy |étszam illetve késés,egyedi meniisor,egyéb sajat
program f6zésbe vald beiktatdsa esetén hosszabb is lehet!)

Plusz koltségként merilhet fel az alkoholos italok fogyasztasa. Amennyiben lehetséges, a
fogyasztasi szandékot kérjlk jelezzétek el6re. A f6zés és étkezés idGtartaman kivili id6toltés
plusz terembérlési koltséget von maga utan (10.000ft/6ra). Hozott alkoholos italok esetén
2000ft/palack dugddijat szamitunk fel!

Darts tdbla hasznalati dij 500 ft/f6 ( helyszinen elég jelezni és befizetni)

Parkolé az épiilet el6tt ingyenes, kb 20 személyauté fér el! Erkezni a tanfolyam el6tt 10-15
perccel elegendé.

Jelentkezni facebook lizenetben vagy telefonon (06302205547,06303373301) vagy e-
mailben (albacookfozoiskola@gmail.com) személyes adatok megadasaval (név, telefonszam)
lehet.

Fizetni a helyszinen készpénzben vagy bankkartyaval lehetséges esetleg el6re utaldssal .
11 f6 felett csoportos kedvezményt biztositunk az drainkbdl!(-10%)

Minimum létszam 6f6 ,maximum 25 f4!

Létszdm modositds illetve lemondds feltételei:

-48 6rdval az esemény id6pontja el6tt 40% koltséget szamitunk fel fejenként alapanyag
koltségként.

-nem jelzett lemondas vagy pdr 6raval az esemény el6tt 100%-ban téritend6 a megrendelt
esemény!!!



Tanfolyam lista:

Olasz tészta: 18.000FT/f6

1. Valaszthatd meni: Olasz tészta 1.0 - Gombaszdszos Linguine
- Prosciutto Ravioli, Pesto veluteé
2. Valaszthato menu: Olasz tészta 2.0- Spagetti alla Nerano(cukkini,sajt)

- Spagetti alle Vongole(fehérbor, kék kagyld)
Sushi: 18.000FT/FO

2 nagy maki tekercs, 2 maki tekercs, 4 nigiri( valaszthatdéan-Silt pankd torpedo rak, répa,
uborka, tonhal, avokado, friss lazac, fustolt lazac,surimi)

Kozel-keleti “sztereotipia”:18.000 ft/f6

Shakshuka-lzraeli lecso - Zaatar Oldalas, lencse salata

Thai: 18.000 FT/FO

1. Vlazsthaté meni: Kha leves ,Ragacsos csirkecomb, Ujhagymads jazmin rizs
2. Valaszthatd menii: Tom Yam Gong(garnélds thai leves) - Pad Thai by: Alex

Sea Food: 18.000FT/FO

Marokkéi fekete kagyld



Sea Food Chowder (leves szer()

Hal a la' Koma: 18.000 FT/FO

T6kehal Tikka Masala, bangladesi siilt rizs

Mexikoi: 18.000 FT/FO
Pico de Gallo/Chimichurri/hazi tortilla

Csirkés Fajitas

Burgermania: 18.000 FT/FO

1. Vélaszhaté menii:Hazi buci/marinalt lilahagyma/fokhagymas aioli/mazes dijoni /Classic
marhahusos burger, tépett kacsahusos burger

2. Valszthaté menii: Burgermania- Classic hamburger: Marhahus, sali, zoldségek,
fokhagymas aioli, mézes dijoni dresszing, marinalt lilahagyma

- Csirke burger: Pankds csirke, sali, coles law, kovi ubi

Steak 1.0: 24.000 FT/FO

Steak 2.0-3.0 25.000 ft/ FO

1. Valaszthatdé menu: Steak 1.0- Bélszin steak au poivre (bors kéregben sutve,
vajmartassal,zoldségekkel-francia médozat)



2. Véalaszthatd men: Steak 2.0- Teriyaki Rib-eye steak, siilt rizs, grillezett pock coi

3. Valaszthato meni: Streak 3.0- Hatszin steak/Tonhal steak, tokéletes burgonya
chips, kevert sali, citrus dresszing

Macaron workshop: 18.000 FT/f6
Fejenként 20-30db macaron késziil, 4 kiilonb6z6 izzel vdlaszthatd. A tanfolyam id6tartama
hosszabb, |étszamtdl fliggben 4-5 éra is lehet!

Desszertek (barmely tanfolyamhoz plusszban kérheté! )

1. Mashogy Guba ( Piritott guba kalacsbdl,mak soddval) 2000ft/f6
2. Ménas tiramisu (Malnapurével locsolt piskdta ,vanilias tejszinkrémmel )2000 ft/f6
3. Citrusos mille feuille (vajas lap,citrusos tejszinkrém , friss gyimaolcsok) 2200 ft/f6

Ital csomagok:

Alap:
Savas/mentes viz, harom féle rostos uditd, kavé, tea-korlatlan fogyasztassal tartalmazza a
f6zés ara.

Kozepes:
Savas/mentes viz, haromféle rostos Udit, kavé, tea -korlatlan fogyasztassal+
borok(fehér,voros),vilagos sor, kétféle palinka- 4000.-ft/f6

Full:

Savas/mentes viz, haromféle rostos UditG6, kavé, tea -korlatlan fogyasztassal+
borok(fehér,voros),vildgos sor, kétféle palinka+ Prosecco, rovid italok(vodka, jegermeisrer,
Uniqum, whiskey, rum,gin)+ ezekbdl készithetd alap koktélok(Gin-tonic, whiskey cola, Vodka
soda..stb)-6000.-ft/f6



Magdan személyeknek afa mentesen szamlazunk!

Egyedi menisorrdl kérjen ajanlatot.

Tovabbi informacié
Ambrus —Reiber Barbara 06302205547
Ambrus Alex 06303373301

albacookfozoiskola@gmail.com




