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Cucina Italiana

Ciao im

Wir freuen uns mit unserem Team,
Sie im Ristorante Villa Antica in Rhede
im alten Gasthaus Essing begriRen zu dirfen.

Geniel3en Sie die typischen Spezialitaten des Landes
nach originalen Rezepten.
Lernen Sie den Reichtum der italienischen Kuche kennen.

Uberzeugen Sie sich von der Kochkunst unseres Kiichenchefs.
Lassen Sie sich kulinarisch verwohnen!
Gerne empfehlen wir zu den Speisen die passenden Weine.

Entspannen Sie sich im Ristorante Villa Antica und genieRen Sie
unsere spezielle italienische Atmosphare!

FUr Senioren-Portionen berechnen wir 2 Euro weniger.

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen steht Ihnen unser Service-Team gerne zur Verfligung.



Ristorante im alten Gasthaus gsgjng

Faug mil grofer fradifon

Nlbtee e

Das alte Gasthaus Essing mit dem ,Ristorante Villa Antica“ hat eine groRe
Tradition.Es ist mehr als 200 Jahre alt und war immer im Familienbesitz.
Vorne befanden sich eine Gaststatte und ein Kolonialwarengeschaft.

Sonntags spannten die Bauern ihre Kutschen an, gingen in die St.-Gudula-
Kirche und anschliefend mit ihren Frauen in die Gastwirtschaft.

Die Deckenmalereien stammen vermutlich aus der Grunderzeit. Alte Wappen
im hinteren Zimmer erinnern an Rheder Vereine und Nachbarstadte.

Die Upkamer bestand ehemals aus drei kleinen Raumen. Hinter der Fassade,
die immer verputzt war, verbirgt sich Fachwerk, vor dem Haus stand lange
eine grof3e Linde.

(Foto und Quelle: Archiv Stadt Rhede)
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Bruschetta Italiana
italienisches Brot mit Tomaten, Knoblauch, Olivenol, Zwiebeln

Bruschetta Parma
italienisches Brot mit Tomaten, Knoblauch, Olivenol, Zwiebeln, Parmaschinken

Bruschetta Gambas
italienisches Brot mit Tomaten, Knoblauch, Olivenol, Zwiebeln und drei groRen Gambas

Mozzarella Caprese
Mozzarella, Tomaten, Basilikum und Olivenol

Prosciutto Melone
Parmaschinken mit Melone

Prosciutto Parmesan
Parmaschinken mit Parmesankase

Carpaccio vom Rind
Rucolasalat und Parmesankase

Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern

Carpaccio von Roter Bete
mit Rucola und Ziegenkase-Mousse

Antipasto Misto
gemischter Vorspeisenteller aus der Buffetvitrine

Champignons Gorgonzola
Champignons gebraten mit Gorgonzolasauce

Gamberoni alla Provinciale
mit Tomaten, Knoblauch und Krautern, pikant

Schnecken alla provinciale

9,50

17,50

AR

13,50

16,50

17,50

18,50

16,50

15,90

21,50

15,50

20,90

16,50
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Supepen

Zuppa di Pomodoro
Tomatencremesuppe

Minestrone
Gemusesuppe

Zuppa di Pesce
Edelfischsuppe

Satlate

kleiner gemischter Salat

Insalata Pomodoro
Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum

Insalata di Pollo
Salatteller mit Kase, Ananas und gebratener Putenbrust

Insalata Gambas
Saisonsalate mit gebratenen gro3en Gambas

Insalata Agnello
Salatvariationen mit gebratenem Lamm

Insalata Tonno
Salatvariationen mit Shrimps und Thunfisch

Insalata Salmone
bunter Salatteller mit gebratenem Lachs

Dazu nach Wahl klassisches italienisches Balsamico- oder Joghurtdressing.

8,50

8,50

18,50

6,50

8,50

19,90

22,90

22,90

21,90

21,90
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Penne Gorgonzolasauce und Putenbrust 19,90

Spaghetti Arrabbiata
mit Guanciale, Knoblauch in Tomatensauce, pikant 16,90

Fettuccine al Filetto
mit Rinderfiletstreifen und Parmesancreme 23,90

Spaghetti Carbonara
mit Guanciale, Ei und Parmesankase 17,90

Lasagne Bolognese
geschichtete Nudelplatten mit Fleischsauce 17,90

Nudelow mil Fipeh

Fettuccine mit Lachs und Shrimps
frische Bandnudeln mit Lachs und Krabben in Tomaten-Sahnesauce 20,50

Fettuccine Riesen-Garnelen
frische Bandnudeln, Triiffelsauce und Riesen-Garnelen 23,90

Spaghetti Frutti di Mare
Tomaten-WeiRBweinsauce, wirzig-pikant 22,50

Spaghetti Mare e Monti
mit Shrimps und Champignons in Tomaten-Sahnesauce 19,50

Spaghetti Tonno
Thunfisch-Kapern-Tomatensauce 18,50
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Penne Truffel Steinpilze
Steinpilze, Triffel, Sahnesauce 19,90

Spaghetti Primavera
Kirschtomaten, Knoblauch, Rucola und Parmesan 17,50

Spaghetti Aglio e Olio
mit Olivendl, Knoblauch und Peperoni 15,50

Fettuccine Pesto
Basilikum-Pesto, Pinienkerne, Walnusskerne, Parmesankase 16,50

Panzerotti al Burro
Teigtaschen mit Ricotta-Spinatfillung in Butter-Salbeisauce
mit Rucola und Parmesankase 17,50

Panzerotti Verdi
Teigtaschen mit Ricotta-Spinatfullung in Tomaten-Basilikumsauce
mit Parmesankase 17,50

Gnocchi Burro e Salvia
mit Butter, Salbei, Walnissen, Rucola, Parmesankase 16,50
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Fleipetgerichfe vem Lind

Rumpsteak, ca. 250 g, vom Grill
serviert mit Rosmarinkartoffeln und Gemuse
» mit hausgemachter gruner Pfeffersauce

* mit hausgemachter Champignonsauce

Rinderfilet vom Angus-Rind, ca. 250 g, vom Grill
serviert mit Rosmarinkartoffeln und Gemuse

* mit Champignonsauce

» mit hausgemachter griner Pfeffersauce

» mit Rotwein-Jus

* mit Gorgonzolasauce

Flet chfe wene [amne
Lammbkoteletts

zart-saftig mit Knoblauch-Krauter-Jus, Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Lammkarreé
zart-saftig mit Rotweinsauce, Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Wé&/fe}% Hliipnchen

Filetti di Pollo al Vino Bianco
Hahnchenfilet in WeiBweinsauce Taglierini und Gemuse

Filetti di Pollo alla Cacciatora
Hahnchenfilet in Champignonsauce, Taglierini und Gemuse

Filetti di Pollo Gorgonzola
Hahnchenfilet in Gorgonzolasauce, Taglierini und Gemuse

33,50
34,50

34,50

41,50
42,50
42,50
42,50
43,50

33,50

37,50

2490

2490

26,90
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Faug mil grofer fradifon

Fleipetgeriche sam Koalh

Scaloppine (Kalbsschnitzel natur, gebraten)

* in wurzig-frischer Zitronensauce 26,50
* in WeiRweinsauce 26,50
* mit Champignonsauce 27,50
* mit cremig-pikanter Gorgonzolasauce 28,50
» mit Marsalasauce 26,50

Saltimbocca alla Romana
Kalbsschnitzel, belegt mit original Parmaschinken und Salbei 29,90

Zu den Scaloppine-Gerichten servieren wir Gemuse und frische Taglierini.

Fleipetgerichfe vam Sefumein

Schweinemedaillons
aus Schweinefilet, serviert mit Rosmarinkartoffeln und Gemuse

» mit hausgemachter gruner Pfeffersauce 25,50
* mit Champignonsauce 25,50
* mit Gorgonzolasauce 26,50

* mit Rotweinsauce 25,50
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knusprige Schnitzel in Premium-Qualitat vom Schweinefilet

serviert mit Pommes Frites und marktfrischem Salat

Schnitzel Wiener Art
mit Champignon-Rahmsauce, hausgemacht

mit pikanter griner Pfeffersauce

Westfalisches Krustchen
mit Spiegelei, Speck, Bratkartoffeln und marktfrischem Salat

Original Wiener Kalbsschnitzel
mit Bratkartoffeln und marktfrischem Salat

18,50

19,50

19,50

20,50

27,50
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Fepehgerichte

Zanderfilet

in Zitronensauce dazu Salzkartoffeln
und Gemuse

Lachsfilet

mit hausgemachter Krautersauce
dazu Salzkartoffeln und Gemuse

Gebratene Riesengarnelen
mit frischen Taglierini

- in pikanter Cognac-Knoblauchsauce

- in Curry-Sahnesauce

Wolfsbarschfilet gebraten

mit Knoblauch-Zitronensauce, gebratenen Kartoffeln und Salat

Fisch-Teller
Auswahl von Edelfischen,

gebraten mit Knoblauch-Zitronensauce,
gebratenen Kartoffeln und Salat

Wolfsbarsch (ganz) vom Grill

italienische Art (Knoblauch-Zitronen-Olivendl),
gebratene Kartoffeln und Salat

26,50

26,50

33,50

33,50

27,90

41,50

28,90
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Pigza

Pizza Margherita
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum

Pizza Salami
Tomatensauce, Mozzarella, Salami

Pizza Champignons
Tomatensauce, Mozzarella, Champignons

Pizza Prosciutto
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken

Pizza Gamberetti
Tomatensauce, Mozzarella, Shrimps, Knoblauch

Pizza Quattro Stagioni
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Paprika, Salami, Champignons

Pizza Tonno
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Pizza Parma
original italienischer Parmaschinken, Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Parmesan

Pizza Gorgonzola
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Spinat, Knoblauch

Pizza Salmone
Tomatensauce, Mozzarella, Lachs, Spinat, Knoblauch

Pizza Frutti di Mare
Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrichte, Knoblauch

Pizza Diavola
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami

Pizza Vegetaria
Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Paprika, Zucchini, Spinat, Knoblauch

Pizza Caprese
Tomatensauce, Mozzarella, frische Tomaten, frischer Mozzarella, Rucola, Basilikum

Pizza Hawaii
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Ananas

Pizza Carpaccio
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, diinn geschnittenes Rinderfilet, gehobelter Parmesankase

Pizza Caruso
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Parmaschinken

Pizza Napoli
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven

Pizza Capricciosa
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Champignons, Artischocken, Oliven

Pizza della Casa
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Putenbrust

11,00

12,50

12,50

12,90

17,90

16,90

15,90

18,90

18,90

18,50

19,50

16,50

16,50

16,50

15,50

18,90

19,50

14,50

17,00

19,50



Degperif

Tonkabohnen - Panna Cotta
mit Himbeersauce

Mousse au Chocolat
Tiramisu
Créme brilée

Cassata Siciliana
kostliche Schichttorte aus Sizilien

Tartufo Eis
italienische Eisspezialitat, Triffelpralinen nachempfunden

Dessert Fantasia
flr 2 Personen

8,90

8,90

8,90

8,90

8,50

8,50

19,50



Espresso

Espresso doppio
Espresso Corretto Grappa
Kaffee

Cappuccino italiano
Milchkaffee

Latte Machiato

Tee, diverse Sorten

Kakao mit Sahne

2,90
4,90
6,70
3,10
3,90
4,20
4,90
3,00

5,50



Nl o

Ristorante im alten Gasthaus gsgjng

Hperid iy

Prosecco della Casa 0,11 4,90
Prosecco della Casa Flasche 0,75 | 31,00
Prosecco mit Orangensaft 0,11 7,00
Aperol Spritz 0,21 8,50
Campari Orange 0,2 8,50
Campari pur 4cl 5,00
Campari Soda 0,21 6,50
Martini Bianco 4 cl 5,00
Martini Rosso 4 cl 5,00
Sherry medium 4cl 5,00
Sherry dry 4cl 5,00
Lillet Wild Berry 0,21 8,50
Sanbitter alkoholfrei 4 cl 5,00
Hugo 0,21 8,50
Gin Tonic 0,2 | 8,90
Marsala 4 cl 5,00

Sanbitter orange 0,2 8,50
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Bitburger vom Fass
Bitburger vom Fass
Bitburger alkoholfrei Pils
Bitburger Radler alkoholfrei
Radler

Alster

Krefelder

Alt-Cola

Bolten Alt

Benediktiner Hefeweizen
Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei
Malzbier

Hagedorn Rheder Dunkel

Hagedorn Rheder Dunkel
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0,31
0,41
Flasche 0,33 |
Flasche 0,33 |
0,31
0,31
0,31
0,41
Flasche 0,33 |
0,51
0,51
Flasche 0,33 |
0,21

0,41

3,30
4,50
3,50
3,50
3,30
3,30
3,30
4,30
3,30
5,50
5,50
3,30
2,50

5,00
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Alestalfreies

Graf Metternich Finest Mineralwasser Flasche 0,75 |
Graf Metternich Finest Mineralwasser 0,251

Graf Metternich still Flasche 0,75 |
Graf Metternich still 0,251

Cola, Fanta, Sprite, Cola Zero (1,10,7) 0,21

Bitter Lemon (7,11) 0,21

Ginger Ale (1,7) 0,21

Tonic Water (7,11) 0,21
Apfelsaft 0,2 |
Orangensaft 0,2 |
Apfelschorle 0,251

Spezi, Cola Mix 0,21

A EE 0,31

6,50
3,10
6,50
3,10
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90

3,20



Nl e

Ristorante im alten Gasthays Essing

Faug mil grofer fradifon

Vino della Casa Hauswein

Pinot Grigio aromatisch, trocken
Chardonnay fruchtig, trocken
Frizzantino lieblich

Lugana blumig, trocken

0,21
0,21
0,21
0,21

0,21

Vino della Casa Hauswein
Montepulciano vollmundig, trocken
Merlot trocken

Primitivo mittelkraftig, trocken
Lambrusco lieblich

Bardolino halbtrocken

Rose Chiaretto halbtrocken

0,21
0,21
0,2
0,21
0,21
0,21

0,21

Fur weitere Weinempfehlungen fragen Sie bitte unsere Servicekrafte!

6,90
7,50
7,50
7,50

8,20

6,90
7,50
7,50
790
7,50
7,50

7,50



DegesTts

0,2 cl
Kimmerling 3,20
Jagermeister 3,20
Ramazotti 4,50
Amaro Averna 4,50
Amaro Montenegro 5,50
Mirto 4,70
Fernet Branca 3,90
Sambuca 3,90
Amaretto di Saronno 3,90
Brandyy & (Whiskys.

0,2 cl
Vecchia Romagna 6,90
Jameson 6,90
Asbach Uralt 12 Jahre 7,50
Hennessy VSO 790
Jack Daniels 6,50

EEUERIAES 6,50



Gorappag.

Haus Grappa

Haus Grappa Riserva
Barique 903

Grappa di Prosecco

Grappa Amarone/Moscato/Boralo

Sasse Lagerkorn
Apfelkorn
Limoncello
Baileys
Kirschwasser
Williams Birne
Vodka

Bacardi

Bacardi Cola
Gin

Aquavit

0,31

0,2 cl
5,90

6,90
790
7,50

8,90

0,2 cl
3,90

3,50
3,90
3,70
5,00
5,50
5,90
5,00
8,50
4,90

3,50
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