MITTAGSTISCH

Mo - FR von 11:30 - 15:00 Uhr

M1 Ca Ri Tofu

scharfes Vietnamesisches Tofu-Curry mit Zitronengras und Kokosmilch,
frischem Gemuse und Duftreis

10,50

M2 Rau Xdo Thit Chay

Frische Gemusepfanne mit saftigem veganem Soja-schnetzel
in einer Sojareduktion, dazu Duftreis

9,90

M3 G& Chién SaTé

Knusprige Hahnchenbrustfilet-Streifen auf frisch gebratenem Gemuse in
einer Erdnuss-Saté-sole

10,90

M4 Rau X&ao

Frische Gemusevielfalt aus dem Wiok mit Pak Choi, Zucchini, Paprika, Mohren
und Sojasprossen in einer Sojareduktion, dazu Duftreis

8,50

M5 Mi Vén Thén

Vudelsuppe mit fein abgeschmeckter Brihe, dazu Wantan-Teigtaschen mit
Schweinefleischfullung, Pak Choi, China-Kohl, Koriander und Sesamol

12,50



MITTAGSTISCH

o - FR von 11:30 - 15.00 Uhr

Mé6 G& Xao Basilikum

Zarte Hahnchenbrustfiletstreifen und knackiges Gemise, gebraten mit
Thai-Basilikum, Ingwer Zitronengras und Knoblauch, dazu Duftreis

10,50

M7 BO Xao Hanh

Scharf angebratene Rinderhuftstreifen mit Zwiebeln und Gemuse in einer
feinen Sojasofe, dazu Duftreis

11,90

Mi X&io

Gemuse-lludelpfanne aus dem Wok mit Ei, verschiedenem
Gemuse und

M8 Gebackenem Huhnerbrustfilet 10,90

M@  Knusprigem Entenbrustfilet 12,90

MI10 MiTém

Scharf-saure Nudelsuppe mit Garnelen, Garnelenballchen,
Pak Choi, Chinakohl und Sojasprossen, garniert mit Koriander

1250






V

V

V

SuUppen

A B.C, FK

1. SUp Van Thdn

Wantan-Teigtaschen mit HUhnerfleisch-Garnelen-FUllung und Gemuse in
fein abgeschmeckter Bruhe

2. Sup Chay "

Aromatische Shiitake-Pilze, Seidentofu und Pak Choi in fein abgeschmeckter
Bruhe

3. Sup Stra Dua’

Cremige, scharf-saure Suppe mit Seidentofu, GemuUse und Kokosmilch

B.F. 1,211

4, Sup TomM

Scharf-saure Suppe mit Garnelen und Gemuse, verfeinert mit Zitronengras
und Kokosmilch

5. Canh Chua”’

Traditionelle Tamarindensuppe mit Seidentofu, Tomaten, Ananas und
knackigem vietnamesischem Rhabarber

5,90

5,20

5,20

5,90

520



Y 8. Nem Chay “““ 350

Vorspeisen

L X B,D,F - ~ A,B,DF
6.GOICudn"____ 590 10. B&Gnh Tom 6,90
Frische Sommerrollen aus Reispapier gefUllt mit Knusprige Sufdkartoffelnester mit Black
Reisnudeln, frischen Krautern und unserer Tiger Garnelen serviert mit unserer
Zitronen-Fischsofe (2 Stk.) Zitronen-Fischsofe (2 Stk.)

a) Tofu
b) HUhnerfleisch A E K
o) Garnelen V11. B&nh Bao*f*__ 490
A CDF Traditionelle Hefeteigtasche mit einer
/. Ché G|C) e 5,90 herzhaften GemUsefullung (1 Stk.)

Knusprige Fruhlingsrollen gefulit mit
Schweinefleisch und Gemuse, serviert mit unserer

Zitronen-Fischsobe (2 Stk) ] 2 \ Hd Céo

Gedampfte Teigtaschen gefUllt mit
Garnelen, mit Sojasobe serviert (4 Stk.)

A.B E.FK

5,20

Garofe vegetarische Fruhlingsrolle, dazu = < _ABCFEK
ein suf-saurer Chili-Dip (1 Stk.) ] 3 . VO n Thon
Chién 590
A ra A BFEK Frittierte Teigtaschen mit hausgemachter
9' Tom Chlen — 5'90 HUhnerfleisch-Garnelen-Fullung serviert mit

Knusprige Garnelen serviert mit einem einem suf-sauren Chili-Dip (4 Stk)

suf-sauren Chili-Dip (3 Stk.)



Calate

N 14. Nom Xodi “" - 6,90

Frischer Mangosalat mit ErdnUssen und hausgemachtem
Zitronen-Dressing

» BDEFK

15. Ném Du DU 7,90
Frischer, knackiger Papaya-Salat mit Garnelen und ErdnUssen,
dazu hausgemachtes Zitronen-Dressing
V 16. Salat Hanoi "~ 10,50
Gemischter Salat mit Karotten, Gurken, Tomaten, Mais
und Walnussen, dazu unser hausgemachtes Hanoi-Dressing
mit Tofu 1,50
mit Hahnchenbrustfilet 1,50
Y Portion Reis 2,00
V Portion Reisnudeln
oder Pho-Nudeln 3,00

Portion SoBe 2,00



Hauptspeisen

Nudelsuppen

17. Ph& Ha Noi 15,90

Vietnamesische Reisbandnudeln mit Rinderhuftstreifen in einer kraftigen,
aromatischen Bruhe nach Familienrezept, verfeinert mit frischem Koriander
und Ingwer

Y 18. Ph& Chay * 1490

Vietnamesische Reisbandnudeln mit Tofu in einer kraftigen, aromatischen
Bruhe nach Familienrezept, verfeinert mit frischem Koriander und Ingwer

19. Ph& S6t Vang 2~ 17,90

Reisbandnudelsuppe mit viethamesischem Gulasch aus zartem
Rindfleisch, geschmort in Rotwein, zimt und Sternanis

A B C FK

20. Mi V&n Thdn

Nudelsuppe mit fein abgeschmeckter BrUhe, dazu Wantan-Teigtaschen mit
HUhnerfleisch-Garnelen-Fullung, Pak Choi, China-Kohl, Koriander und Sesamal

14,90

21. BUn BO Hué °" 16,90

Scharf-wUrzige Bruhe auf zZitronengras- und Chili-Basis mit Reisnudeln und
geschmorten Rindfleischscheiben, garniert mit frischen Krautern

22.BUn Ca*" " 1490

Reisnudelsuppe mit herzhaften Fischfrikadellen und Garnelenballchen,
Tomaten und viethamesischem Rhabarber




Hauptspeisen

Nudelgerichte

23. Bun Chda
HA N&i “728 14,90

Reisnudeln mit gegrilltem Schweinefleisch,
dazu frische Krauter, Salat, ErdnUsse
und Zitronen-Fischsofye

A EED.FK

BUn Chd Ga 14,90

Reisnudeln mit gegrilltem HUhnerfleisch,
dazu frische Krauter, Salat, ErdnUsse und
Zitronen-Fischsohe

24,

25. BUn Bau Phu "2 1450

 Reisnudeln mit zitronengras-Tofu, dazu
frische Krauter, Salat und
Kokos-Erdnuss-Sohe

26. Bun Nem”™~ 227"

Reisnudeln mit vietnamesischen
Frohlingsrollen, dazu frische Krauter,
Salat, Erdnusse und Zitronen-Fischsofe

15,50

27.BunBo |
Nam BO 16,90

Reisnudeln mit zart gebratenem
Rindfleisch, dazu frische Krauten, Salat,
ErdnUsse und Zitronen-Fischsobe

28. Phd Xao “*5"

Gebratene vietnamesische
Reisbandnudeln mit Sellerie, Karotten,
Sojasprossen und Pak Choi garniert mit
ErdnUssen und Koriander

\/ Tofu

14,50
Rindfleisch 16,90
Garnelen 16,90

29. Mién Xdo *8-5F

Glasnudeln gebraten nach Hanoi-Art mit
Pak Choi und frischem GemUse, garniert
mit Koriander

\/ TofU 14,50
Rindfleisch 16,90
Garnelen 16,90

30. Vit Udon”.. 17,90

Gebratene Udon-Nudeln mit frischem
GemuUse und knusprigem Entenbrustfilet

A.B D.EF

200. Bun Xao Ha Noi— 17,90

Gebratene Reisnudeln mit
HUhnerfleisch, Garnelen und frischem
Gemuse, garniert mit Erdnussen,
Koriander und Rostzwiebeln



Hauptspeisen

F K

- o A

31. Vit Hoisin
Ha NOi
Knuspriges Entenbrustfilet auf

sautiertem GemuUse mit einer leichten
Hoisin-Sauce, dazu Reis

17,90

2 ADEGK

32. Vit Saté

Knuspriges Entenbrustfilet auf
sautiertem Gemuse mit einer samigen
Erdnuss-Sate-Sauce, dazu Reis

17,90

33. Vit Xoai "

Knuspriges Entenbrustfilet
auf sautiertem Gemuse mit
einer fruchtig-cremigen
ango-Sauce, dazu Reis

175 8)

34. Dau Phy \/
S6t Ca Chua

Gebratener Tofu in einer
Tomaten-Knoblauch-Sobe eingekocht,
mit Lauchzwiebeln und Koriander
garniert, dazu Reis

F K

“ 1450

39.

36.

37.

38.

C(.,j Ri D.FG. K
Pau Phu 50\

Gebratener Tofu in vietnamesischer
curry-Sohe mit Kokosmilch, Ananas und
verschiedenem Gemuse, dazu Reis

Rau Xdo * ™"
Pau Phuy 1450 '\

Tofu im Wok gebraten mit einer Vielfalt
aus frischem Gemuse in einer
Sojareduktion, dazu Reis

CaTim
X0 161 ™ 1450\

Wurzige gebratene Auberginen mit
Tofu, Tomaten, Knoblauch und Inquwer,
dazu Reis

wo DB GK

CaRIGa __ 1550

Vietnamesisches Hahnchen-Curry mit
Kokosmilch, Ananas und verschiedenem
GemuUse, dazu Reis

300. Ga Xao *7"*

L& Chanh — 15,50

Zarte Hahnchenbrustfiletstreifen und
knackiges Gemuse, traditionell gebraten
mit Limettenblattern, dazu Reis



39.

40.

41,

42.

43.

Hauptspeisen

L B K

A, D
Ga Basilikum 15,50

Zarte Hahnchenbrustfiletstreifen und
knackiges GemUse, gebraten mit
asiatischem Basilikum, Inguern,
Zitronengras und Knoblauch, dazu Reis

Ga xChién Ao reK
Saté 15,50

Knusprige Hahnchenbruststreifen auf
frisch gebratenem Gemuse in einer
Erdnuss-Saté Sauce, dazu Reis

= - A FK
BO Xdo
HANh 16,90

Scharf angebratene RinderhUftstreifen
mit Zwiebeln und knackigem Gemuse in
einer feinen Sojareduktion, dazu Reis

’

= £ BB
BO SOt Vang 17,90

Vietnamesisches Rindergulasch in einer
Rotweinsauce mit zimt, Sternanis und
Gemuse eingekocht, dazu Reis

BO X&o™"*
Xa Ot 16,90

Scharf angebratenes Rindfleisch mit

knackigem Gemuse, verfeinert mit Chili und

Zitronengras, dazu Reis

44,

49.

. . BDEK
BAnh Xeo 15,90

Knusprig-goldener Pfannkuchen aus
Reismehl, gefUllt mit Garnelen und
Sojasprossen, dazu frische Krauter und
unsere Zitronen-

Fischsohe

P x. ADFK
Ca Hoi
Nudng 21,90

Gegrilltes Lachsfilet auf einem Bett aus

hochwertigem Gemuse und
Krauterseitlingen, dazu Reis

ASKBoSTcde "

47. ToOm

400.

Nudng 24,90

Gegprillte Dorade auf einem Bett aus
hochwertigem GemuUse und
Krauterseitlingen, dazu Reis

A B EK

Nudng 24,90

Gegprillte Black Tiger Riesengarnelen
auf hochwertigem Gemuse und
Krauterseitlingen, dazu Reis

> A.D.EK M

Muc Xao

Panierter Tintenfisch suf-sauer
angebraten mit verschiedenem Gemuse,
dazu Reis

18,90




Dessert

48. Xoi Xodi © 7,90

Frische Mangoscheiben auf hausgemachtem Klebreis mit einer cremigen
Kokosmilchsofe

49. Kem Chien™*° 5,90

Gebackenes Vanilleeis mit Honig und Kokosraspeln

50. B&nh Da Lon © 6,90

Gedampfter Schichtkuchen aus Pandan, Kokosmilch und
Tapiokamehl, garniert mit FrUchten

51. Banh Nép &°¢ 6,90

3 Kokosballchen aus Reismehl mit Vanilleeis, garniert mit
FrUchten und einer Kokosmilch-Sauce

52. Kem Mochi =" " ¥ 6,90

3 zarte Mochis mit EisfUllung, garniert mit Fruchten




Alkoholfreie

Qetranke

Wasser still/mit Gruner Tee,mr
Kohlens&ure -0251 9270 Jasmintee 10 3,20
Wasser still/mit Frischer
Kohlenséure 075l — 6,50 Ingwertee 3,50
Coca Colo,2’ o
Coca ColaZero -02 — 320 Yuzu-Tee 4,50
Safte Limetten-
- Ingwer-Tee 4,50

Apfel naturtrib, g
Waracuja,
Johannisbeere 02 290 , ,

Vietnamesischer
Mango, Kaffee 10.¢ 4,50
Guave, mit Kondensmilch
Lychee 02l 320

Vietnamesischer

Eiskaffe 10,6 -025l 5,50
Saftschorlen MEbete e
Apfel naturtrub,
Maracuja, Espresso 2,50
Johannisbeere 021 970 X
Nlango,
Guave,

Lychee 02l 290



Hausgemachte
Limonaden

Me Gung - Q,51 5,90

Tamarinde, Inqwer, Ninze

Cam Budi - Q,51 5,90

Orange, Limette, Grapefruit,
ninze

Xodi Chanh Leo - 0,51 5,90

Mango, Naracuja, MNinze

\Yel - 0,51 5,90

Lychee, Limette, Minze

Nudc Chanh - 0,51 5,90

Limette, Minze, Rohrzucker

Nudc Gung - Q,51 5,90

Limette, Inqwer, Minze,
Rohrzucker

Chanh Muoi -Q,51 5,90

Eingelegte zitrusfruchte
mit Zucker und Salz



Rier

Hefeweizen” - 0,51 4,50
Radler” - 0,331 3,20
Pils* . 0,331 3,20
Starnberger * - 0,51 4,50
Singha Beer - 0,33l 420

Schnaps / Sekt

Lycheewein - 4cl 4,50
Reisschnaps - 9l 500

Lychee-Sekt 0,21 4,50




wein

aus der Weinmanufaktur UntertUrkheim

Riesling, feinherb - 0,21 5,70
Wildkrauter, gruner Apfel, Kiwi . 0171 19,00
WeiBer -0,21 5,90
Burgunder, trocken - 0,71 21,00
Erdbeeren, Preiselbeeren,

KirschblUten

Sauvignon

Blanc, trocken -0,71 35,00

Grune Paprika, Stachelbeere

Rosé, tfrocken -0,2 5,70
Birne, Honigmelone, Banane . 0171 19,00
Merlot, frocken -0,2 6,90
Kirsche, schwarze . 0,7]_ 35,00
Johannisbeere

Weinschorle - 0,21 5,50



Allergen
X Zusatgzlstc()EFFe

Allergiker werden gebeten, sich an das Personal zu wenden. Eine Ubersicht der Zusatzstoffe und

Allergene finden Sie hier

Trotz sorgfaltigster Zubereitung unserer Gerichte kbnnen neben gekennzeichneten zutaten Spuren
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der KUche verwendet werden.

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsstoff

2 mit Farbstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit SUDungsmittel
Saccharin

S mit suDungsmittel
Cyclamat

6 mit SUHBungsmittel
Aspatam (enth.
Phenylanalinquelle)

7 mit SUssungsmittel
Acesulfam

8 mit Phosphor

9 geschwefelt

10 koffeinhaltig

11 mit
Geschmacksverstarker
13 geschwarzt

14 gewachst

15 gentechnisch
verandert

16 chininhaltig

Deklarationspflichtige Allergene

A glutenhaltige

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

E ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
G NMilch und daraus gewonnene Erzeugnisse

H Schalenfruchte (UUsse)

| Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

M Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
U Schwefeldioxid und Sulfide



