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Pane € 2



Antipasti di Pesce

Antipasti
Antipasto della casa € 15
mozzarella e ricotta di bufala campana, verdure grigliate,
affettati misti, focaccia calda, bruschetta

Polpettine amatriciana con crema al pecorino € 4
una porzione 2 polpette

Prosciutto e melone € 10

Caprese € 10

Supplì € 2

Fiori di zucca € 3

Bruschette
con Pomodoro € 2
con Salame € 4
con Prosciutto € 3

Mix di Bruschette € 10
Pomodoro, Salmone, Prosciutto, Ricotta

Focaccia calda € 4

Carciofi alla giudia *stagionale € 8

Carciofi alla romana *stagionale € 7

Insalata di mare € 10

Carpaccio di salmone € 10

Impepata di cozze € 12

Antipasto misto mare € 20
carpacci misti, impepata di cozze, insalata di mare

ANTIPASTI

ANTIPASTI di PESCE





PrimiPRIMI

Cacio e pepe € 12 

Amatriciana € 11

Gricia € 11

Carbonara € 13
premiata come la migliore dell’ Esquilino

Tonnarelli € 16
con funghi porcini e guanciale croccante

Mezze maniche fior di pachino € 10
fiori di zucca, zucchine, melanzane, pomodorini

Spaghetti pomodoro fresco e basilico € 8

Raviolo crema di porcini e tartufo bianco € 15

Pomodorella € 10
spaghetti con aglio, olio, pomodorini, peperoncino e pecorino

Fettuccine fatte in casa € 15
asparagi e guanciale croccante

Risotto del giorno

Piatto del giorno

* opzioni senza glutine





SecondiSECONDI

Tagliata di manzo chianina € 21
con pomodorini, rucola e grana

Filetto € 25
All’Aceto Balsamico
ai Funghi porcini
al Pepe verde
con Gorgonzola e noci
al Barolo

Bistecca di manzo Danese € 18

Saltimbocca alla romana € 16

Scaloppine al vino o al limone € 15

Coda alla vaccinara € 18

Abbacchio al forno con patate € 20

Trippa alla Romana € 16

Grigliata di carne mista € 20
pollo, salsiccia, manzo, arista

Pollo alla piastra € 12

Piatto del giorno





Secondi di Pesce

Primi di PescePRIMI di PESCE

SECONDI di PESCE

Spaghetti ai frutti di mare € 15

Pennette al salmone € 13

Tonnarelli cozze e pecorino € 14

Piatto del giorno

* opzioni senza glutine

Calamaro grigliato € 16

Gamberoni grigliati € 20

Frittura di calamari e gamberi € 18

Orata in crosta di patate € 20
con zucchine alla Julienne

Grigliata di pesce € 25

Piatto del giorno





ContorniCONTORNI

Verdure grigliate € 7

Cicoria ripassata € 6

Radicchio alla piastra € 6

Insalata mista € 6

Puntarelle con alici     € 7

Patate al forno € 6





PizzaPIZZA

Tempio di Minerva doppia pizza su tagliere € 20
mozzarella di bufala, salsiccia, broccoli

Zeus € 12
mozzarella, funghi porcini, salsiccia, pomodorini, prezzemolo

Apollo € 12
mozzarella, salmone, pomodorini, rucola

Italiana € 10
mozzarella di bufala, pomodorini, rucola

Poseidone € 10
pomodoro, mozzarella, tonno, carciofini, olive

Ignorante € 12
Funghi, salsiccia, patate e mozzarella di bufala a pezzi

Capricciosa € 11
pomodoro, mozzarella, funghi, olive, carciofini, prosciutto, salame, uova

Basilico e Parmigiano € 9
pomodoro, mozzarella a fette, basilico, parmigiano

Parmigiana € 9
pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigiano in scaglie

Funghi e Prosciutto € 9
pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto

Fiori di zucca € 11
mozzarella, fiori di zucca, alici

Quattro formaggi € 9

Boscaiola € 9
mozzarella, funghi, salsiccia

Vegetariana € 9
pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni, bieta

Funghi € 7
pomodoro, funghi, mozzarella

Napoli € 7
pomodoro, mozzarella, alici

Margherita € 6
pomodoro, mozzarella

Tonno e Cipolla € 10

Diavola € 10
pomodoro, olio extra vergine di oliva, salame piccante

Mortadella e Pistacchio € 12

Minerva Calzone € 10
prosciutto, mozzarella, pomodoro





Dolci e FruttaDOLCI e FRUTTA

Sorbetto
al limone o al mandarino € 5

Cheescake € 7
ai Frutti di Bosco
al Caramello
al Cioccolato
agli Oreo

Tortino al Cuore di Cioccolato caldo € 7

Tiramisù € 6

Cestino di pasta frolla € 7
con crema pasticcera e fragole

Panna Cotta € 5

Semifreddo al Caffé € 6

Gelato € 6

Dolce del giorno da € 6 a € 8

Frutta di stagione € 6

* opzioni senza glutine





BevandeBevande

CaffèCaffè

AmariAmari

Acqua naturale € 3
Acqua frizzante € 3
Coca Cola zero € 3
Coca Cola € 3
Fanta € 3
Tè al limone € 3
Tè alla pesca € 3
Lemonsoda € 3
Birra 33 cl € 3
Birra 66 cl € 5

Espresso € 2
Decaffeinato € 2
Americano € 3
Cappuccino € 3

Averna € 4
Petrus € 4
Fernet Branca € 4
Amaro del Capo € 4
Montenegro € 4
Amaro Lucano € 4
Jagermeister € 4
Unicum € 4
Genziana € 4
Amaretto di Saronno € 5
Jefferson € 5





Vini RossiVini ROSSI

Vini RosèVini ROSÈ

BollicineBOLLICINE

Vini Bianchi
Vermentino di Sardegna Cantina Sella & Mosca € 22
Trebbiano d’Abruzzo Cantina Predella € 16
Falanghina di Benevento € 20
Frascati Cantina il Carpino € 18
Sauvignon Cantina Ca’ Bolani € 25
Ribolla Gialla Cantina Dario Coos € 35
Pecorino Cantina Rue di Piane € 25
Pinot grigio Cantina Ca’ Bolani € 30
Moscato di Terracina Cantina Sant’Andrea € 27
Chardonnay Cantina Ca’ Bolani € 25
Gewürztraminer Cantina Meran € 27
Calice di bianco € 5

Sagrantino di Montefalco Cantina Signae, anno 2013 € 40
Montepulciano d’Abruzzo Cantina Predella, anno 2019 € 15
Montefalco Rosso DOC Cantina Signae, anno 2016 € 30
Lambrusco - Grasparossa di Castelvetro Cantina Chiarli € 23
Barolo Cantina Vite Colte, anno 2013 € 50
Barbera d’Asti Cantina Vite Colte, anno 2015 € 40
Rossobastardo Cantina Signae, anno 2018 € 30
Chianti Cantina Sant’Ilario, anno 2017 € 25
Cesanese del Piglio Cantina Federici, anno 2018 € 22
Montepulciano d’Abruzzo Cantina Spinelli, anno 2018 € 18
Calice di rosso € 5

Peperosa Cantina Signae, anno 2020 € 25

Prosecco Cantina Ca’ Bolani € 25
Calice di prosecco € 5

Vini BIANCHI



392 65 77 447

06 44 70 47 14

il tempio di minerva

iltempiodiminerva


