Csapatépito ajanlatok és informaciok

Altalanos informaciok:

Csapatban dolgozunk igy a tobb fogdsos meniiknél 2-3 f6s csapatokra osztjuk a tarsasagot féleg 8
f6 felett.

A tanfolyam araban kdtény hasznélat is benne van. Erdemes éthordé dobozt hozni az el nem
fogyasztott ételek hazaviteléhez de a helyszinen 100ft/db aron vasarolhaté is!

A tanfolyam alap id6tartama 36ra (ez nagy létszam illetve késés,egyedi meniisor,egyéb sajat
program f6zésbe vald beiktatasa esetén hosszabb is lehet!)

Plusz koltségként meriilhet fel az alkoholos italok fogyasztasa. Amennyiben lehetséges, a fogyasztasi
szandékot kérjlk jelezzétek el6re. A f6zés és étkezés idGtartaman kivili id6toltés plusz terembérlési
kéltséget von maga utan (10.000ft/6ra). Hozott alkoholos italok esetén 2000ft/palack dugddijat
szamitunk fel!

Parkol6 az épiilet el6tt ingyenes, kb 20 személyauté fér el! Erkezni a tanfolyam elStt 10-15 perccel
elegendé.

Jelentkezni facebook (izenetben vagy telefonon (06302205547,06303373301) vagy e-mailben
(albacookfozoiskola@gmail.com) személyes adatok megadasaval (név, telefonszam) lehet.

Fizetni a helyszinen készpénzben vagy bankkartyaval lehetséges esetleg el6re utaldssal .

11 {6 felett csoportos kedvezményt biztositunk az drainkbdl!

Minimum [étszdm 5f6 maximum 16f6 tud egyszerre lelilni étkezni ,f6zés maximum 25 f&!

Létszam maddositas illetve lemondas feltételei:

-48 draval az esemény id6pontja eldtt 40% koltséget szamitunk fel fejenként alapanyag koltségként.

-nem jelzett lemondds vagy par draval az esemény el6tt 100%-ban téritendd a megrendelt
esemény!!!

Etelérzékenység,vegdn vega életmod kévetdinek is tudunk alternativ alapanyagokat beszerezni!
Kérlek ezt foglaldskor el6re jelezzétek.
Tanfolyam lista:

Olasz tészta: 17.000FT/f6
1. valaszhaté menii:Konfitalt kacsaval toltott ravioli/tortellini, korianderes vajmartasban
Bazsalikomos tagliatelle, céklads mascarpone martassal(+ kérhetd csirkemell steak feldrral)

2. Valasztha6 menii:Konfitalt kacsacombbal t61tott Tortellini, korianderes vajmartas
- Spenotos Papardelle, Grana Padano, grillezett csirke

Sushi: 18.000FT/FO
2 nagy maki tekercs, 2 maki tekercs, 4 nigiri( valaszthatéan-Siilt panko torpedo rak, répa, uborka,
tonhal, avokado, friss lazac, flistolt lazac,surimi)



Kozel-keleti “sztereotipia”:17.000 ft/f6
Shakshuka-Izraeli lecsé - Zaatar Oldalas, lencse salata

Thai: 17.000 FT/FO
1. Vlazsthato menii: Kha leves ,Ragacsos csirkecomb, Gijhagymas jazmin rizs

2. Valaszthaté menii: Tom Yam Gong(garnélas thai leves) - Pad Thai by: Alex

Sea Food: 17.000FT/FO
Marokkoi fekete kagylo
Sea Food Chowder (leves szerli)

Hal a la' Koma: 16,000 FT/FO
Tokehal Tikka Masala, bangladesi siilt rizs

Mexikoi: 17.000 FT/FO
Pico de Gallo/Chimichurri/hazi tortilla
Csirkés Fajitas

Burgermania: 17,000 FT/FO
1. Valaszhat6 menii:Hazi buci/marinalt lilahagyma/fokhagymas aioli/mazes dijoni /Classic
marhahusos burger, tépett kacsahusos burger

2. Valszthato menii: Burgermania- Classic hamburger: Marhahus, sali, zoldségek, fokhagymas
aioli, mézes dijoni dresszing, marinalt lilahagyma
- Csirke burger: Pankos csirke, sali, coles law, kovi ubi

Steak 1.0: 23,000 FT/FO
1. Valszthat6 menii: Bélszin steak/Sertéssziiz langyos zoldborso salata, siilt kapia krém, grillezett
fodros kel

2. Valaszthat6é menii: Bélszin steak/Lazac Steak, mediterran piritott burgonya, zoldbors martas

3.: Vélaszthato menii: Hatszin steak/Tonhal steak, tokéletes burgonya chips, friss kevert sali,
citrus dresszing(1j)

4.Valaszthato menii: Flank steak, kukorica kasa, grillezett zoldségek, kapia jus(aj)

Steak 2.0:25,000 FT/FO
Rib-eye steak, hazi krokett, céklas robuchon,grill pock choi

Macaron workshop: 17.000 FT/f6
Fejenként 20-30db macaron késziil, 4 kiilonbdz0 izzel valaszthato. A tanfolyam iddtartama
hosszabb, 1étszamtol fliggden 4-5 ora is lehet!



Ital csomagok:

Alap:
Savas/mentes viz, harom féle rostos iidit6, kavé, tea-korlatlan fogyasztassal tartalmazza a f6z¢és
ara.

Kozepes:
Savas/mentes viz, haromféle rostos iiditd, kavé, tea -korlatlan fogyasztassal+
borok(fehér,voros),vilagos sor, kétféle palinka- 4000.-ft/f6

Full:

Savas/mentes viz, haromféle rostos iidit0, kavé, tea -korlatlan fogyasztassal+
borok(fehér,vords),vilagos sor, kétféle palinka+ Prosecco, rovid italok(vodka, jegermeisrer,
Uniqum, whiskey, rum,gin)+ ezekbdl készithetd alap koktélok(Gin-tonic, whiskey cola, Vodka
soda..sth)-6000.-ft/f6

Araink az 4fat cégeknek NEM tartalmazzak!
Magan személyeknek afa mentesen szamlazunk!

Egyedi meniisorrol kérjen ajanlatot.

Tovabbi informacid

Ambrus —Reiber Barbara 06302205547
Ambrus Alex 06303373301
albacookfozoiskola@gmail.com
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