TABL E PEOPLE
o INDICA NEL MENU IL NUMERO DEL TAVOLO E IL NUMERO DELLE PERSONE

WRITE ON THE MENU YOUR TABLE NUMBER AND HOW MANY YOU AR N/l'AVOLO N/ PERSONE

Q COMPILA IL MENU CON LE TUE SCELTE
FILL THE MENU WITH YOUR CHOICES

o PORTA IL MENU IN CASSA, EFFETTUA IL PAGAMENTO E ACCOMODATI.
COME TO THE CASHIER, MAKE YOUR PAYMENT, SIT BACK AT YOUR TABLE...AND ENJOY!

I “N" STANDS FOR NOW: THIS DISH IS SERVED AS FIRST COURSE
NUMERO Quantita “N” IL PIATTO ARRIVA SUBITO.
PORZIONI —>
NUMBER OF PORTIONS / “L" STANDS FOR LATER: THIS DISH IS SERVED AS SECOND COURSE
“L” IL PIATTO ARRIVA COME SECONDA PORTATA.
ANTIPASTI | sTARTERS FOCACCE
Quantita Quantita
CREMA DI PISTACCHIO, MORTADELLA E BURRATA 15
— — gﬂnljjﬁsf;%ugg}sm 18 _ _ pistacehio cream, mortadelia & burrata
— [1 [ FRUTTELLE DI BACCALA E CREMA DI CIPOLLE ROSSE 16,5 — [ ] —[] SALSADINOCI E PORCHETTA 145
codfish fritters & red onfon cream nuls cream & porchetta
_ _ CREMA DI FORMAGGIO, CRUDO E MIELE 15
MUSCOLI ALLA MARINARA 175
— — Talara Mssels cheese cream, raw ham & honey
T[T ACCIUGHE SALATE, BURRO E CROSTIN 17 —— (] ——[L] PESTO, BURRATA POMODORIN 14
salted anchovies with bread and butter (omatoe,burta & pesto
— | n | ——|; | ACCIUGHE, POMODORINI E CREMA DI OLIVE 14,5
— — [ ] 2@5}22;}55‘;“ 16,5 anchvies, tomatoes & olive cream
PRIMI | pASTA COURSE INSALATESCO. | saLapseco.
TROFIE AL PESTO, PATATE E FAGIOLINI 175 [ 4] ——][ | CAPRESE (BURRATA, POMODORI, PESTO) 149
_ _ trofie with pesto, pg[g[g@s and green beans caprese saiad with burrata z‘amames&pesz‘o '
S — LASAGNE ALLA BOLOGNESE 18 CAESAR CON POLLO CROCCANTE 15,5
1asagna bolognese _ _ caesar salad with crunchy chicken
— [T ——[ ] SPAGHETTI POMODORO E BURRATA 159 1
spaghetti burata and tomatoes L@?&ﬁé ,P;zgggo 15
- - PASTA FRESCA CON SALSA AL PISTACCHIO E TARTARE DI GAMBERI 19,5 . INSALATONA VEGGIE 89
fresh pasta with pistacchio cream and shrimps tartare . vegan Salad
— | w | ——|; | SPAGHETTI AL RAGU DI MUSCOLI _ _ PATATINE FRITTE 6
Spaghetti with mussels sauce 18 [ french fries
— | w | —[; | PASTA ACCIUGHE FRESCHE E LIMONE - - VERDURE ALLA GRIGLIA 89
pasta with fresh anchovies and femon 1 grilled vegetables
SECONDI | MAIN cOURSE DOLCII esserrs
_ [, ] Panna col][TAA; hFRU(]ijI R([JSSI 7
pannacotta with red fruits
- - FRITTURA DI CALAMARI, GAMBERI E ACCIUGHE 179 ;
Z mixed fried seafood _ — TIRAMISU 89
TORTA AL CIOCCOLATO
—| V| —! 8
— — %%ﬁgm TONNO 16 chocolate cake
_ _ TORTA AL LIMONE E MERINGA 8,5
_ _ GRIGLIATA MISTA 25,5 lemon and meringue cake
i grled seafood — [ ] —[] soRBETTO ALLIMONE | fmonsorter 79
COTOLETTA CON PATATINE FRITTE
— L] ] et B — L] —[] FROLLAALLA CREMAE FRUTIAFRESCA 9

ESE VUOI ALTRO, CHIEDI ALLO STAFF!

AND IF YOU NEED ANYTHING ELSE, ASK TO THE STAFF!

i prega di rivolgers; al personale di sala per segnalare intofleranze e allergie o consultare fa fista degli allergeni a disposizione. | Please, inform us about any intolerance or allergy before starting to eat,
COPERTO PER PERSONA | cover charge per person- 3,5 EURQ Non si anpiica ai bambini o in caso di sola consumezione o bevande.Not applied to children or in case of beverage consumption only.




VINI BIANCHI | WHITE WINES

COCKTAILS

12eur0 22eurO
BICCHIERE CARAFFA
GLASS 1LITRE

APEROL SPRITZ
CAMPARI SPRITZ
HUGO SPRITZ
LIMONCELLO SPRITZ
MOJITO

MOJITO PASSION
MOJITO LIMONCELLO
GIN TONIC

PINK TONIC (WITH GRAPEFRUIT GIN)
GIN LEMON
AMERICANO
NEGRONI

NEGRONI SBAGLIATO
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10euro

MOJITO ANALCOLICO
ANALCOLICO ALLA FRUTTA

BIRRE | BEERS

BIRRA MEDIA BIONDA ALLA SPINA 0,50 L
PANACHE 0,50 L

MENABREA BIONDA 0,33 L

MENABREA ROSSA 0,33 L

MENABREA NON FILTRATA 0,33 L
MENABREA DOPPIO MALT0 0,33 L
(ORONA 0,33 L

ALCOHOL FREE 0,33 L
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BIBITE | SOFT DRINKS

(OCA COLA

(OCA COLA ZERO

FANTA

SPRITE

ARANCIATA LURISIA

LIMONATA LURISIA

CHINOTTO LURISIA

GAZZOSA LURISIA

THE FREDDO PESCA //COLD PEACH TEA
THE FREDDO LIMONE //COLD LEMON TEA
SUCCO PESCA //PEACH JUICE

SUCCO ANANAS // PINEAPPLE JUICE
SUCCO ACE

NSO SO O SO O _ T _ T, T TN O S dh

LOCALI €
__ CALICE DELLA CASA // GLASS OF HOUSE WHITE WINE 6,5
1/2 LITRO DELLA CASA // 1/2 L HOUSE WHITE WINE 12
_ CREUZA DE MA, CANTINATERRE DI LEVANTE (VINO FRIZZANTE) yl]
—_ MOLINELLO, CANTINA POLENZA 27
— ZUARA, CANTINA POLENZA 32
—_ REFULA, CANTINA POLENZA 38
—_ CINQUE TERRE DOC, CANTINA COOPERATIVA 5 TERRE 36
—_ CINQUE TERRE DOP, CANTINA LUCIANO CAPELLINI 45
— UVECIU, CANTINA POSSA (VINO NON FILTRATO) // UNFILTERED 55
—_ VERMENTINO ETICHETTA GRIGIA, CANTINA LUNAE 35
—_ VERMENTINO ETICHETTA NERA, CANTINA LUNAE 3%
NAZIONALI
___PIGATO 36
—_ CHARDONNAY 32
—_PINOT GRIGIO 32
"~ RIBOLLA GIALLA 34
— GEWURZTRAMINER 35
VINI ROSSI | RED WINES
LOCALI €
___ CALICE DELLA CASA//GLASS OF HOUSE RED WINE 6,5
—1/2 LITRO DELLA CASA//1/2L OF HOUSE RED WINE 12
—_ PASTEN, CANTINA POLENZA 22
—_SEROA, CANTINA POLENZA 35
" TERRAROSA, CANTINA POLENZA 38
U NEIGRU, CANTINA POSSA (VINO NON FILTRATO),/,/uNFILTERED 50
NAZIONALI
_ CHIANTI CLASSICO 30
—__ BRUNELLO DI MONTALCINO 50
—_ AMARONE 50
—_ VALPOLICELLA RIPASSO 40
"~ PINOT NERO 35
VINI ROSE | ROSE WINES
LOCALI €
_ CALICE VINO ROSATO DELLA CASA//GLASS OF HOUSE ROSE WINE 6,5
—_ REUZA DE MA, CANTINA TERRE DI LEVANTE (VINO FRIZZANTE) 25
—_ ROSED’ AMOUR CANTINA POSSA (VINO NON FILTRATO)//uNFiLTERED 50
NAZIONALI
___ PRIMA ROSA, CANTINA ANGELO NEGRO 28
BOLLICINE | sSPARKLING WINES
LOCALI €
__ CALICE PROSECCO // GLASS OF PROSECCO 7
— CALICE VINO MOSCATO // GLASS OF MOSCATO 6,5
—_ RIVUS MAJOR BRUT, CANTINA COOPERATIVA 5 TERRE 27
NAZIONALI
___ PROSECCO VALDOBBIADENE 2%
—_ FRANCIACORTA BRUT 40
—_ FRANCIACORTA SATEN 45

ACQUA | WATER

___ NATURALE 0,75 L // STILL WATER 35
"~ FRIZZANTE 0 75 L// SPARKLING WATER 35

()

CAFFETTERIA| cOFFEERCO.

€
___ ESPRESSO 25
___ AMERICANO 25
___ CAPPUCCINO 35
___ LATTE MACCHIATO 4
__ CAFFE SHAKERATO 6
__ SCIACCHETRA 8 CL // LOCAL SWEET WINE 14
LIMONCELLO 5 CL 5

"~ AMARO 4 CL // AFTER DINNER 45




