Bitte achtet auf unsere Offnungszeiten 12.00 Uhr - 21.00 Uhr

Essenbestellung 12.00 Uhr - 20.30 Uhr!
Leider kommen immer alle zur gleichen Zeit, bringt daher bitte etwas Geduld mit. DANKE.

9
' . Freitag, 31. Juli 2026
,I ( I E e

Brokkoli-Cremesuppe egan) 2 6,90
Bl O'RaViOIi (Zitrone-Petersilie) 1 1) 9 0 €

aus der BIO-Nudelmanufaktur Markische Schweiz
mit selbstgemachter Orange-Tomate-Sugo

BIO-Ravioli ¢steinpii) 12)90€

aus der BIO-Nudelmanufaktur Markische Schweiz
mit Champignon und Steinpilz in Triffelsahne

BIO'feurlgeS Chili con SOia (vegan) 7,90€

(mediterran - scharf)

warmer Belugalinsensalat 10,90«

mit Niissen und Grana-Pardano-Spane

frischer Salatteller 6,90

verschiedene Babyblattsalate mit Nissen und Koérnern!

Biffelmozzarella 10,90,

auf frischem Tomatenbett (Bruschetta)

Antipastiplatte 15,90¢

Ibérico/Parmaschinken, Coppa, Salami, Uckerkaas und mehr
(Nur wenn das Gasteaufkommen es zeitlich zuldsst. Nicht bei voller Terrasse)

frische Crépes 5,90¢

mit Zimt/Zucker (4,50 €), Nougatcreme oder Pflaumenmus
(Nur wenn das Gasteaufkommen es zeitlich zuldsst. Nicht bei voller Terrasse)

verschiedene BIO-Kuchen sty 3,80€

fragen Sie gerne oder suchen am Kuchenbuffet aus
(alle selbstgebacken - mit Sahne + 0,50 €)

handgemachtes Eis (xuge) 2,00¢

mit A2-Milch von der Jersey-Kuh, geeignet bei Laktoseintoleranz
20% mehr Protein, 18% mehr Kalzium, reich an Vitamin B12

Gerne mochten wir unsere Preise stabil niedrig halten, deshalb verzichten wir auf Kartenzahlung!
Solltet ihr Allergien oder Unvertrédglichkeiten haben, sagt uns dies gerne gleich bei der Bestellung.
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Bitte achtet auf unsere Offnungszeiten 12.00 U

Essenbestellung 12.00 Uhr - 20.3¢
Leider kommen immer alle zur gleichen Zeit, bringt daher bitte ef

HEUTE:

Brokkoli-Cremesuppe wegan) 2
BlO-Ravioli (itrone-petersiie)

aus der BIO-Nudelmanufaktur Markische Schweiz
mit selbstgemachter Orange-Tomate-Sugo

BlO-Ravioli steinpiiz)
aus der BIO-Nudelmanufaktur Mérkische Schweiz
mit Champignon und Steinpilz in Triiffelsahne

BlO-feuriges Chili con Soja wegan)




		 Mach mal eine kleine Pause!

								

		HEUTE: ab 14.00 Uhr

		Freitag, 31. Juli 2026

						

		BIO-Ravioli  (Steinpilz)

		12,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		mit Champignon und Steinpilz in Trüffelsahne

				

		BIO-Ravioli  (Rotkraut-Johannisbeere)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachter Rotkrautcreme

				

		BIO-Ravioli  (Zitrone-Petersilie)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		mit selbstgemachter Orange-Tomate-Sugo

				

		mit Gambas in Basilikumsahne

				

		mit frischem Mangoldgemüse aus Nachbars Garten

				

		BIO-Ravioli  (Orange-Mozzarella-Parmesan)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachter Orangen-Tomate-Sugo

				

		BIO-Ravioli  (Ricotta-Parmesan)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachtem Basilikum-Limetten-Pesto

				

		BIO-Ravioli  (Tomate-Mozzarella)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		mit selbstgemachtem Salbei-Pesto

				

		BIO-Ravioli  (Bergkäse-Sesam-Honig)

		11,90

		€

		

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachter 4-Käse-Sauce

						

		in selbstgemachter 4-Käse-Sauce

				

		auf Mangold-Gemüsebett

				

		BIO-Ravioli  (Spargel-Parmesan-Mandel)

		12,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in Limetten-Spargel-Butter

				

		BIO-Ravioli  (Basilikum-Mandel)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachtem Sommer-Pesto

				

		BIO-Ravioli  (Tomate-Schafsfeta)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachtem Tomaten-Basilikum-Pesto

				

		in frischer Schafskäsecreme

				

		BIO-Ravioli  (Zitrone-Salbei-Parmesan)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in frischer Salbei-Limetten-Butter

				

		BIO-Ravioli  (Wirsing-Scamorza)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		mit frischem Wirsinggemüse

				

		BIO-Ravioli  (Gorgonzola-Birne-Walnuss)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachter Gorgonzola-Birne-Sahne

				

		BIO-Ravioli  (Gorgonzola-Feige)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachter Gorgonzola-Feigen-Sahne

				

		BIO-Ravioli  (Ziegenkäse-Feige-Honig)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachter Feigen-Sahne

				

		BIO-Ravioli  (Blauschimmel-Rosmarin)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachter Käse-Sahne

				

		BIO-Ravioli  (Bärlauch-Ricotta)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		mit selbstgemachtem Bärlauch-Pesto

				

		BIO-Ravioli  (Rote Beete-Meerrettich)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in frischer Rote Beete-Creme

				

		BIO-Ravioli  (Kürbis-Ingwer-Mandel)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		mit frischem Kürbisgemüse

				

		BIO-Ravioli  (Marone-Salbei)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in feiner Maronen-Creme

				

		BIO-Ravioli  (Olive-Schafsfeta-Oregano)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in mediterranem Olivengemüse

				

		BIO-Ravioli  (Aubergine-Kartoffel - vegan)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachter Tomatensugo

				

		BIO-Ravioli  (Paprika-Räuchertofu - vegan)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in selbstgemachter Tomatensugo

				

		BIO-Ravioli  (Tomate-Basilikum - vegan)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		in feinem BIO-Blattspinat

				

		in selbstgemachter Orangen-Tomaten-Sugo

				

		BIO-Ravioli  (Kürbis-Ingwer-Mandel - vegan)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

				

		auf selbstgemachtem Kürbisgemüse

				

		Tortelloni  (Spinat-Ricotta)

		10,90

		€

				

		in feinem BIO-Blattspinat

				

		handgemachte Pelmeni  (Fleischfüllung)

		10,90

		€

				

		in frischer BIO-Rinderhacksahne

				

		handgemachte Piroggen  (Kartoffelfüllung)

		10,90

		€

				

		(Kartoffelfüllung) mit Butter-Lauchzwiebeln und Schmand

				

		orig. ital. Spaghetti  (Linguine)

		8,90

		€

				

		in selbstgemachter Tomaten-Rosmarin-Sauce

				

		Antipastiplatte

		15,90

		€

				

		Ibérico/Parmaschinken, Coppa, Salami,

				

		Uckerkaas, Oliven, Kapernäpfel, Brot o.ä.

				

		(Nur wenn das Gästeaufkommen es zeitlich zulässt. Nicht bei voller Terrasse)

				

		Krautsalat 

		4,90

		€

				

		selbstgemacht

				

		selbstgemachte frische

				

		Bifteki gefüllt mit Schafskäse

		6,90

		€

				

		mit frischem Krautsalat

				

		Spargelcreme-Suppe

		6,90

		€

				

		selbstgemachte frische

				

		Rote Beete-Suppe

		6,90

		€

				

		Rotkraut-Suppe

		6,90

		€

				

		BIO-Kürbiscreme-Suppe

		6,90

		€

				

		Buchweizen-Suppe

		6,90

		€

				

		BIO-Kürbis-Curry-Suppe

		6,90

		€

				

		Käse-Lauch-Suppe

		6,90

		€

				

		Gemüse-Creme-Suppe  (mit Broccoli)

		6,90

		€

				

		deftige Erbsensuppe

		6,90

		€

				

		Möhren-Cocos-Suppe

		6,90

		€

				

		Blumenkohl-Cremesuppe  (vegan)

		6,90

		€

				

		Brokkoli-Cremesuppe  (vegan)

		6,90

		€

				

		(mit Cocos)

				

		italienische Tomatesuppe  (vegan)

		6,90

		€

				

		BIO-Rote Linsencremesuppe  (vegan)

		6,90

		€

				

		(mit Curry und Cocos)

				

		BIO-Bohneneintopf  (vegan)

		6,90

		€

				

		(mit Tomate, ohne Zucker, Glutenfrei)

				

		selbstgemachte ukrainische (Rote Beete/Kohl)  (vegan)

						

		frische Buchweizensuppe

		6,90

		€

				

		(frisch selbstgemacht)

				

		BIO-Borschtsch-Suppe 

		6,90

		€

				

		selbstgemachte frische  (mit Waldziest)

				

		BIO-ital. Berglinsentopf  (vegan)

		7,90

		€

				

		(mediterran)

				

		BIO-feuriges Chili con Soja  (vegan)

		7,90

		€

				

		(mediterran)

				

		falsche Steinpilz-Cremesuppe

		6,90

		€

				

		selbstgemachte frische

				

		Burrata (Sahne-Mozzarella)   oder

		10,90

		€

				

		Büffelmozzarella

		10,90

		€

				

		auf frischem Tomatenbett  (Bruschetta)

				

		warmer Belugalinsensalat

		10,90

		€

				

		mit Nüssen und Grana-Pardano-Späne

				

		französischer Weichkäse

		10,90

		€

				

		mit selbstgemachtem Pflaume-Holunder-Chutney

				

		französischer Büffel-Weichkäse

		10,90

		€

				

		(Büffelkäse) mit Einklang-Chutney

				

		Petersilien-Crepessäckchen

		9,90

		€

				

		gefüllt mit Pastinaken-Kartoffel auf frischen BIO-Champignon

				

		frischer Salatteller

		6,90

		€

				

		verschiedene Babyblattsalate mit Nüssen und Körnern!

				

		Trüffel Gnocchi

		12,90

		€

				

		in feiner Steinpilzsahne

				

		Regenbogen-Forellenfilet

		12,90

		€

				

		auf Buchenholz geräuchert

				

		mit selbstgemachter Joghurtmayonnaise und Petersilien-Drillingen

				

		kl.-Lammkarree

		17,90

		€

				

		auf Kürbisgemüsebett

				

		mit selbstgemachtem Pastinaken-Kartoffelstampf

				

		überbackener Käse (Schaf oder Ziege)

		12,90

		€

				

		auf mediterranem Oliven-Gemüse

				

		überbackener Käse (Schaf oder Ziege)

		12,90

		€

				

		auf warmem Wirsinggemüse

				

		überbackener Käse (Schaf oder Ziege)

		12,90

		€

				

		auf warmem Auberginengemüse

				

		überbackener Käse (Schaf oder Ziege)

		12,90

		€

				

		auf warmem Limetten-Zucchinigemüse

				

		UckerKaas-Käseplatte (versch. Sorten)

		14,90

		€

				

		regional Uckermark - Brot und zwei Sorten Fruchtsenf

				

						

		frische Crêpes

		5,90

		€

		

		mit Zimt/Zucker (5,50 €), Nougatcreme oder Pflaumenmus

				

		(Nur wenn das Gästeaufkommen es zeitlich zulässt. Nicht bei voller Terrasse)

				

		Erdbeer-Eisbecher (Madagaskarvanille)

		6,90

		€

				

		(Eis für Laktoseintolerante geeignet) mit frischen Erdbeeren

				

		Früchte-Eisbecher (Meistervanille)

		6,90

		€

				

		mit Früchten und frischer Sahne

				

		handgemachtes Eis (Kugel)

		2,00

		€

				

		mit A2-Milch von der Jersey-Kuh, geeignet bei Laktoseintoleranz

						

		20% mehr Protein, 18% mehr Kalzium, reich an Vitamin B12

						

		Erdbeer-Milchshake (Madagaskarvanille)

		4,90

		€

				

		mit frischen Erdbeeren

				

		Johannisbeer-Milchshake

		4,90

		€

		

		mit frischen Johannisbeeren aus Nachbars Garten

				

		Milchryce  (regionaler BIO-Roggen - NEUHEIT) 

		6,90

				

		mit (Cocosmilch oder Milch) warmen Kirschen 

				

		Rumtopf-Vanilleeis

		8,90

		€

				

		2 Kugeln Vanilleeis und selbst eingelegten Rumfrüchten

				

						

		Heute ab 12.00 Uhr geöffnet!

				

				

		verschiedene BIO-Kuchen (Stück)

		3,80

		€

				

		fragen Sie gerne oder suchen am Kuchenbuffet aus

				

		(alle selbstgebacken - mit Sahne + 0,50 €)

				

		orig. BIO-Winzer Glühwein

		4,90

		€

				

		(0,25l.) nix Tetrapack oder Discounterbrühe!

				

		 Jetzt neue Wintersorten!

				

		handgemachtes Eis (Kugel)

		2,00

		€

				

		mit A2-Milch von der Jersey-Kuh, geeignet bei Laktoseintoleranz

						

		20% mehr Protein, 18% mehr Kalzium, reich an Vitamin B12

						

				

		Holt bitte auf der Terrasse eure Bestellungen selbst ab.

				

		Ich bin heute alleine hier!

				

		 Bitte bestellt heute drinnen und

				

		 bringt gerne auch das Geschirr wieder rein.

				

		                            Ich bin heute alleine. DANKE.

				

				

		    Am 1. Mai 2024 feiern wir 2 Jahre MOSES in Buckow.

				

		 Ihr seid alle herzlich eingeladen mit uns zu feiern!

				

				

		     Neue Ausstellung der Künstlerin Britta von Willert.

				

				

		 Bitte beachtet, dass wir spezielle Sonderwünsche mit 1,00 € berechnen müssen.

				

		 Solltet ihr Allergien oder Unverträglichkeiten haben,

				

		 sagt uns dies gerne gleich bei der Bestellung.

				

				

		Gerne möchten wir unsere Preise stabil niedrig halten, deshalb verzichten wir auf Kartenzahlung!

						

		 Solltet ihr Allergien oder Unverträglichkeiten haben, sagt uns dies gerne gleich bei der Bestellung.

				

						

		(solange der Vorrat noch reicht)

				

		   Beachtet bitte auch unsere Öffnungszeiten! Danke.

				

		Bitte habt heute etwas Geduld mit mir, ich bin alleine!

						

		Ich suche immer Aushilfen für den Service,

						

		wenn ihr Lust habt, meldet euch gerne: MOSESerlebBar@ymail.com

						

		Bitte bleibt zum bestellen und bezahlen am Tisch sitzen, wir bedienen euch gerne!

				

		 Und habt bitte etwas Geduld, wenn 30 Gäste zur gleichen Zeit essen möchten,

				

		                        wir bereiten jedes Gericht frisch für euch zu.  Lieben Dank.

				

		Bleibt gerne zum bestellen und bezahlen am Tisch sitzen, wir bedienen euch hier!

				

				

				



		        Bitte achtet auf unsere Öffnungszeiten 12.00 Uhr - 21.00 Uhr

		

		 Essenbestellung 12.00 Uhr - 20.30 Uhr!

						

		Leider kommen immer alle zur gleichen Zeit, bringt daher bitte etwas Geduld mit. DANKE.

		

		 HEUTE:

		Freitag, 31. Juli 2026

						

		Brokkoli-Cremesuppe  (vegan)                2x

		6,90

		€

				

		BIO-Ravioli  (Zitrone-Petersilie)

		11,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

								

		mit selbstgemachter Orange-Tomate-Sugo

				

		BIO-Ravioli  (Steinpilz)

		12,90

		€

				

		aus der BIO-Nudelmanufaktur Märkische Schweiz

								

		mit Champignon und Steinpilz in Trüffelsahne

								

		BIO-feuriges Chili con Soja  (vegan)

		7,90

		€

				

		(mediterran - scharf)

								

		warmer Belugalinsensalat

		10,90

		€

				

		mit Nüssen und Grana-Pardano-Späne

								

		frischer Salatteller

		6,90

		€

				

		verschiedene Babyblattsalate mit Nüssen und Körnern!

								

		Büffelmozzarella

		10,90

		€

				

		auf frischem Tomatenbett  (Bruschetta)

								

		Antipastiplatte

		15,90

		€

				

		Ibérico/Parmaschinken, Coppa, Salami, Uckerkaas und mehr

										

		(Nur wenn das Gästeaufkommen es zeitlich zulässt. Nicht bei voller Terrasse)

										

		frische Crêpes

		5,90

		€

				

		mit Zimt/Zucker (4,50 €), Nougatcreme oder Pflaumenmus

								

		(Nur wenn das Gästeaufkommen es zeitlich zulässt. Nicht bei voller Terrasse)

										

		verschiedene BIO-Kuchen  (Stück)

		3,80

		€

				

		fragen Sie gerne oder suchen am Kuchenbuffet aus

								

		(alle selbstgebacken - mit Sahne + 0,50 €)

								

		handgemachtes Eis (Kugel)

		2,00

		€

				

		mit A2-Milch von der Jersey-Kuh, geeignet bei Laktoseintoleranz

				

		20% mehr Protein, 18% mehr Kalzium, reich an Vitamin B12

				

		Gerne möchten wir unsere Preise stabil niedrig halten, deshalb verzichten wir auf Kartenzahlung!

				

		 Solltet ihr Allergien oder Unverträglichkeiten haben, sagt uns dies gerne gleich bei der Bestellung.

								

				

				

				



