
Menu Côté Jardin   32 €

Formule entrée+plat ou plat+dessert 27 €

Prix à la carte

Saumon gravlax et guacamole sur sa gaufre salée  15 €

Salade de chèvre rôti au miel, poêlée de chorizo et piquillos  12 €

Foie frais de canard poêlé aux pommes et calvados (+6€ au menu)  18 €

Mini burger de poulet pané, chutney d’oignons et mayonnaise au curry  15 €

Oeuf poché à 64° aux asperges et crème de morilles  15 €

**********

Pièce du boucher à l’échalote confite à la graisse de canard  21 €

Pêche du jour snackée au thym et citron, carottes glacées au vinaigre balsamique  21 €

Filet de canard cuit à basse température à l’orange  21 €

Pavé de cabillaud à la plancha, fondue d’endives et crème  safrannée (+5€ au menu)  26 €

Travers de porc IGP Sud-Ouest braisé au miel et soja, patates douces rôties  26 €

**********

 Moelleux au chocolat et son sorbet poire  8 €

Dacquoise noix de coco, ananas rôti et mousse au rhum  9 €

Crème brûlée au citron confit et basilic 9 €

Choux craquelin, sorbet cassis et mousse vanillée 9 €

Tarte Tatin normande et sa crème épaisse 8 €



Notre Carte

Caquelon d’œuf cuit à 64° basquaise 12€

Papillote de chou farci et magret fumé, sauce bordelaise 12€

Raviolis ricotta, zestes de citron et sa crème à la sauge 18€
(de la Casa Faiola au Bouscat)

Tartelette de saumon rôti aux petits légumes, beurre blanc au Lillet 14€

Pot au feu truffé de foie frais de canard poêlé 18€

            **********

Pièce du boucher à l’échalote confite à la graisse de canard 20€

Pêche du jour aux aromates, écrasé de pomme de terre à l’huile d’olive 20€

Camembert rôti au four, pomme de terre en robe des champs et jambon de pays (20’) 20€

Emincés de volaille cuit à basse température, crème de maïs torréfié et lard grillé 20€

Brochette de gambas à l’anis, risotto crémeux au  basilic  26€

**********

Moelleux au chocolat et son sorbet mandarine 8€

Palet breton à la mousse châtaignes et mendiants 8€

Pavlova , glace vanille et chutney de mangue 8€

Crème brulée à la banane et pépites de chocolat 8€

Tarte Tatin normande et sa crème épaisse 8€


