


Nos

Formules

Menu Ruby
¥ 2190¢

Entrée + plat ou Plat + dessert
Menw W Premium
‘y 2590¢€

Entrée + plat + dessert

Entrées, plats et desserts compris dans la formule indiqués par @

Uniquement le midi, du lundi au vendredi



LES ENTREES

Entrée du jour 790 € v

Oeufs mimosa du sous-bois 790 € ‘v
(Oeufs durs, mayonnaise, persil, champignons de Paris)

Salade de patates douces aux poires 990 € 7
(Patates douces, poires, creme de chévre)

Burrata crémeuse 10.90 €
(Burrata, salade, tomates cerises, creme de balsamique, huile d'olive)

Thon mariné mi-cuit 13.90 €
(Thon mariné au soja, graines de sésame)

Tartare de saumon 1490 €
(Saumon, avocat, mangue)

Carpaccio de boeuf 1590 €
(Carpaccio, parmesan, cdpres, balsamique, huile d'olive)

Assiette de saumon fumé 1590 €
(Saumon fumé, blinis, creme montée o laneth, citron)

LES PLATS

Plat du jour 16.90 €

Fish and chips 16.90 € r
(Filet de cabillaud pané & sa sauce tartare)
Filet de poulet 1790 €7
(Cuit au thym & a lail)
Burger du Ruby (env.150Gr) 17.90 €

(Steak haché, tomates confites, salade, cantal, pickles d'oignons rouges, sauce tartare)

Tartare pur boeuf (env.180Gr) 18.90 €
(Sauce worcestershire, cpres, cornichons, ketchup, mayonnaise,

oignons, tabasco)
Pavé de saumon 24.90 €
(Sauce aneth)
Belle Entrecéte Angus (env.250Gr) 27.90 €

Le Tigre qui pleure (env.250Gr) 31.90 €
(Filet de Boeuf, piment rouge, sauce soja sucrée, graines de sésame, huile d'olive,
Qingembre)

Colita a partager pour 2 personnes (Aiguillette de boeuf env.800Gr) 69.90 €
(Servi avec deux garnitures et deux sauces au choix)

W@% Wm: frites, haricots verts, purée maison, riz, salade, (garniture suppl. + 4.00 €)

Wes sauces : poivre, béarnaise, barbecue, thym, tartare, aneth (garniture suppl. + 2.00 €)



LES SALADES

Salade Grecque 1690 €
(Fétaq, salade, tomates cerises, concombre, olives noires,
pickles d'oignons rouges)

Salade César 16.90 €
(Poulet pané, oeufs durs, salade, tomates cerises, copeaux de
parmesan, crodtons, sauce césar)

Salade du Ruby 1990 €

(Saumon fumé, burrata, salade, tomates confites, betteraves,
pickles d'oignons rouges)

LES PATES

Pates aux truffes 16.90 €

(Tagliotelles O la creme de truffes)

Pates a la carbonara 16.90 €

(Tagliatelles, lardons de veau, creme, jaune d'ceuf)

Pates au Saumon 1790 €

(Tagliatelles, saumon, saumon fumé, creme, oignons)



LES DESSERTS

Dessert du jour 8.00 € *y
Créme brulée a la vanille 8.00 € *r

Brioche fagon pain perdu 8.00 € ‘v

(Glace vanille & coulis de caramel au beurre salé)

Mi-cuit fondant au chocolat 990 €

(Coulis de caramel, glace vanille, sucre glace)
Tarte tatin de pommes 11.90 €
Café ou thé gourmand 11.90 €

Poire pochée & son financier aux amandes 13.90 €

LES GLACES

Dame Blanche 990 €
(Glace vanille coulis de chocolat, chantilly)

Affogato 1290 €
(Glace vanille, Baileys, café)

Le Colonel 1290 €
(Glace citron, vodka)

Glace 2 boules chantilly 6.50 € Glace 3 boules chantilly 8.50 €
(Parfum au choix) (Parfum au choix)

P

Vanille, chocolat, fraise, citron, café, mangue,
pistache, menthe...



Les

BOISSONS

LES BOISSONS CHAUDES

Café ou décaféiné 2.50 €

Café allongé 2.50 €

Café noisette 2.80 €

Café creme 490 €

Double expresso 4.90 €

Chocolat chaud 4.90 €

Thé ou infusion au choix 490 €
Caoppuccino mousse de lait 490 €
Café viennois 4.90 €

Chocolat/Cappuccino viennois 5.50 €

LES BOISSONS FRAICHES

Fuze tea péche, schweppes
agrumes/tonic, jus de fruit (25¢cl) 4.50 €
Qasis tropical, orangina,

vittel + sirop (25¢l) 4.50 €

Limonade (33cl) 4.50 €

Coca-cola, coca-cola zéro, perrier,
limonade + sirop (33cl) 4.90 €

Cofé frappé (33cl) 5.90 €

Red bull (25¢1) 5.90 €

Orange pressée/citron pressé (25c) 6.90 €

LES EAUX

Abatilles (plate ou gazeuse)
(33cl) 4.90 € (75L) 6.90 €
San Pellegrino (socl) 5.50 € (1L) .50 €

LES BIERES
Biére pression :

Ancre

Ciney

Panaché

Monaco

Affligem Fruits Rouges
Gallia

Biere en bouteille

Heineken 00 (25cl) 5.00 €
Heineken (25cl) 5.50 €
Hoegaarden (33cl) 6.00 €
Desperados (33cl) 6.50 €
Corona (33cl) 6.50 €

LES APERITIFS

Ricard, Pastis (2cl) 4.00 €

Kir vin blanc (14cl) 4.50 €
Porto blanc, rouge (4cl)
5.00 €

Martini blanc, rouge (4cl)
5.00 €

Rhum (4cl) 6.00 €

Gin (4cl) 6.00 €

Vodka Absolut (4cl) 8.00 €
Vodka Belvédere (4cl) 900 €

DIGESTIFS (4c))900¢

Get 27, 31
Cognac
Armagnac
Calvados

N 4 &(@PW%@MMde16hé19h

Cocktail 7.00€ Pinte de biere 6.00€

(25¢l) (50c)
4.50 € 8.00 €
4.50 € 8.00 €
4.50 € 8.00 €
4.80 € 8.50 €
490 € 890 €
5.50 € 9.50 €

Jack Daniel's, Clan
Campbell (4cl) 10.00 €
Chivas, Cardhu (4cl) 11.00 €
Coupe de champagne
(12¢cl) 11.90 €

Kir royal (12cl) 12.90 €

Baileys
Limoncello

Amaretto



LES BOISSONS

Cocktail alcool (33cl)

Caipirinha 1190 € ’ Gin & Tenic 190 €

Jus de citron, sucre, cachaga, citron vert Bombay Sophire, Tonic water, tranche
de citron vert

TW 190€ Mai Thai .90 €

Tequiilo, jus de citron vert, jus d'orange, sirop de _ / ]
Bacardi cuatro, jus de citron vert,

grenadine . . )
triple sec, sirop d'orgeat, angostura

Piria Colada 190 € Clorssi

Rhum, batida de coco, jus dananas

190 €
Martini Fiero, prosecco, eau gazeuse,

tranche d'orange
Mejile n90 €

Rhum blanc, menthe fraiche, citron vert, eau d{qu Spy-ﬂ% 13.90 €

r . 4 S,
gazeuse, sucre de canne Saint-Germain, prosecco, eau pétillante

1190 €
Trench Mule 1390 €

Vodka, triple sec, jus de Cranberry, jus . _ )
. Vodka, jus de citron vert, ginger beer, angostura
de citron vert

lrich Coffee 1190 € Expresse Marling 13.90 €

Whisky, café, mousse de lait Vodka, café, liqueur de café

Cocktail sans alcool (33cl) 10.90 €

Uingin Mejile ) Pink lacly

Menthe fraiche, citron vert, eau gazeuse, sucre Jus de Cranberry, jus de pomme, jus de citron
de canne vert, sucre
Jus d'ananoas, lait de coco, jus d'orange Martini vibrante, sirop de fleur de sureau,

jus de citron, tonic

Jus d'orange, jus dananas, jus de citron vert, M M

sirop de grenadine o _ , ,
Martini floreale, jus de citron vert, ginger beer,

purée de framboise



LES BOISSONS

Vins Reuges o, 6P

Verre (14cl)
Cotes du Rhone 490 €
Brouilly 590 €
Pic Saint-Loup (AOC) 690 €
Bordeaux supérieur 690¢€
Saint-Emilion 150 €

Uine Blanes H.6.P

Verre (14cl)
Chardonnay 490 €
Clos des Orfeuilles 490 €
(Muscadet Sevre & Maine - AOC)
Sancerre 590¢€
Pouilly fumé 750 €

Uine Reoses H.EP

Verre (14cl)
Cote de Provence 490 €
Gris Blanc 690 €
Minuty 7.50 €

Cﬂmmpagmwf P verre r2cy

Ruinart blanc de blanc
Dom Perignon Vintage 2012 .

Pichet (50cl)

1590 €
18.90 €
1990 €

Pichet (50cl)

1590 €

1790 €

Pichet (50cl)

1590 €
2090 €

Chaondon Spritz o
Sélection du Ruby 190€
Moét

Bouteille (75¢l)

2590 €
2990 €
3290 €
3290 €
3590 €

Bouteille (75cl)

2590 €
2590 €

2790 €
3590 €

Bouteille (75c¢l)

2490 €
3190 €
3590 €

Bouteille (75cl)

3900 €
70.00 €
120.00 €
220.00 €
490.00 €



