éoramanego
Antipasti

Uovo poché, funghi, fagiolini, bietoline e e

formaggio caprone

Lingua brasata, caponata e olive €1

taggiasc he

Tataki di manzo, scarola riccia e €192

dressing miso e arancla

Pancetta di maia[e, coleslaw e mela €19

Coperto €2.50 per persona (acqua microfiltrata, pane fatto in casa,

saluti dalla cucina)



Secondi

Lingotto di agnello, millefoglie di patate €16

e c'qoo”otto, yogurt e biete

Faraona e fumghi
€16
Patate in due cotture, asparagl e
peperont
€14
Baccala alla vicentina con polenta
€16

Coperto €2.50 per persona (acqua microﬁ[tra’ca, pane fatto in casa,

saluti dalla cucina)



Primi

Taglia‘ce“e crema di aglione, limone e

€13
jpecorino
Culwrgiones ripieni con patata, c
13
pecorino e menta, salsa al pomodoro
Tagﬁa’ce“e con crema di cicoria, pane
€13

tostato, lime, accluga, peperone e ricotta

salata

Raviolo di cinghiale, pomodoro €13

bruciato e cacao amaro

Coperto €2.50 per persona (acqua microﬁ[trata, pane fatto (n casa,

saluti dalla cucina)



Dessert

Semiﬁfeddo limone, ﬁori di sambucoe €6

basilico

Namelaka alla vaniglia, cioccolato €6

bianco e ricotta di pecora

Tiramisu sferico 6

Cupcake
€6

Coperto €2.50 per persona (acqua microﬁ(’crata, pane

fatto in casa, saluti dalla cucina)



