
Dessert
Moelleux au chocolat
Crème glacée à la vanille et caramel au beurre salé

L’assiette du Pierrot Gourmand

La création du moment
Recette créée en fonction du marché et de la saison

Entrées
Le saumon gravlax Le poisson du marché
Mariné au gin du vignoble et citron vert
Espuma yaourt citron confit

Poisson façon meunière, 
Sauce vierge petits pois et menthe fraîche
Salade de boulgour façon taboulé

Cochon breton en rôtissoire
(origine France)
Sauce gagnaire aux poivrons
Pomme de terre rôties 

Ballotine de volaille
aux fruits rouges
Crème fouettée framboise et basilic
Brisures de biscuit salé aux noisettes

Plat
Entrée/Plat ou Plat/Dessert
Entrée/Plat/Dessert

18,90€
26,50€
30,50€

Plats

Gaufre liegeoise pour JF
Cookie du Pierrot Gourmand
Crème brûlée parfumée à l’humeur du chef
La gourmandise du jour

Menu Bistrot

Suggestion du chef
Pièce de boeuf (origine France)
de “Philou Le Nantais”,                   
Sauce beurre blanc et frites fraîches

ttc

ttc

ttc

Sur place ou à emporter TVA 10%

Fromage du moment



Dessert
Salade en souvenir de mamy Huguette
Salade de pommes de terre et olives noires à la grecque
Rillettes de thon à la rouille Sétoise
Crème de parmesan au citron

Wrap Des Bons Vivants
Galette de blé, tomate, mozzarella
Pistou, crudités, jambon serrano
Frites fraîches

Gaufre de liège pour JF
Chantilly du moment 

Plat
Plat/Dessert

14,90€
16,90€

Plats

Cookie du Pierrot gourmand

la pâtisserie du jour

Crème brûlée 
Parfum à l’humeur du chef

Tout est fait
maison!

Menu Cuisine de Rue

ttc

ttc

Sur place ou à emporter TVA 10%

Suggestion Rôtissoire
Pommes de terre rôties (Viande Origine France)


