
TARTES FLAMBÉES

PLANCHETTES À PARTAGER
Planchette gourmande

Tranche de terrine, jambon fumé, jambon blanc, cornichons & toasts
Slice of terrine, smoked ham, cooked ham, pickles & toast 

/ Stück terrine, geräucherter schinken , weißer Schinken, gurken & toast

17.50€

Planchette 4 fromages
Ribeaupierre à l’ail des ours, tomme de chèvre, tomme de brebis, Munster & confiture du moment

16.95€

Traditionnelle
Crème, lardons & oignons
Cream, bacon & onions 
/ Sahne, speck & zwiebeln

12.50€

Gratinée
Crème, lardons, oignons & emmental
Cream, bacon, onions & swiss cheese 
/ Sahne, speck, zwiebeln & käse

13.50€

Champignons
Crème, lardons, oignons & champignons
Cream, bacon, onions & mushrooms 
/ Sahne, speck, zwiebeln & pilze

13.50€

Munster
Crème, oignons, munster & lardons
Cream, onions, bacon & munstercheese
/ Sahne, zwiebeln, speck & munsterkâse

14.50€

Saumon fumé
Crème, oignons, saumon fumé & aneth
Cream, onions & smoked salmon 
/ Sahne, zwiebeln & geräucherter lachs

15.50€

Ail & ciboulette
Crème, oignons, ail & ciboulette
Cream, onions, garlic & chive
/ Sahne, zwiebeln, knoblauch & schnittlauch

11.50€

Champignons gratinée
Crème, lardons, oignons, emmental &
champignons
Cream, bacon, onions, mushrooms & cheese 
/ Sahne, speck, zwiebeln, pilze & käse

14.50€ Chèvre & Miel
Crème, oignons, fromage de chèvre & miel
Cream, onions, goat cheese & honey
/ Sahne, zwiebeln, Ziegenkäse & honig

14.50€

ASSIETTE DE SALADE VERTE / EXTRA GREEN SALAD / EXTRA GRÜNER SALAD +4.50
SUPPLÉMENT LARDONS +2.00

Prix net en euros.



Assiette de crudités fraîches
Petite
Grande

ENTRÉES

SPÉCIALITÉS ALSACIENNES

Alsatian white cheese, smoked salmon 
& roasted potatoes
/ Elsässisches frischkäse, geräucherter
lachs & bratka rtoffeln

Plate of fresh vegetables 
/ Teller mit frischem Gemüse

9.95€

Foie gras de canard Français
Servi avec toasts & confit d’oignons.

19.50€

Terrine de faisan aux girolles
Pheasant & chanterles terrine with green
salad
/ Fasanen & pfifferlinge terrine mit grüner
salat

10.95€

Assiette de saumon fumé
Servi avec toasts & crudités fraîches.

17.50€

Escargots à l’Alsacienne 
Par 6 / Par 12
Snails & herb butter 
/ Schnecken & kräuterbutter

9.95€

Smoked salmon & fresh raw vegetables
/ Geräucherter Lachs & frisches rohes Gemüse

17.50€

13.50€

Choucroute 4 viandes

Sauerkraut 4 meats / Sauerkraut 4 fleisch

24.95€

Jarret de porc à la bière ( Waedele )
Servi avec pommes de terre sautées à l’ail.

24.95€

Jarret de porc à la bière sauce
Munster

26.95€

Joues de porc confites à la bière

Braised pig cheeks, biere sauce & spaetzles 
/ Geschmorte schweinebÄckchen mit biersoße
& spaetzles

23.95€

Boeuf gros sel
Dans l’esprit d’un pot-au-feu, pommes de terre
sautées & crudités fraîches.

24.95€

Filet de saumon, choucroute 
& sauce crème au citron
Salmon fillet, lemon cream sauce & sauerkraut 
/ Lachsfilet, zitronen-sahnesauce & sauerkraut

24.95€

Boiled beef, roasted potatoes & fresh raw
vegetables
/ Tafelspitz, bratkartoffeln & frishes rohes
gemüse

Bibeleskaes duo de Jambon

White cheese, munster cheese, ham & roasted
potatoes
/ Elsässisches frischkäse, münsterkäse,
rohschinken & ka rtoffeln

20.95€

Bibeleskaes Saumon fumé 22.95€

Fleischkiechle, sauce crème aux
champignons

Alsatian meat pancake (Pork & Beef) served with
spaetzles
/ Elsässer Fleischpfannkuchen 
(Schweine & Rindfleisch) serviert mit Spaetzles
 

23.95€

Galettes de viande Alsacienne (Porc & Boeuf)
servies avec spaetzles.

Chou de krautergersheim préparé maison,
saucisse fumée, knack alsacienne, lard salé
& lard fumé.

Braised pork shank & roasted potatoes
/ Geschmorte schweinhaxe & bratka rtoffeln

Fromage blanc traditionnel, pommes de terre
sautées à l’ail, duo de Jambon & Munster.

Fromage blanc traditionnel, pommes de terre
sautées à l’ail & Saumon fumé.

Servi avec des Spaetzles.

REMPLACEZ VOTRE ACCOMPAGNEMENT
PAR DES SPAETZLES +1.00€

Servi avec pommes de terre sautées à l’ail.

Prix net en euros.

Tarte à l’oignon & lardons
Servi avec salade verte.

13.50€

Onion Pie with bacon & green salad
/ Zwiebelkuchen mit Speck & grüner salat



MAIS AUSSI
Cordon bleu de porc gratiné
au comté
Sauce Munster ou sauce crème aux
champignons servi avec frites.

23.95€ Faux-filet de boeuf grillé
Beurre maître d’hôtel, frites & salade verte.
Sirloin steak, french fries & green salad
/ Gegrilltes rindfleisc h, frisches pommes & grüner
salat

24.95€

Le burger Alsacien
Pain Bretzel, Galette de viande Alsacienne (Porc & Boeuf), champignons poêlés, sauce Munster,

salade, tomate & oignons rouges.
“Bretzel“ bun, beef & porc patty, mushrooms, munster cheese, salad, tomatoes & onions

/ Brezelbrot, Schweine & Rindersteak, pilze, geschmolzener münsterkäse, salat, tomaten & zwiebeln

22.95€

REMPLACEZ VOTRE ACCOMPAGNEMENT PAR DES SPAETZLES +1.00€

MENU ENFANTS (-12ANS)
Jambon blanc & frites

+ Un verre de sirop à l’eau
+ Une boule de glace au choix (Chocolat, Fraise ou vanille)

13.95€

Prix net en euros.

Jambon fumé

Potato pancakes, smoked ham , green salad
& white cheese
/ Kartoffelpuffer, räucherschinken, grüner
salat & bibeleskaes

17.95€

GALETTES DE POMMES
DE TERRE ( GRUMBEEREKIECHLE )

Crudités fraîches

Potato pancakes, raw vegetables, green
salad & white cheese 
/ Kartoffelpuffer, frisches rohes gemüse,
grüner salat & Bibeleskaes

16.95€

Galettes de pomme de terre, jambon fumé,
salade verte & Bibeleskaes.

Galettes de pomme de terre, crudités
fraîches, salade verte & Bibeleskaes.

Saumon fumé

Potato pancakes, smoked Salmon, green
salad & white cheese 
/ Kartoffelpuffer,  Räucherlachs, grüner salat
& Bibeleskaes

19.95€ Boeuf gros sel

Potato pancakes, boiled beef “gros sel”,
green salad & white cheese
/ Kartoffelpuffer, Tafelspitz, grüner salat 
& Bibeleskaes

19.95€
Galettes de pomme de terre, Saumon fumé,
salade verte & Bibeleskaes.

Galettes de pomme de terre, Boeuf gros sel,
salade verte & Bibeleskaes.

Supplément sauce champignons +3.00€



VINS
BLANCS

ROUGES

ROSÉS

VERRE
(12CL)

BOUTEILLE
(75CL)

1/4
(25CL)

1/2
(50CL)

5.50€ -10.50€ 19.50€Pinot gris - Domaine Eugene Klipfel
Charpenté, rond & long en bouche. Arômes de sous bois.

5.50€ -10.50€ 19.50€Riesling - Domaine Eugene Klipfel
Sec & minéral, notes de fruits.

- 27.50€- -Gewurztraminer - Wolberger “Signature”
Moelleux, arômes de fruits exotiques, expressif.

5.50€ -10.50€ 19.50€Gewurztraminer - Domaine Eugene Klipfel
Moelleux, arômes de  litchi & fruits exotiques.

5.95€ 29.50€10.95€ 20.50€Muscat - Wolfberger “Signature”
Sec, floral & vif.

4.50€ 24.00€8.50€ 16.50€À l’ombre de l’Olivier (2022) : Terre du Midi (IGP)
Aromatique avec douceur acidulée.

Prix net en euros.

Pinot noir - Domaine Eugene Klipfel 5.50€ 10.50€ 19.50€

5.50€ 27.50€10.50€ 19.50€

7.00€ 36.50€13.50€ 26.00€

5.00€ 25.50€9.50€ 18.50€

Sec, avec des arômes de fruits rouges comme la framboise 
& cerise.

Côtes du Rhône - Le Petit Visan
Soyeux avec arômes de fruits noirs & épices.

Bourgogne- Cave des hautes côtes
Racé & minéral.

Bordeaux - Les Mercadières
Élégant, souple & fruité.

27.50€Pinot noir - Wolfberger “Signature” 
Fruité, léger, convivial.

5.50€ 27.50€10.50€ 19.50€Colombard-Chardonnay - “Le potelé”
Rond & fruité.

- 27.50€- -Riesling - Wolfberger “Signature”
Sec, élégant & fin.

- 27.50€- -Pinot gris - Wolfberger “Signature”
Frais, équilibré, avec des notes de fruits jaunes.

5.00€ 25.50€9.50€ 18.50€Vallée du Rhône IGP - Cave de Tain
Equilibré, intense aux arômes de fruits jaunes.

5.50€ 27.50€10.50€ 19.50€Syrah - Cave de Tain
Élégant, souple & fruité.

-

- - -



Assiette de frites 7.50€ Assiette de pomme de terre
sautées à l’ail
Roasted potatoes / Bratka rtoffeln

7.50€

ACCOMPAGNEMENTS

French fries / Pommes

Choucroute 4.50€
Assiette de salade verte 4.50€
Green salad / Grüner salatAssiette de Spaetzles 7.50€

DESSERTS

Tarte aux myrtilles maison 7.95€

Strudel aux pommes 9.95€

Servie avec chantilly.

Servi avec glace Vanille, caramel beurre salé
& chantilly.

Baba au Rhum 9.95€

Trio de Mont d’Alsace 10.95€

Caramel beurre salé & chantilly.

Dans l’esprit d’un profiterole, choux avec
chantilly, glace Vanille & sauce Nutella.

Crême brûlée à la pistache 9.95€

Café gourmand du Platz 9.95€
Assortiment de 3 desserts du moment 
& expresso.
Supplément autre boisson chaude +1€
Supplément eau-de-vie 3cl +3.50€

DESSERTS GLACÉS
La boule de glace 2.50€
Vanille, Café, Chocolat, Fraise, Citron, Quetsch,
Framboise, Forêt Noire, Straciatella, Pistache.  
Supplément chantilly +1.50€

Kougelhopf glacé Vanille & raisins,
arrosé au Marc de Gewurztraminer

9.95€

Forêt noire arrosée 8.50€ Framboise arrosée 8.50€

Quetsch arrosée 8.50€ Citron arrosé 8.50€

Servi avec chantilly.

Deux boules forêt noire, arrosées 
d’eau-de-vie Kirsch.

Deux boules framboise, arrosées d’eau-de-vie
framboise.

Deux boules Quetsch, arrosées d’eau-de-
vie Quetsch.

Deux boules citron arrosées de Vodka.

Prix net en euros.

Sauce Champignons 3.00€ Sauce Munster 3.00€

Une eau-de-vie Alsacienne (Schnaps) avec votre dessert +7.95€



BOISSONS
BOISSONS SANS ALCOOL BIÈRES

APÉRITIFS

Tonic 33cl

Thé glacé 33cl

Lisbeth Bleue / Rouge
50cl / 1l           

Fanta 25cl

Schweppes agrumes 25cl

Sirop à l’eau 25cl

Diabolo 25cl

Jus de fruit 25cl
Tomate, pomme, orange, abricot, ananas.

Limonade 25cl (Le verre)

Coca-cola, Coca zéro 33cl

Coca cherry 33cl

Perrier 33CL
Supplément sirop +0.40

Sirop de thé glacé servi au verre.

COCKTAILS

4.50€

4.50€

4.60€

3.20€

4.20€

4.20€

3.80€

4.20€

3.00€

3.60€

4.00€

3.90€ 7.60€

Campari 6cl

Martini  Blanc / Rouge 6cl

Lillet Blanc / Rouge / Rosé 6cl

Ricard 2cl

Crémant

kir Alsacien vin blanc

Kir royal crémant

6.50€

8.50€

7.95€

6.50€

4.50€

6.00€

6.00€

Cassis, Pêche, Mûre, Framboise

Bière blonde
25cl / 50cl / 1.2l 4.00€ 7.50€ 17.50€
Bière du moment
25cl / 50cl / 1.2l 4.50€ 8.50€ 18.50€
Picon bière
25cl / 50cl 4.95€ 8.50€
Supplément sirop +0.40

Panaché
25cl / 50cl 4.00€ 7.50€

Monaco
25cl / 50cl 4.50€ 7.90€

Heineken 0 (Bouteille) 4.60€

Expresso Martini 12.00€
Vodka, liqueur de café, sirop & expresso.

Pornstar Martini 12.00€
Vodka, jus passion, sirop vanille, jus de citron.
Negroni 12.00€
Campari, Gin & martini rouge.
Pina colada 9.95€
Lait coco, jus d’ananas & rhum blanc.

Tous les spritz 9.95€

Virgin spritz (Sans alcool) 5.95€

Virgin Pina colada (Sans alcool) 6.95€

BOISSONS CHAUDES

Apérol, Hugo, Campari, Lillet.

Grand café / Viennois

Double expresso

Expresso ou déca

Expresso crème

2.60€

2.90€

4.90€

5.00€

Chocolat /  Viennois

Latte Macchiato / Caramel

Cappucino

Grand crème

5.00€

4.50€

5.95€

6.00€

Infusion / Thé

Ir ish / Elsass coffee 9.95€

3.90€

Whiskey Irlandais ou marc Alsacien

4.00€

5.50€

5.00€

DIGESTIFS
Eau-de-vie Alsacienne 4cl
Framboise , Vieille prune, Kirsch, Poire,
Mirabelle, Marc de gewurztraminer.

7.95€

Bailey’s original 4cl 6.00€

Rhum diplomatico 4cl

Rhum Don Papa 4cl

8.00€

8.00€

Prix net en euros.

Cognac 4cl 6.00€
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