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Brunch livré • 26 € / pers.

Brunch livré — 26 € / personne
Minimum 40 personnes  • vaisselle biodégradable incluse. Boissons chaudes et jus en option.

Viennoiseries & charcuteries

Croissants et pains au chocolat
artisanaux

Serrano • jambon cuit • saucisson
Chorizo ibérique • pâté de campagne
Beurre • condiments • pain

Trio de Mini-sandwichs

Jambon & fromage frais
Saumon & Boursin
Mousse de canard au Porto

Fromages 

     2 salades au choix :

Penne pesto, parmesan, tomates séchées
& mozzarella
Taboulé ibérique au chorizo, tomate,
poivron & feta
Piémontaise
Salade Niçoise
Semoule méditerranéenne aux légumes
grillés
Pâtes au poulet mariné, tomate,
parmesan & pesto

Douceurs • 2 au choix

Fruits frais • fougasse d’Aigues-Mortes
Tarte aux pommes • moelleux chocolat
Brownie • tartelette chocolat
Tiramisu • panna cotta
Fromage blanc & coulis
Salade de fruits

Brie • Comté • Pélardon
Roquefort • Tomme de Savoie



Chaque viande, poisson ou accompagnement compte pour 1 choix. Chef et cuisson sur place inclus.
Service libre, possibilité de service sur demande.
• vaisselle biodégradable. location de vaisselle sur devis.
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Brasé’Brunch

Brasé’Brunch — choisissez vos grillades

2 CHOIX LIBRES EN COMPLEMENT DE LA FORMULE BRUNCH CLASSIQUE ,  POSSIBILITE D’AJOUT

TERRE
Œufs brouillés & bacon
Saucisses • merguez
Chorizo grillé
Poulet mariné
Araignée de porc basque
ou curry
Cœurs de canard
persillade
Magret à la fleur de sel
Poitrine grillée
Bavette de boeuf marinée

MER
Gambas persillade
Gambas chorizo
Gambas ananas
Chipirons
encornets , chorizo et
poivrons

VÉGÉTAL
Piments de Padrón
Légumes grillés de saison
Brochettes de légumes
Pommes grenailles rôties
Champignons ail & fines
herbes
Asperges au parmesan
selon saison
risotto

Grillades d’exception — en supplément

Côte de bœuf origine France • pièce de bœuf selon arrivage • bavette Black Angus • Saint-Jacques • tataki de
thon méditerranéen • foie gras poêlé etc

36 € : brunch + 2 choix au braséro • 42 € : brunch + 3 choix + 1 douceur • minimum 40 pers.


