


PICOTEO
Queso viejo de oveja de
la Sierra de Cádiz 8,5€
Old sheep cheese from the sierra de cádiz

Lomito de Presa Ibérica 10€
Iberian presa loin

Calamar relleno de huevo de choco    
aliñado con piriñaca de mango 7,5€
Squid stu�ed with cuttlefish egg seasoned with 
mango piriñaca

Ensaladilla DEALONSO tradicional 6,5€
Traditional dealonso salad

Patatas aliñadas con Vino Fino Tío Pepe 6€
Potatoes seasoned with fino tio pepe wine

Tomate Rosalinda aliñado con melva 6€
Rosalinda tomato seasoned with tuna

POSTRES
Pan brioche sobre crema de
tocino de cielo y helado de
caramelo salado 7€
Brioche bread on totocino de ciel cream and 
salted caramel ice cream

Tarta de manzana
al estilo DEALONSO 5,5€
DEALONSO'S style apple pie

Cubolant de chocolate con
sopa de mango y chocolate 6€
Chocolate cubolant with
mango mango and chocolate 

Pastel frío de queso curado sobre
crema de membrillo y uvas Palomino 6€
Cold cheese cake on quince cream
and palomino grapes

COSITAS DIFERENTES
Anchoas del Cantábrico
sobre sobao pasiego 8€
Anchovies from the cantabrian
sea on sobao pasiego

Tartar de atún rojo de almadraba 18€
Almadraba bluefin tuna tartare

Croquetas de jamón, ‘las de to la vida’ 6,5€
Las de to la vida ham croquettes

Gofre de patatas bravas con
carne picada y queso de la sierra 7€
Bravado potato gourd with minced meat and 
cheese from the sierra

Fingerchips de pollo con salsa de
mostaza y miel 8,00€
Chicken fingerchips with honey mustard sauce

Pan brioche con Secreto Ibérico (2 ud.)
con ras el hanut, salsa de curry y
Papadelta 8€
Brioche bread with iberian secret (2 ud.) ras hanut, 
curry sauce and delta potato

Lasaña crujiente de carrillada ibérica
con sirope de tinto y suave salsa
de Queso Payoyo 12,5€
Crispy iberian cheek lasagna red syrup and mild 
payoyo cheese sauce

Coquinas salteadas
al Vino Fino de Jerez 12€
Sautéed clams in fino de jerez wine

Huevos rotos con jamón
y cebolla frita 11,5€
Scrambled eggs with ham and fried onion

Lubina salvaje frita en
adobo (700 g.) con suave crema
de manteca colorá 18€
Wild sea bass fried in marinade (700 g.) with soft 
cream of red butter

Toda nuestra carta es para compartir al centro.
¡No te olvides de seguirnos en nuestras redes sociales!


