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Pour vos déleuners en entreprise nous vous
proposons le cholx entre deux gammes de
plateaux repas

Classlque
Prestige



Plateau Viande Plateau Poisson | Plateau Végétarien
| |
Entrée: Entrée: ' Entrée:
-Coleslaw chou carottes et mesclun -Coleslaw chou carottes et mesclun | -Rémoulade de céleri a la moutarde a
' I'ancienne
Plat:  Plat: |
-Chiffonnade de jambon cru, salade -Pavé de saumon, boulghour et creme | | Plat:
de pennés tomates et pesto ' d’aneth | -Salade de pennés, tomate confites,
- olives, mozzarella et pesto de basilic
Dessert: Dessert: |
-Crumble de fruits frais -Crumble de fruit frais ! Dessert:
| _-Crumble de fruits frais
|
-Pain et bouteille d’eau 50cl et kit ' -Pain et bouteille d’eau 50cl et kit - -Pain et bouteille d’eau 50cl et kit
couverts couverts - couverts
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| Plateau Viande

Entrée:
-Charcuterie Ibérique et mesclun

Plat:
-Ballotine de volaille farcie forestiere,

' quinoa noir et pomme de terre

-Fromage affiné et salade

- Dessert:
-Tartelette aux fruits de saison

-Pain et bouteille d’eau 50c| et kit
- couverts

Gamme Pregtige

Plateau Poisson

Entrée:
-Saumon gravelax et mesclun

Plat:
-Poélée de gambas, riz thai, feve,
émincé de mangue et sésame

-Fromage affiné et salade

Dessert:
-Tartelette aux fruits de saison

-Pain et bouteille d’eau 50cl et kit
couverts

| Plateau Végétarien

' Entrée:
-Samossas de légumes étuvés et
- mesclun

" Plat:
-Mini ratatouille acidulée, ceuf poché
' salade et croutons

-Fromage affiné et salade

Dessert:
 -Tartelette aux fruits de saison

i -Pain et bouteille d’eau 50cl et kit
- couverts




*Photos non contractuelles




D@s gntrarmets sur meslré pour ves
gvenements

Constitués ¢’une bace slscult, d'une aélicleuse mMousee
B fruits, chocsoiat, vaniile ou blen d'sutres possibilltés,
garnl &'un Reert &t a'une fine couche dé croustiliant

Blscutons-an encemble afin de vougs réaliser votre
entremeat totalament sur mesure



Certalnes
rég lsations




Reilend 8E& camembert au

gustre varietés
(pidess chaudes)

Viande: Parmentier de confit de canard au jus corsé
Poisson: Brandade de poisson ail et fines herbes
Crustacé: Wok de gambas facon Thai

Végétarien: Risotto aux morilles

*Photos non contractuelles
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Pieces chaudes

Mini burger beeuf: Confit de boeuf, compotée d’oignons
rouge tome de Savoie

Mini burger végétarien: Galette de pomme de terre,
piperade et pickles d’oignons rouge

Mini hot dog: Compotée d’oignon rouge, moutarde,
ketchup, saucisse et rapé de fromage

Mini croque monsieur: Jambon, comté

Mini samossas végétarien: Julienne d’étuvée de légumes

Pieces Froides

Mini navette: Concassée de tomates et jambon serrano
Mini navette: Tomate mozzarella et pesto de basilic

Mini navette: Saumon, creme d’aneth et pickles de
fenouil

Foccacia toastée a I’huile d’olive, concassée de tomates
et jambon Serrano

Roulé de wrap au poulet
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12 places par perscnnes
{ 8 places seliéas &t £ pidcas sucréas)

Mini grenaille farcie au pesto, tomates confites, anchois et olives
Gaufre de pomme de terre, saumon mariné et sa creme d’aneth
Toast de tartare de tomate et jambon serrano
Brochette tomates mozzarella marinées au pesto de basilic
Mini navette: Tomate mozzarella et pesto de basilic
Roulé de wrap au poulet
Brochette fromage de brebis et pate de coing
Brochette de comté et raisin

Mini cannelés de bordeaux
Verrine pana cotta vanille et coulis de fruits
Mini tartelette aux fruits de saisons
Mini financier noisette
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18 pidcas par perscnnes
(10 pieces selées at & pléces sucrées)

Mini grenaille farcie au pesto, tomates confites, anchois et olives
Gaufre de pomme de terre, saumon mariné et sa creme d’aneth
Toast de tartare de tomate et jambon serrano
Brochette tomates mozzarella marinées au pesto de basilic
Mini navette tomate mozzarella et pesto de basilic
Mini navette concassée de tomates et jambon serrano
Brochette de comté et raisin
Roulé de wrap au poulet
Brochette fromage de brebis et pate de coing
Brochette viande des grisons/comté et piment d’Espelette

Mini moelleux chocolat
Mini cannelés de bordeaux
Verrine pana cotta vanille et coulis de fruits
Mini tartelette aux fruits de saisons
Mini financier noisette
Assortiment de mini macarons
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Cocktalis Classlaue
20 pléees par personnes
(12 pidees saldes et 8 pldees sucrées)

Mini grenaille farcie au pesto, tomates confites, anchois et olives
Gaufre de pomme de terre, saumon mariné et sa creme d’aneth
Toast de tartare de tomate et jambon serrano
Brochette tomates mozzarella marinées au pesto de basilic
Mini navette tomate mozzarella et pesto de basilic
Mini navette concassée de tomates et jambon serrano
Brochette de comté et raisin
Roulé de wrap au poulet
Brochette fromage de brebis et pate de coing
Brochette viande des grisons/comté et piment d’Espelette
Mini cake tomates confites et feta
Verrine de crémeux d’artichauts, magret de canard fumé et éclats de noisettes

Mini moelleux chocolat
Mini cannelés de bordeaux
Verrine pana cotta vanille et coulis de fruits
Mini tartelette aux fruits de saisons
Mini financier noisette
Assortiment de mini macarons
Mini brochette de fruits frais de saison
Verrine tiramisu café
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12 piaces par perscrnes
{ 8 plecas sgldes &t £ pidcas sucrdas)

Mini grenaille farcie au pesto, tomates confites, anchois et olives
Pointe d’asperge verte, tapenade d’olive noire et copeaux de parmesan
Saumon gravelax pané au sésame dans son mange tout
Bavarois fenouil sur son sablé parmesan
Foccacia toastée a I'huile d’olive, concassée de tomates et jambon Serrano
Foie gras sur son toast de pain aux fruits et son chutney de fruits secs
Brochette de pétoncles snackées et chorizo ibérique
Brochette fromage de brebis et pate de coing

Mini tatin et creme chantilly mascarpone vanillée
Cogue chocolat garnie d’'une mousse chocolat caramélisée sur son palet breton
Tartelette creme brulée a la feve de tonka
Assortiment de mini macarons
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18 pldees par persennes
(10 pidces saldes at 6 pidess sucrées)

Mini grenaille farcie au pesto, tomates confites, anchois et olives
Pointe d’asperge verte, tapenade d’olive noire et copeaux de parmesan
Saumon gravelax pané au sésame dans son mange tout
Bavarois fenouil sur son sablé parmesan
Verrine de tatare de mangue, curcuma, coriandre et crevettes
Brochette de gambas légerement épicée et patate douce caramélisée
Foccacia toastée a I'huile d’olive, concassée de tomates et jambon Serrano
Foie gras sur son toast de pain aux fruits et son chutney de fruits secs
Brochette de pétoncles snackées et chorizo ibérique
Brochette fromage de brebis et pate de coing

Mini tatin et creme chantilly mascarpone vanillée
Coque chocolat garnie d’'une mousse chocolat caramélisée sur son palet breton
Tartelette creme brulée a la feve de tonka
Assortiment de mini macarons
Mousse de citron yuzu et sésame noir sur son sablé
Mini pomme d’amour
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20 pldces par personnes
(12 pldces saldes ct & pléces suerdes)

Mini grenaille farcie au pesto, tomates confites, anchois et olives
Pointe d’asperge verte, tapenade d’olive noire et copeaux de parmesan
Saumon gravelax pané au sésame dans son mange tout
Bavarois fenouil sur son sablé parmesan
Verrine de tatare de mangue, curcuma, coriandre et crevettes
Brochette de gambas légeérement épicée et patate douce caramélisée
Foccacia toastée a |I’huile d’olive, concassée de tomates et jambon Serrano
Foie gras sur son toast de pain aux fruits et son chutney de fruits secs
Brochette de pétoncles snackées et chorizo ibérique
Brochette fromage de brebis et pate de coing
Toast de filet de rouget poélé et tapenade
Mousse de betteraves et copeaux de légumes sur son sablé parmesan

Mini tartelette a 'orange et zestes d’orange confits
Mini chou creme praliné
Mini tatin et creme chantilly mascarpone vanillée

Coque chocolat garnie d’'une mousse chocolat caramélisée sur son palet breton

Tartelette creme brulée a la feve de tonka
Assortiment de mini macarons
Mousse de citron yuzu et sésame noir sur son sablé
Mini pomme d’amour
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cockisll salées
(Piaces frolcas)

Pointe d’asperge verte, tapenade d’olive noire et copeaux de parmesan
Saumon gravelax pané au sésame dans son mange tout
Mini grenaille farcie au pesto, tomates confites, anchois et olives
Gaufre de pomme de terre, saumon mariné et sa creme d’aneth
Cuillere de mini caponata acidulé et ceuf de caille
Mousse de betteraves et copeaux de légumes sur son sablé parmesan
Foie gras sur son toast de pain aux fruits et son chutney de fruits secs
Toast de tartare de tomate et jambon serrano
Brochette de gambas légerement épicée et patate douce caramélisée
Toast de filet de rouget poélé et tapenade
Verrine de tatare de mangue, curcuma, coriandre et crevettes
Verrine de crémeux d’artichaut, magret de canard fumé et éclats de noisettes
Brochette de pétoncles snackées et chorizo ibérique
Brochette tomates mozzarella marinées au pesto de basilic
Brochette fromage de brebis et pate de coing
Brochette de comté et raisin
Roulé de galette d’ceuf aux piquillos, tapenade et basilic
Mini cake tomate confite feta
Bavarois fenouil sur son sablé parmesan
Brochette viande des grisons/comté et piment d’Espelette




17

Placas cocltall sueress
(Pléces frolcies)

Mini tatin et creme chantilly mascarpone vanillée
Coque chocolat garnie d’'une mousse chocolat caramélisée sur son palet breton
Tartelette creme brulée a la feve de tonka
Verrine minestrone de fruits frais
Mini pomme d’amour
Mini chou creme praliné
Tartelette aux deux citrons meringuée
Mini tartelette aux fruits de saisons
Cuillere dome mangue, coco et streusel
Mini entremet chocolat caramel et cacahuetes
Mini cannelés de bordeaux
Assortiment de mini macarons
Mousse de citron yuzu et sésame noir sur son sablé
Brochette de fruits frais de saison
Mini tartelette a 'orange et zestes d’orange confits
Verrine pana cotta vanille et coulis de fruits
Rocher coco
Mini financier noisette
Mini moelleux chocolat
Verrine tiramisu café
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Chaudes

Tartelette pissaladiere et creme d’anchois
Velouté de butternut aux noix de petoncle et éclat de noisettes torrefiées

Froides

Vichyssoise froide et brisure de Serrano

Tartare de mangue curcuma coriandre oignons rouge et crevettes
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Chauds

Parmentier de confit de canard au jus corse
Tatin d’endives a l'orange et escabeche de maquereau

Froids

Lentilles verte du Puy en vinaigrette, truite fumeée et creme de raifort

Ballotine de volaille au basilic, orecchiettes au pesto, tomates confites et copeaux de
parmesan
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Buitets malgon (desserts)

DESSERTS

Pavlova aux fruits de saison
Tartelette passion
Brochettes de fruits frais

Mousse au chocolat et topping caramel beurre salé
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Découpe de jambon Serrano (50 personnes minimum)
Découpe de saumon gravelax marine a I'aneth
Risotto aux morilles et tuile parmesan
Pépite de foie gras poélée sur son palet de polenta et sauce a I'orange
Tartelette citron meringuee et brulée au chalumeau

Tartelette du moment au tourne disque
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Délice du Palale:
&ast aussi ces butifete malson
BYEE

Das salaces
Plateaun de enarcuterie
Flateaux e viande frolas
Plateaux de fromegss
Pleteaux de cesserts
Das animeticns culinalres

N’hésitez pas a nous contacter pour toutes demandes
d’informations, de propositions ou de devis concernant les
buifets
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Peur toutes dermances de renseignements ou ae
davie, ( tarife unicuement sur aevis) veulllez
REUS @@ﬁu@%@ﬁf [@@E? m@EB & l@%?@@@@ guivante:

Dy par téléphone aus
06 50 16 96 80

SARL O Délice du Palale
& Rue die Pentolee 535080 Cargy
SIRET : 882 757 208 600 16
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