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HOTOVKY VRBATUV KOSTELEC
JIDELNI LISTEK OD 28.7.-1.8.2025
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PONDELI | Kulajda Kulajda Kulajda
28.7. | Kufeci nudligky na bazalce, téstoviny Rybi filé na masle s bylinkami a Cesnekem, vafené Varené hovézi maso s kfenovou omackou, houskove
(1%3,6,7.9,10) brambory, citrdn (1+34,6,7,9,10) knedliky (1+,3,6,7.9,10)
UTERY Fazolova s uzeninou Fazolova s uzeninou Fazolova s uzeninou
29.7. | Kufeci $piz se zeleninou, opedené brambory, Cikanska vepfova pecené, dudena ryze Zapecené téstoviny s tvarohem a lesnim ovocem, pre-
¢esnekovy dressing (136,7,9,10) (1.36,7.9,10) lité vanilkovym krémem (1*356,7.9,10)
STREDA | Cesnekova krémova Cesnekova krémova Cesnekova krémova
30.7. | Zeleninovy salat s kufecimi medailonky a dres- | Vepfové maso v mrkvi, vafené brambory Rozstreleny ptacek, houskové knedliky
singem (1*36,7,9,10) (1"367.9) (vejce, okurka, slanina, uzenina) (1*36,79.10)
CTVRTEK | Uzeny vyvar s ryzi Uzeny vyvar s ryzi Uzeny vyvar s ryzi
31.7. | Kufe ala kachna, bramborové knedliky, dervené | Uhersky gulas, cibulka, chléb (vepfové, hovézi maso, Hovézi nudlicky,, Stroganov*, dusena ryze (cibule,
zeli (136,7,9,10) brambory, rajCata, paprika) (1*36,7.9,10) Zampiony, Cervené vino, okurka, smetana)
(17,3,6.7,9,10)
PATEK Rajska s téstovinami Rajska s téstovinami Rajska s téstovinami
1.8. Veprové nudlicky na zeleném pepfi, dusena Flamendrdv mls, bramboracky, kien (kufeci maso, ke- | Zeleninové le¢o s klobasou, vafené brambory

ryZze (1°3,46,7.9,10)

¢up, cibule, paprika, feferonky, pérek) (1+3,6,7,9,10)

(1*3,6,7,9,10)

VSECHNY POKRMY MOHOU OBSAHOVAT TYTO ALERGENY: 1.obiloviny obsahujici lepek, 2.korysi a vyrobky z nich, 3.vejce a vyrobky z nich,4.ryby a vyrobky z nich, 5.jadra podzemnice olejné/arasidy/a vyrobky z nich,6. sojové boby a vyrobky z nich,
7.mléko a vyrobky z néj, 8.skorapkové plody:mandle,liskové,vlasské,kesu,pekanové,para ofechy, pistacie, makademie a vyrobky z nich,9.celer a vyrobky z néj,10.hof¢ice a vyrobky z néj,11.sezamova semena a vyrobky z nich,12.oxid sificity a

ROZVOZ JIDEL — OBJEDNAVKY NA TELEFONU 725397574- (minimdiné den dopfedu do 14 hodin.)

email:hvk@centrum.cz

https://hotovky-vrbatuv-kostelec.eatbu.com/

zména vyhrazena
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