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I.TAGESSUPFE 5,0
Fragen Sie gerne unser Personal
Soup of the day

2.FRANZUSISCHE ZWIEEELSUPPE 5,3
Krautercroutons - mit Kise oberbacken, A, G
Onion soup

3.FRISCHE TOMATEHNSUPPE £.3
Pesto - Sahne - Baguette, H, G, A
Fresh tomato soup

4 .HAUSGEMACHTE RINDFLEISCHSUPPE 5,2
Baguette, |, A
Homemade beef sowp

O T T T

S.O0FENKARTOFFELH MIT KRAUTERQUARK
UND SALAT 7,9
Potata, herb guark and salad, G, 2

= MIT SHRIMNPS +4.,5

- with shrimps, D, B

= MNIT GEERATENEN CHAMPIGHONS +4,2

- wiith fried mushrooms, G, 3

B.GRILLEASE MIT SCHMORGEMUSE I0,%

Baguette, G, A
Grilled cheese with vegetables

T7.EANDHUDELNH MIT LACHS-TOMATENRAGOUT IG,.%9
Moodles with salmon-tomata ragout, A, 0. G
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8.GEEACKENER CAMEMEERT ID.9

Preiselbearan - frittierte Petersilie - Baguette, G A
Baked camembert with fried parsley and baguette

9.GEERATEHE CHAMNFIGHONS II.5
Blattspinat - Sauce Hollandaise - mit Kise Oberbacken - Baguette, G, A, 6, 4
Fried champignons with spinach, hollandaize sauce, cheese and baguette

I0.TONATEHERUSCHETTA 6.9
Bruschatte with tomatoes, A

IT.BAUERNFRUOHSTOCK 9,9
Bratkartoffeln - Sprecksweifen - 2 Splegeleier, C, G
Bacon and potato omelstte

I2.5SAHHNEHERING MNIT ERATEKARTOFFELN IO,4
hpfel - Gurke - Petersilie, G, 8, 3
Craam herring with apple, cucumber and parsley

I3.CHICKEN HUGGETS MIT POMMES 5,9
Chicken nuggets with fries, A, 2

I4.HUDELN MIT TOMATEMSAUCE 5.5
Hoodles with tormate sauce, A, G

IS.SCHMITZEL MIT KARTOFFELM UND GEMUSE 7,2
Schnizel with potatoes and vegetables, C. 1 A

I6.FISCHSTAECHEN MIT KARTOFFELH 6,4
Fizh finger with potatoes, A G
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I7.RUMPSTEAK “KLASSISCH™ 22,9
Hauskrauterbutter - Pommes, 3, G
Rumpateak with self-made herb butter and fries

IB.RUMPSTEAKE “CHAMPIGHOHNS" 24,9
Champignons - Sahnesauce - Kroketren, G, 4
Rumnpsteak with champignons, cream sasce and croguettes

I9.RUMPSTEAK “ZWIEEELH" 24.9

Schmorzwiebeln - Hauskruterbutter - Pommes, G, 4
Rumpsteak with onions, self-made herb butter and fries

20.RUMPSTEAK “JEGER™ 27.5

Pilze - Zwiebeln - Spack - Braune Sauce - Bratkartoffeln, 4.1
Rurnpsteak with mushroams. onions, bacon, fried potatoes

R T T Y

2I .BEILAGENSALAT 4.9
side salad, 2.1

22 .3ROS5ER SALATTELLER IO0,9
salad, 2
- GEBERATENE HAHNCHEHERUST +4.,9
with roasted chicken, 4
-~ RUMPSTEAKSTREIFEN + 6,0

sliced rurnpsteak, 4

- LACHSWNURFEL + 5,2
diced salmon, D

ALLE GROSSEN SALATTELLER WERDEN MIT
KRAUTERBAGUETTE SERVIERT, A, @
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23.NIEHER ART SCHHMITZEL IZ.,4
Zitrone - Predselbearen - Fommes, A C
Wiener Schnitzel with fries

24.JLGERSCHNITZEL I8,4
Filze - Speck - Zwiebeln - Bratkartoffeln, &, C, 4
Schnitzel with mushrooms, bacon, enions, fried potatoes

25 .CHAMPIGHONRAHNSCHNITZEL 14,9

Champignons - Sahnesauce - Pornmes, &, C, G, 4
Schnitzel with champignons

2B.EWIEEELSCHHITZEL I5.4
Schmorzwiebeln - Braune Savce - Splegeled - Bratkartoffeln, & C, 4
Schnitzel with onions, fried egg fried potatoes

27.PUSZTASCHMNITEEL 15,4
Paprika - Zwiebeln - Sauce - Pommes, A, C, 4
Schnitzel with pepper, onions and fries

28.CHILI-BEEARMAISE-SCHHITZEL I5,9
Chili-Béarnaize - Grillgemise - Formmes, A C G
Schnitzel with béarnaize, chill, grilled vegetables and fries

ALLE SCHHITZEL SIND AUCH ALS KLEIKNERE
PORTION ERHALTLICH -3,0

g /4M/€//_;§/ f"/ 3 W @f‘}"'ﬂlf%/&m

29.CORDON-ELED 22,9
Schinken - Kase - Zitrane - Prelselbearen - Pammes, A C, G 7
Cordon-bleu with bacon, cheess, lermaon, lingonberry and fries
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30.GRILLTELLER 24,9
‘erschiedene Flelzchsorten - Grilltornate - Pomrmes, 4
Mixed BEQ plate

31 .SCHWEIMERUCKENSTEAK “CHAMPIGHNONS" I4,9

Champlgnons - Zwiebeln - Hauskrauterbutter - Pommes, 4, G
Saddle steak with champignons, onions, self-made herb butter and fries

32.HIHECHENERUST SPICY IG6,4
Chili-Béarnaise - Bandnudeln, 4, A
Chicken with chili-b&arnaise and noodles

33.5CHWEIHNEFILET LADY I5.,4
Champignons - Sahnesauce - Gemise - Kroketten, 4, G
Fillet of pork with champignons, cream sauce, vegetables and croquettes

34 .HAHNCHEMERUST SWEET I5,9
Ananas - Pfirsich - Sauce Hollandalze - Kaze - Kroketten, G, 4
Chicken with pineapple, peach, hollandaize sauce, cheese and croquettes,

35.SCHWEINERUCKENSTEAK “KLASSISCH" I4,9
Hauskrauterbutter - Grillkemate - Pornmes, G, 4
Saddle stesk with self-made herb buttes, grilled tomato and fries

JB.ZWIEEELROSTERATEN I9.2
Rumpateak - Zwiebeln - Braune Savce - Bratkartoffedn, 4, |
Onien roast {nempsteak), onions and fried potatoes

37.5CHYWEINEFILET “HIRTE"™ I8.,4

Blattspinat - Schafskase - Kroketren, G, 1
Fillet of pork with spinach, feta cheese and crogquettes

38.SCOHWEINEFILET “ZURICHER ART" IS5,2
Champignons - Zwiebeln - Gewdrzgurke - Kroketten, 4, G
Fillet of pork with charmpignons, onions, pickles and croquettes

39.MUFPETS PLATTE (FUR 2 PERSOMEN) 48,0

Wersch. Flelschaorten - 2 Saucen - 2 Beilagen. 4, 3. G
Flenty of meat, 2 sauces and 2 side dishes
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40.LACHEFILET I9.9
Grillgernize - Bandrudeln, A 0, G
Salmaon fillet with griled vegetables and noodles

4T .ZANDERFILET 21,5
Zirrenenbuttersauce - Rosmarinkartoffeln, D, G, 4
Zander fillet with lemon-butter-seuce and rosemary potatoes

42 .BLACK TIGER GARHELEHN 24,4
Knoblauchtl - Rastkartaffeln, B, A
Black Tiger sheimps with garlic oil and rossted potatoes

43 .FISCHTELLER 28.4
Verschiedene Fischsorten - Grillgemilse - Roatkartoffeln, B 0, 4
Fizh plate with grilled vegetables and roasted potatoes

44 .KIEEELINGE I4.,9
Emablauchsauce - Zitrane - Pommes, &, C
Kiobelings with garlic sauce, lemon and fries

74“’}1 (/ ety &Z/az/;; N

POMMES, KROKETTEN, SALZKARTOFFELNK 3.5

ERATEARTOFFELN, ROSMARINKARTOFFELN,
EAHNDNUDELN 4,2

OFEHEARTOFFELN MIT KRAUTERQUARKE 5.5

SCHMORGEMUSE 5,5

6 c-cl/pzf? &ty

MAYONMAISE, KETCHUOP 0,7, 2, C
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S50.TAGESDESSERT 7.0
Fragen Sie gerne unser Personal
degsert of the day

SI.GEMISCHTES EIS MIT SAHHE 5,2
Mixed ice cream with cream, 1, G

SZ.VANILLEEIS MIT HEISSER SCHOKOLADE

UHD SAHME 8,5
Wanilla ice cream with hot chocolate and cream, 1, G

S3.VANILLEEIS MIT HEISSEN EEEREN UHND

SAHME 8.5
Wanilla ice cream with hot berries and cream, 1, 2. G



