
RESTAURANT

CHEZ KPINDO
M E N U S

C H O U C O U Y A  C A B R I ,  M O U T O N ,
A G N E A U  O U  B O E U F

1 2 €

T I E P  A U  P O U L E T ,  A U  P O I S S O N  O U
V I A N D E

1 3  €

K E D J E N O U  P O U L E T ,  P I N T A D E ,
P O I S S O N  O U  V I A N D E

1 5   €

P L A C A L I  K P O L O ,  C R A B E , E S C A R G O T
O U  P O I S S O N  F U M É /  A V E C  S A U C E
G O M B O  A V E C  G R A I N E

1 5   €

ACCOMPAGNÉ D'ATTIÉKÉ D'ALOCO

M A F É  A V E C  R I Z 1 2  €

A T I È K É  A V E C  P O I S S O N  O U  P O U L E T 1 0  €

A L O C O  A V E C  P O I S S O N  O U  P O U L E T 1 0  €

DESSERT
D Ê G U Ê /  1 L 6 . 5 0 €
JUS
B I S S A P /  1 L 5 . 5 0 €
G I N G E M B R E /  1 L 5 . 5 0 €

 Contact : 07 68 43 22 94 Adresse : 123 boulevard
massena 75013 Paris 



Choucouya = un étouffé de mouton,
boeuf....

Aloco = friture de banane plantain 

Atièké = la semoule de manioc 

Placali = une pâte de manioc

Dêguê = le lait fermenté avec les grains de
mil


