
 

 
 

 

 

 

 

 

Menu Printemps / Eté 2021 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Apéritif 
 

Mini toast de foie gras de canard, compotée de figue 
Mini Croque-Monsieur 

Ceviche de Daurade en verrine, à l’huile d’olive, citron vert et piment d’Espelette 

Beignet de courgettes à la menthe fraiche 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Entrées (Au choix) 
 

Crème glacée d’asperges vertes, courgette blanche et petit pois 
 

OU 
 

Foie gras de canard mi- cuit sur brioche toastée 
 

 

 

 

 

 

 

 

Plats (Au choix) 
 

Poulette de la cours d’Armoise rôtie, légumes rôtis au thym et romarin 
 

OU 
 

Filet de bœuf rôti, purée de pomme de terre et sauce aux morilles 
 

OU 
 

Saint-Pierre snacké, asperges vertes et bouillon de volaille 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fromages en option 
 

Assortiment de fromages de chez notre artisan MOF 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts (Au choix) 
 

Carpaccio de fraise et kiwi meringue croustillante 
 

OU  

 

1Tartelette au chocolat glace vanille 
 

OU  

Baba au rhum crème vanillée 
 

 

 

 


