
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

du plat :  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Plats traditionnels 

Choucroute alsacienne : 9.50€ht 

(Poitrine fumée, saucisse fumée, knack) 

Choucroute de la mer beurre blanc : 15€ht 

(Saumon crevette poisson blanc) 

Baeckeoffe : 12.50€ht 

Bouchée à la reine : 12.50€ht 

Jambonneau braisé : 17€ht 

Rôti de porc sauce miel : 10,50€ht 

Filet de bœuf mariné rôti : 18€ht 

Blanquette de veau : 12,50€ht 

Bœuf bourguignon : 10.50ht 

Pot-au-feu : 12€ht 

Coq au vin : 12€ht 

Cordon bleu de volaille aux 3 fromages : 12.50€ht 

Cordon bleu de veau aux 3 fromages : 15,50€ht 

 

Accompagnements :  

Riz, pomme de terre au four, purée de 

terre à l’ail, Gnocchi moelleux, speatzle 

Légumes grillés 

Sauce provençale, sauce toscane 

Sauce curry, Sauce champignons 

 

Autres plats : sur demande 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chez  

Les Saveurs d’Ici et 

d’Ailleurs 

 

La Cuisine est Maison  

et sans additifs chimiques  

Notre cuisine est à base 

d’ingrédients bruts, locaux de 

préférence, que nous 

transformons, sublimons  

dans le but de donner  

du plaisir gustatif et 

transmettre  

l’Expression de notre 

Passion pour la Cuisine 

 

Passionnément !!  

 

 

Plats du monde 
 

 

Couscous poulet : 8.50€ht 

  

Couscous poulet, boulettes de bœuf : 

10.50€ht 

 

Couscous 3 viandes : 12.50€ht 

(Poulet merguez boulette de bœuf) :  

 

Couscous 4 viandes : 15.50€ht 

 (Poulet, agneau, merguez, boulette de bœuf) 

 

Couscous royal : 18.50€HT 

 (Poulet, bœuf, agneau, merguez, boulette de bœuf) 

 

Paëllla poulet crevette : 12.50€ht 

 

Paella royale : 15,50€ht 

Rizotto poulet champignons de Paris : 10.50€ht 

 

Rizotto crevette champignon de Paris : 10.50€ht 

 

Ramen de bœuf : 12.50€ht 

 

Poulet curry : 8.50€ht 

Mafé de poulet : 8.50€ht 

Poulet tikka massala : 8.50€ht 

Poulet Yassa : 8.50€ht 

Mafé de poulet : 8.50€ht 

 

Autres plats : sur demande 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts au choix : 3.50€ht/pce 

Mousse agrumes  

Mousse au chocolat 

Mousse au chocolat orange 

Mousse à la pomme caramel beurre salé 

Tiramisu 

Entremet mangue passion hibiscus 

Entremet framboise chocolat 

Entements chocolat vanille 

Tarte citron meringuée 

Tarte pomme cannelle 

Budino  

Choux à la crème 

Pana cotta fruits rouges 

 

Desserts au choix : 5.50€ht/pce 

Opera 

Macaron à la vanille 

Macaron aux agrumes 

Foret noire 

Entremet framboise chocolat 

Tarte chocolat framboise 

Entremet framboise vanille 

Tiramisu citron orange 

Green tiramisu  

Baklava au sirop de cannelle agrume 

Canolli sicilien 

Les truffes de Mayi 

Truffe au citron 

Ricotta cheesecake  

Pavlova mangue passion kiwi et gelée d’hibiscus 

 (sous réserve que le réserve soit assurée par nos soins) 

Bouchée aux amades orange 

 

Gâteau d’anniversaire et pièces montée sur demande 

 

Service 

Service à table : 45€HT/collaborateur  

Service buffet : 35€HT/collaborateur 

Compter 2h avant le service et 1h30 après le service 

 

 

Boissons soft Maison au choix 

Livraison à partir de 10 bouteilles 

 

Boisson à 2.50€ht/25cl 

Boisson au bissap 

Boisson au gingembre 

Boisson au tamarin 

 

Boisson soft à 3.50€ht/25cl 

Cocktail pomme bissap cannelle 

Mojito aux agrumes 

Cocktail agrume gingembre 

Cocktail pomme goji citron  

Cocktail menthe thé matcha citron gingembre 

Cocktail bissap citron gingembre 

Cocktail mangue passion gingembre 

Cocktail café vanille 

Crème de cacao café vanille 

Autres parfums sur demande 

 

Nous assurons aussi des prestations  

dans des lieux n’ayant pas de 

 matériel de cuisine 

Les prix indiqués sont valables 

pour 

 30 portions de pièces 

identiques minimum 

Moins de 30 personnes, 

contactez-nous quand même 

peut-être qu’il y a déjà un groupe 

qui a déjà commandé 

 

 


