entree + plat- 45€
plat + dessert : 45€
entreée + plat S 55€
entrée : 22€
plat sh 35€

dessert seul ; HE Sy

ENTREES

Foie gras marbré a la framboise, brioche toastéelau baies de Goji,
macaron et gel ala fmmbozse

/&‘5\/ >

&b Enm parfaite harmonie avec . Gewurtztraminer
ou
Ceviche de bar, péche et tomate, sorbet concombre
(= En parfaite harmonie avec : Touraine Sauvignon

PLATS

Filet de boeuf grille, foie gras po¢le, peche rotle mousseline de
carotte, shlme]l glaces jus corse

En parfalte harmonie avec : Cahors

Cabillaud nacre, petlts ois en texture coquillages, bouillon iode,
s de maquereau fumeés

s »} En payfalte harmonie avec : Chablis

DESSERTS

L’arbre d’¢ete

(chocolat, abrlcot verveine, fraicheur acidulée)
L3 Enparfalte harmonze avec : Cidre

ou

Desserts signatures du Cth



	Menu   Renoir
	En parfaite harmonie avec : Touraine Sauvignon
	En parfaite harmonie avec : Chablis
	En parfaite harmonie avec : Champagne
	entrée + plat- 45€ plat + dessert : 45€ entrée + plat + dessert : 55€ entrée  : 22€ plat seul : 35€ dessert seul : 14€
	ENTRÉES
	Foie gras marbré à la framboise, brioche toastée au baies de Goji, macaron et gel à la framboise
	ou Ceviche de bar, pêche et tomate, sorbet concombre
	En parfaite harmonie avec : Gewurtztraminer


	PLATS
	Filet de boeuf grillé, foie gras poêlé, pêche rôtie, mousseline de carotte, shimeji glacés, jus corsé
	ou Cabillaud nacré, petits pois en texture, coquillages, bouillon iodé, oeufs de maquereau fumés
	En parfaite harmonie avec : Cahors


	DESSERTS
	L’arbre d’été (chocolat, abricot, verveine, fraicheur acidulée)
	ou Le citron noir d’Iran en trompe-l’oeil
	En parfaite harmonie avec : Cidre




