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Anlipasti Calds e Fredds

Insalata di mare dello chef con polpo, cozze, calamaro, seppia, totano,
mazzancolle, gamberoni, puntarelle, sedano, carote, olive
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Gamberoni imperiali su spuma di bufala aromatizzata al timo e agrumi
avvolti in pasta katahifi e salsa teriaky
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Tris di polpette gourmet di tonno con salsa di cipolla caramellata, di
salmone con guacamole di avocado e baccala con crema di ceci
aromatizzata al rosmarino
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Gran piatto di crudo composto da: ostriche, scampi, gambero rosso di
Mazzara del Vallo, carpaccio di tonno e carpaccio di salmone polpo,
cannolicchi, fasolari
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Sorlbelte

Sorbetto al limone preparato dallo chef
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Taglionino fatto a mano con ragu di astice
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Ravioli cacio e pepe con battuta di gambero rosso di Mazzara del Vallo,
con bisc di gambero, lime e menta
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Gran fritto dello chef servito con calamari, gamberi, zucchine,
melanzane, broccoli e carciofi pastellati
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Dolci tradiizonali
(Fraditional yweets)

Acqua, caffé e amaro inclusi
Vini esclusi
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Brindisi di mezzanotte con calice di champagne
accompagnato con lenticchie e cotechino
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La serata sara allietata in esclusiva
LIVE MUSIC DAL MAESTRO ELIO POLIZZ1
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€ 140,00



