
Pane di  cr ista l lo  con burrata ,  acciughe del  Cantabrico ,
 ‘nduja  e  cavia le  di  l imone  €14 ,00

Gamberi  in  tempura panko,  coul i s  di  mango,  burrata ,  ag l io  nero
fermentato e  a lga  nori  croccante  €14 ,00

• A N T I P A S T I •

Menù di Pesce 

• P R I M I  P I A T T I •

Trancio di  baccalà  in  tempura ,  su  pakchoi  a l la  diavola  e  purea  di
f inocchietto  €23 ,00

Rol lè  di  orata  con i l  suo fondo bruno a l la  mediterranea su  fonduta  di
scarola  e  €24,00

Acqua €2,50
Serviz io  e  coperto €3 ,00

Tutti  i  piatt i  possono contenere  a l lergeni  chiedere  a l  personale  e
scannerizzare  i l  Qrcode

Trottole  a l la  bisque di  gamberi  con la  sua  cruditè ,  peperone a l la
brace ,  o l io  a l le  erbe e  Katsoubushi  €17 ,00

Spaghetto chitarra  af fumicato ,  burro sa lato  di  Normandia  ,  bottarga
di  r icciola  ,  l imone a l la  brace  e  o l io  a l la  senape  €17 ,00

• S E C O N D I  P I A T T I •


	Menù di Pesce
	•ANTIPASTI•
	Pane di cristallo con burrata, acciughe del Cantabrico,  ‘nduja e caviale di limone  €14,00 Gamberi in tempura panko, coulis di mango, burrata, aglio nero fermentato e alga nori croccante €14,00

	•PRIMI PIATTI•
	Trottole alla bisque di gamberi con la sua cruditè, peperone alla brace, olio alle erbe e Katsoubushi €17,00 Spaghetto chitarra affumicato , burro salato di Normandia , bottarga di ricciola , limone alla brace e olio alla senape  €17,00

	•SECONDI PIATTI•
	Trancio di baccalà in tempura, su pakchoi alla diavola e purea di finocchietto €23,00 Rollè di orata con il suo fondo bruno alla mediterranea su fonduta di scarola e €24,00



