Benvenuti-illkommen

Wir freuen uns darliber, dass Sie sich flr einen Besuch
hei uns entschieden haben.

Fur dieses Vertrauen danken wir ithnen und werden uns
darum bemtihen, dass Sie unser Ristorante als
zufriedener Gast verlassen und immer wieder gern zu uns
zurtickkehren!

lhr La Casa-Team
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Aperitivi - Aperitifs €

Aperol - Spritz® 5l 8,50
Sarti Spritz 5cl 9,50
Crodino Spritz alkoholfrei ™ 5cl 7,00
Crodino Tonic Spritz alkoholfrei 7,00
Campari Spritz 5cl 8,50
Campari Amalfi 5cl 8,50
Bulldog Tonic 5cl 9,90
Limoncello Spritz 8,00
Limoncello, Prosecco, Wasser

Lillet Rosé 5cl 8,50
Tonic Wild Berry, Lillet Rosé, Limetten

Bergamo Whisky 9,90

Whisky, Ginger Ale, Limettenscheibe

Antipasti - Vorspeisen €

Bruschetta 7,50
gerostetes Brot mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum (4 Stick)

Caprese con Mozzarella di Bufala " 13,90
Buffelmozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum

Bruschetta Parma 13,50

geroOstetes Brot mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum
und Parmaschinken (Parmesan) (4 Stlick)

Bruschetta alla Puttanesca 12,90
gerostetes Brot mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum,
Kapern, Oliven und Sardellenfilets (4 Sttick)

Bruschetta al Gambareti 13,50

gerostetes Brot mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum
und Krabben (4 Stiick)

Carpaccio di Manzo 16,50
hauchdinne Scheiben vom rohen Rinderfilet auf Rucola
mit fr. Champignons, Parmesan, Olivendl und Zitrone (Knoblauch)

Carpaccio di Polpo 15,50
hauchdinn aufgeschnittener Oktopus in einer Zitronen-Olivendl-Vinaigrette,
garniert mit Kapern und Petersilie

Minestre-Suppe €

Crema di Pomodoro 6,80
fruchtig-milde Tomatencremesuppe von reifen, gelben Tomaten, verfeinert mit
einem Hauch Sahne

Minestrone 6,80
italienische Gemusesuppe

Zuppa di Aglio 6,80
Knoblauchcremesuppe

Zuppa di Paesana 7,50

Steinpilzcremesuppe
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Pasta - Nudeln

Werte Gdste, alle Pastagerichte sind ausschliefSlich in der angebotenen
EinheitsgrofSen verflgbar. Fiir Kase Liebhaber: fur Parmesan berechnen wir 2€

Spaghetti Aglio e Olio olivens|, frische Tomaten, Peperoni, Knoblauch, Rucola

Caramelle
Hausgemachte Pasta in caramellen Form gefullt mit Pistazie
und Abrieb von Sorrent-Zitronen in Salbei Butter

Spaghetti Frutti di Mare e Luxury

Meeresfruchte, Miesmuscheln, Calamari, Olivendl und Knoblauch
Spaghetti Bolognese mit Tomaten-Fleischsauce

Gnocchi a Pallina
Hausgemachte Rote Beete Kartoffelngnochi gefillt mit Walniissen und Mascarpone in Gorgonzola Sauce

Spaghetti alla Puttanesca
Al dente gekochte Spaghetti geschwenkt in kraftigen Olivendl mit Sardellen, Kapern,
Oliven, und frischen Tomaten

Tagliolini Diamante
Sepia-Tagliolini, frische Hausgemachte schwarze diinne Bandnudeln mit Krabben
und Oliven in einer Olivenol-Triffel-Creme Sauce (Enthalt Farbe von Tintenfisch)

Penne del Capitano
mit Filetsspitzen und Steinpilzen in einer Ingwer - Sahnesauce (Knoblauch)

Penne ,Gentile”
mit getrockneten Feigen und Walnussen in einer Curry - Orangen - Sahnesauce

Tagliatelle Gorgonzola e Noci®
Bandnudeln mit Gorgonzola, Knoblauch, Walnussen in Sahnesauce

Tagliatelle Aglio e doppio Gambero

Bandnudeln mit Krabben und Scampi‘s in Olivenél-Knoblauchsauce (frische Tomaten)

Tagliatelle con Mozarella di Bufala
Al dente gekochte Bandnudeln in einer fruchtigen Tomaten-Basilikum-Sauce, verfeinert
von gelben Tomaten mit geschmorter Zwiebel-Schinken-Mischung und Biiffelmozzarella

Penne All'‘Arrabbiata e Luxury
Pikante Penne mit einer Sauce aus gelben Tomaten, fruchtig-mild im Aroma, getoppt mit saftigen
Roastbeefstreifen (Argentinien) und frischen Krautern

Penne La Casa mit Filetspitzen und frischen Champignons in Sahnesauce

12,90
19,90
17,50

13,90
19,90

15,90

19,90

18,20
16,20
14,90
20,90

16,90

20,90

15,50

Tagliatele al Salmone Bandnudeln mit Lachsstreifen in einer Hummer-Sahnesauce 16,90

Gnocchi Soma

19,90

Hausgemachte Kartoffelgnocchi gefullt mit Ziegenkase und Triffel in Sahnesauce (Blaubeeren)

Gnocchi Veneto Hausgemachte Rote-Beete-Kartoffelgnocchi,
ein Spiel aus Farben und Aromen, in Gorgonzola geschwenkte Gnocchi,
verfeinert mit der stf3en Note getrockneter Birnen und saftig gebratenem Hahnchenfilet

Insalata - Salate

Wir servieren lhren Salat mit hausgemachtem Dressing, auf Wunsch
mit Olivenél und Balsamicoessig!

Insalata Mista Grande
grol3er gemischter Salatteller

Insalata Tonno
gemischter Salat mit Thunfisch

Insalata Mista Piccolo
kleiner gemischter Salat

Insalata Bocca
gemischter Salat mit Hahnchenfilet und gebratene Champignons

19,90

9,90
12,90
6,90

18,90
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Pizze - Pizza

Unsere Pizza wird stets mit viel Liebe belegt, im Steinofen gebacken,

knusprig-diinn serviert und reicht Uber den Tellerrand hinaus.

Pizza Salami
Tomaten, Kase und Salami

Pizza Prosciutto ?
Tomaten, Kase und Hinterkochschinken

Pizza Funghi
Tomaten, Kase und frische Champignons

Pizza Tonno @
Tomaten, Kase, Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Queen Tartufo

Tomaten, Kase, Sardellen, Buffelmozzarella und Triffel-Creme
Pizza Gullietta

Tomaten, Kase, Salami, Oliven, Kapern und Gorgonzola (scharf)

Pizza Mista 3"
Tomaten, Kase Hinterkochschinken,Peperoni, Salami und Champignons

Pizza Argentina
Tomaten, Kase, Rucola, Parmesan und Roastbeefstreifen (Argentinien 250g)

Pizza Esclusivo
Tomaten, Kase, Roastbeefstreifen (Argentinien 250g), Granatapfel und Parmesan

Pizza Norvegese
Tomaten, Kase, Spinat, Lachs und Gorgonzola

Pizza Barbecue (BBQ)

Barbecuesauce, Kase, Paprika, Zwiebeln und frittierte Hdhnchenbruststreifen

Pizza Bombolo
Tomaten, Kase, Salami, Thunfisch,Zwiebeln und Peperoni (scharf)

Pizza Buffalina
Tomaten, Kase, Salami, Buffelmozzarella und Rucola

Pizza super Speziale
Tomaten, Kase, Krabben, Scampi, Rucola und Parmesan

Pizza al Salmone
Tomaten, Kase, Lachs, Rucola und frischen Parmesan

Pizza Vegetariana
Tomaten, Kase, Spinat, Broccoli und Gorgonzola

Pizza Calzone
Geflllte Pizza mit Salami, Schinken, Champignons und Peperoni

Pizza Mozzarella di Buffalo
Tomaten, Kase, Buffelmozzarella und Rucola

Pizza Frutti di Mare
Tomaten, Kase und Meeresfrichte

Pizza di Parma
Tomaten, Kase, Parmaschinken, Rucola und frischen Parmesan

11,90
11,90
11,90
12,90

16,90
13,90

13,90
29,90
29,90
16,90
16,90
14,90
16,20
19,90
16,50
13,90
14,50
15,20
15,90

14,90

Werte Gdste, alle Pizzen sind ausschlieflich in der angebotenen Einheitsgrofie

verftigbar. Die Kosten fur extra Beldge erfragen Sie bitte beim Service.



€

Alle Fleisch und Fischgerichte servieren wir mit Pommes oder
Rosmarinkartoffeln und Salatteller

99. Orata Mare Monto 27,90
Doradenfilet auf der Haut gebraten in einer Pesto-Truffel-Sauce Weisswein, fr. Tomaten

100. Luccioperca al Buro 26,90
Zander in Butter gebraten

101. Orata Napoletana 27,90
Doradenfilet auf der Haut gebraten mit italienischem Gemuse

102. Salmone Fano 27,90
Lachsfilet auf der Haut gebraten in einem Krabben-Champignon-Mix
in Sahnesauce mit Eigelb gebunden

103. Luccioperca ,,il Gusto” 27,90
Zanderfilet in Butter gebraten auf einer Ingwer-Zitronen - Dillsauce

104. Luccioperca con capperi e limone 27,90

Zanderfilet in Butter gebraten mit einer Parmesankruste
auf einer Kapern - Zitronensauce

105. Salmone il Sapore 27,90
Lachsfilet gebraten mit Champignons und Nussen
in einer Curry - Zitronen - Sahnesauce

Scampolo - Krebstiere €

106. Scampi doppio Gambero 28,90
mit Krabben in Hummer-Cremésauce

107. Scampi Calabrese 28,90
mit frischen Tomaten, Knoblauch in WeiBweinsauce

108. Scampi Speziale 28,90
mit Zwiebel, Paprika, Champignons in Curry - Sahnesauce

109. Scampi , La Casa” 28,90

mit frischem Knoblauch in Sahnesauce

Pollo - Gefliigel €

110. Pollo alla Fragola 20,90
Zartes Hahnchenbrustfilet gebraten mit
Erdbeeren, fruchtig - sauerlich

111. Pollo alla Mama®©-® 20,90
Zartes Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons
und Gewdrzgurken in Sahnesauce

112. Pollo al Limone e Funghi 20,90
Zartes Hahnchenbrustfilet gebraten
auf einer Champignons - Limetten - Senfsauce



Carne di Maiale - vom Schwein

Alle Fleisch und Fischgerichte servieren wir mit Pommes oder
Rosmarinkartoffeln und Salatteller

120. Scaloppa Cinque

Schweinefilet mit Blaubeeren und Parmesan (Sahnesauce)

121. Scalopa Funghi Freschi

Schweinefillet mit frischen Champignons in Sahnesauce

122. Scaloppa Differenza

zartes Schweinefilet in cremiger Gorgonzolasauce mit aromatischen getrockneten Birnen

123. Scaloppa Romana
Schweinefilet in einer WeiBweinsauce mit
Salbei und Parmaschinken

124. Scaloppa Gorgonzola®®
Schweinefilet in Gorgonzolasauce

125. Scaloppa Montana
Schweinefilet mit frischen Tomaten in einer
Sahne-Parmesan-Sauce

126. Scaloppa Marc Aurelio

saftiges Schweinefilet mit Steinpilzen und sanft karamellisierten Zwiebeln in Sahnesauce

127. Scaloppa Buffalina
zarte Medaillons vom Schweinefilet in einer fruchtigen Sauce aus gelben Tomaten
mit cremigen Buffelmozzarella

128. Scaloppa Marsala

Schweinefilet mit Pfifferlingen in einer Marsala-Sahnesauce (Zwiebeln)

di Manzo - vom Rind

154. Bistecca alla Griglia
Rumpsteak (Argentinien 250g) vom Grill mit Krauterbutter

155. Bistecca Gorgonzola
Rumpsteak (Argentinien 250g) auf einer Gorgonzolasauce

156. Bistecca Differenza
Rumpsteak (Argentinien 250g) vom Grill und
dazu vier Scampi

157. Bistecca Pizzaiola
Rumpsteak (Argentinien 250g) auf einer
Kapern-Sardellen-Oregano-Tomatensauce

158. Bistecca del Carabiniere
Rumpsteak (Argentinien 250g) mit Steinpilze und Zwiebeln in Sahnesauce

21,90
19,90
21,90

19,90

19,90

19,90

22,90

21,90

22,90

29,90
34,00

49,90

34,00

34,00



Bambini - Kinderteller €

nur fir Kinder

180. Pizza a piacere 7,00
Salami oder Vorderschinken

181. Spaghetti Bambino 7,00
Napoli oder Bolognese

183. Chicken Nuggets 8,50
mit Pommes

Contorni - Beilagen €

133. Bratkartoffeln 4,90
134. Broccoli 5,50
135. Spinat 5,50
137. Pommes frites 4,90
138. Rosmarinkartoffeln 4,90
139. Pasta 5,50

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser freundliches Personal.

1) mit Farbstoff

2) Formfleischvorderschinken
3) Konservierungsstoff

8) Antioxidationsmittel

)

11) Phosphat



Warme Getrdanke €

199. Espresso Doppio Tasse 3,50
200. Espresso Tasse 2,90
202. Cappuccino Tasse 4,20
203. HeiBe Schokolade Glas 3,80
204. Kaffee Tasse 3,20
205. Tee Tasse 3,00
206. Latte Macchiato Glas 4,50
207. Milchkaffee Tasse 4,90

Alkoholfreie Getrédnke

210. San Pellegrino Fl. 0,751 7,06
211. San Pellegrino FI. 0,251 3,30
212. Coca Cola/Zero? 0,21 3,60
213. Coca Cola/ Zero FI. 0,331 4,60
214. Fanta @ 0,21 3,60
215. Fanta FI. 0,331 4,60
216. Sprite® 0,21 3,60
217. Sprite Fl. 0,331 4,60
218. Mezzo Mix Fl. 0,331 4,60
219. Apfelsaft 021 3,70
220. Johannisbeere-Rhabarberschorle . 0331 4,70
221. Bananenfruchtsaft 0,21 3,70
222. Kirschfruchtsaft 0,21 3,70
223. Apfelsaftschorle 041 4,60
224. Tonic Water® 0,21 3,60
225. Bitter Lemon® 0,21 3,60
226. Ginger Ale® 0.2l 3,60

227. Kiba 0,21 3,70



Biere
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250.
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Libzer Pils 0,31
Libzer Pils 0,51
Ducksteiner 03I
Ducksteiner 0,51
Alsterwasser 03!
Alsterwasser 0,51
Erdinger alkoholfrei 05!
Erdinger trub 0,51
Erdinger dunkel 0,51
Libzer alkoholfrei Fl. 0,331
Libzer Alsterwasser alkoholfrei  Fi. 0,331
Labzer Grapefruit FI. 0,331
Grimbergen 0,251
Carlsberg unfiltered 0,31
Carlsberg unfiltered 0,51

260. Amaretto 2c
261. Sambuca 2l
262. Bailey's 2d
263. Williamschrist 2l
264. Jagermeister 2l
265. Fernet Branca 2cl
266. Ramazotti 2l
267. Averna 2d
269. Wodka Premium 4cl
270. Malteser 2l
271. Linie Aquavit 2d
272. Whisky Irisch oder Scotch Premium 4«
273. Havanna 7 Jahre 4cl
274.Veccia Romagna 2d
275. Gin Premium 4cl
290. Grappa 2l

300.

Weinschorle 0,21

4,20
5,50
4,70
6,70
4,20
5,50
5,80
5,80
5,80
5,00
5,00
5,00
4,20
4,50
5,80

3,90
3,90
4,50
5,50
4,20
4,20
4,50
4,50
7,00
4,50
4,50
7,00
5,00
5,00
7,00
5,00

6,00



Offene Weine ol €

310. Pinot Grigio 6,50
Fruchtig, zart mit einer milden Saure

311. Chardonnay 7,00
trocken, elegant und Uppig mit einem intensiven Bouquet

312. Garda Bianco 7,90
elegant und sanft ausgewogen mit noten von frischen Frichten

313. Frizzantino 6,50
WeiBwein leicht und fruchtig Perlwein lieblich

314. Rosato 6,50
Frischer trockner Rose aus Norditalien

315. Primitivo Rose 7,50
Vollmundiger Rose mit Zitrus und Beerenaromen

316. Montepulciano 6,50
Kraftiger, trockner Rotwein aus den Abruzzen

317. Merlot 6,90
intensive rote Farbe. Weich und duftig mit reifer Beerennote

318. Primitivo Paradiso 8,00
Ein Klassiker saftig, wiirzig und harmonisch im Geschmack

319. Lambrusco 6,50

Harmonisch mild und fruchtig, perlwein lieblich

Dolce-Dessert €

400. Tiramisu 7,50
Hausgemachte Tiramisu

401. Tartufo 6,50
Italienische Eisstruffel halbgefroren in verschiedenen Sorten

402. Creme Brulée 7,50
Creme mit leichtem Vanillegeschmack und einem Topping aus karamellisiertem Zucker

403. Gemischtes Eis mit Sahne 6,50
(Vanille, Erd beere,Schokolade)

404. Panna Cotta 6,50

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser freundliches Personal.

mit Farbstoff
koffeinhaltig
chininhaltig

Benzolsaure
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