DIX HUIT

BISTROT GOURMAND

CARTE DES BOISSONS

APERITIFS

Kir Pétillant (Prosecco, creme péche ou cassis) - 12 cl
Coupe Prosecco - 12 cl

Coupe de Champagne -8 cl /12 cl

Martini (Rouge ou Blanc) - 4 cl

Ricard - 4 cl

Bailey’s - 4 cl

Vodka de Loos- 4 cl (supplément Red Bull + 3€)
Clan Campbell - 4 cl (supplément soda + 3€)
Jack Daniels - 4 cl

Whisky Brut de Fit de Wambrechies 6 ans - 4 cl
Don Papa - 4 cl

BIERES PRESSION 25cl
Paix Dieu Triple (10°) 5,00
Anosteké IPA (6°) 4,50
Chimay Dorée (4,8°) 4,00
Picon Biére (6,2°) 5,00
Monaco 4,50
Panaché 4,00

BIERES BOUTEILLES

Liefmans Cerise - 6° (33 cl)
{ Blanche de Namur - 4,5° (33 cl)
PAIX DIEU Lefort Brune - 10° (33 cl)
\\:— :;g;;—// Moulin d’Ascq Ambrée - 6,6° (33 cl)
——— Biére Sans Alcool - 0° (25 cl)
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NOS PLANCHES GOURMANDES (A PARTAGER)

La Planche Charcuterie

La Planche Fromage

La Planche Mixte

La Planche Nachos Guacamole, Tapenade, Houmous

“Ici, on partage bien plus qu’un apéritif!”
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™ ﬁ\ BISTROT GOURMAND

N COCKTAILS, MOCKTAILS & SPIRITUEUX
k

.\, COCKTAILS CLASSIQUES

| Mojito - 20 cl 9,00

' Rhum, jus citron vert, menthe, sucre de canne, eau gazeuze
Spritz Aperol - 20 cl 8,50
Prosecco, Aperol, equ gazeuse
Gin Tonic de Loos - 20 cl 8,50
Gin de Loos, tonic, zeste citron
Caipirinha - 8 cl 9,00
Cachacga, sucre de canne, citron vert
Expresso Martini - 13 cl 9,50
Vodka de Loos, Kahlua, sucre, expresso
Cuba Libre - 16 cl 8,50
Rhum, colaq, jus citron vert
Negroni - 9 cl 9,00
Gin de Loos, Campari, Vermouth
Moscow Mule - 18 ¢l 9,00
Vodka de Loos, Ginger Beer, jus citron vert
Sexe on The Beach - 14 cl 9,00 £
Vodka de Loos, Schnapps péche, orange, Cranberry
Rhum Collins - 15 ¢l 9,00

Rhum, jus citron vert, sucre, eQu gazeuse

MOCKTAILS (SANS ALCOOL)

Virgin Mojito 7,50
Virgin Spritz 7,50
Bali Bali 7,50

Jus Ananas, Cranberry, Orange, Grenadine

ALCOOLS & SPIRITUEUX
Don Papa - 4 cl 7,50
Rhum Ambré - 4 cl 7,00
Menthe Pastille - 4 cl 6,00
Amareto - 4 cl 6,00
Limencello - 4 cl 6,00
Cognac VSOP - 4 cl 9,00
Geniévre de Loos - 4 cl 4,00

Irish Coffee - 12 cl 8,50
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DIX HUIT

BISTROT GOURMAND

SOFTS & DOUCEURS CHAUDES

SOFTS & EAUX MINERALES

Coca-Cola / Coca-Cola Zéro 3,70
Schweppes Agrum / Tonic 3,70
Fuze Tea 3,70
Ginger Beer 4,50
Kombucha 4,50
Limonade 3,70
Diabolo 3,50
Sirop a l'eau 2,50
Jus de Fruit 3,00
Perrier 3,70
Eau Plate ou Gazeuse -50cl /11 3,20 / 4,80

BOISSONS CHAUDES

Expresso / Double Expresso 2,20/ 4,00
Créme / Double Créme 3,20/ 4,50
Allongé 2,60
Thé 2,50

Irish Coffee - 12 cl 8,50
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BISTROT GOURMAND

CARTE DES VINS
AU VERRE & PICHETS

12 cl 25 cl 50 cl
VINS AU VERRE

BLANC : Chardonnay VDF - Maison Ropiteau - 2025 5,00 9,00 12,50
Arémes d’‘agrumes, de fruits exotiques et de fruits secs délicatement grillés

ROUGE : Chinon AOP Les Tressottes - 2022 5,00 9,00 12,50
Arémes de fruits rouges et noirs, notes légérement épicées

ROSE : Les Cépages du Golf - Gris IGP 4,50 8,00 12,00

Notes d'agrumes mdars, de groseille, de framboise et de petits fruits rouge

Prix nets en euros, taxes et services compris. Labus dalcool est dangereux pour la santé, & consommer
avec modération. Eau potable servie gratuitement sur demande.
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BISTROT GOURMAND

N CARTE DES VINS
X
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. VINS BLANCS

A

“z% Petit Chablis “Domaine Masse” AOP - 2025 27,00

/ Nez frais aux notes vives et minérales, Bouche franche et vive

Chardonnay VDF - Maison Ropiteau - 2025 16,00
Arémes d'agrumes, de fruits exotiques et de fruits secs délicatement grillés.

Bourgogne Aligoté AOC - Maison Chausseron - 2024 20,50
Sec, acidité naturelle, de la nervosité et une belle minéralité

VINS ROUGES

Chinon AOP Les Tressottes - 2022 16,00
Arémes de fruits rouges et noirs, notes légérement épicées

Chateau Blanchon - Grand Agasseaux - Lussac St Emilion - 2023 22,50
Notes de fruits rouges mars, relevées par des nuances boisées

Crozes-Hermitages AOP - Odyssée - 2024

21,50
Arémes fruités de cerises, soulignés de subtiles notes florales, d’épices poivrées ’
VINS ROSES
L . 15,00
Les Cépages du Golf - Gris IGP
Notes d'agrumes mars, de groseille, de framboise et de petits fruits rouges.
Cotes de Provence AOP “Cuvée Prestige” 20,00
Robe claire, notes de péche de vigne
CHAMPAGNES & BULLES \ 8
Champagne MCEURS Brut - blancs de Noirs N 56,00
100% Pinot Noir (6% '
Prosecco Velodoro N 21,50

Petits arbmes de poire et de pomme
verte, mais aussi d'agrumes

“Le vin réjouit le coeur de 'Homme
et sublime |la table du Dix-Huit. “
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