ENTREE + PLAT
PLAT + DESSERT

PLAT + CAFE

ENTREES

Le carpaccio de téte de veau / ravigote aux herbes
L'oeuf parfait / velouté de courge / ventréche de porc gascon
Les moules servies glacées / sauce césar au jus de coquillages.

PLATS

Le croustillant de filet de raie / mousseline de courgettes-citron

Le paleron de boeuf en ballotine / blésotto filé a la tome..

DESSERTS

La figue rétie « fagon Melba » ..

La mousse au chocolat minute / terreau et gavotte cacao / caramel

L'assiette de fromages de la ferme du Pelosset 13€ / en duo 16€

ENTREE + PLAT + DESSERT 29€

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU
grenaille confites, sabayon et salade
mélangée. Servi avec 1 verre de vin

ou 1biére pression 25€

Andouillette de Chez Braillon
(fraise de veau)

DOUI’Z personnes en cocotte

jus & I'echalote et purée maison.. 49€
Andouillette pour 1 pers 21€

ENTREE + PLAT
PLAT +DESSERT

PLAT + CAFE

ENTREES

Le carpaccio de téte de veau / ravigote aux herbes
L'oeuf parfait / velouté de courge / ventréche de porc gascon
Les moules servies glacées / sauce césar au jus de coquillages.

PLATS

Le croustillant de filet de raie / mousseline de courgettes-citron

Le paleron de boeuf en ballotine / blésotto filé a la tome..

DESSERTS

La figue rétie « fagon Melba » ..
La mousse au chocolat minute / terreau et gavotte cacao / caramel
L'assiette de fromages de la ferme du Pelosset 13€ / en duo 16€

ENTREE + PLAT + DESSERT  29€

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU
grenaille confites, sabayon et salade
meélangée. Servi avec 1 verre de vin

ou 1 biere pression 25€

Andouillette de Chez Braillon
(fraise de veau)

DOUFZ personnes en cocotte

jus a I'echalote et purée maison.. 49€
Andouillette pour 1 pers 21€










