
MENÚ FIN DE SEMANA (14/15 Mar)

Crema de marisco
Cazueleta de guisantes con gambas y almejas

Carpaccio de piña con virutas de jamón
Ensalada de queso de cabra con vinagreta mil flores

Calçots rebozados con salsa romesco
Habas baby con guisantes, chipirones y gambitas

Gambas y calamares a la plancha

Arroz caldoso (mínimo 2 personas)
Arroz caldoso con Bogavante (mínimo 2 personas)+sup.10€

Paella de marisco (mínimo 2 personas)
Bacalao con muselina de manzana al graten

Rape al horno con patatas a lo pobre
½ Espalda de Cordero al horno (+sup.3€)
Entrecot a la brasa al roquefort (+sup.3€)

Espalda de cabrito con patatas al caliu (+sup.8€)

BRASA:
Costillas cordero / Pollo / Butifarra / Entrecot / Pies de cerdo

POSTRES
Crema catalana

Sopa de fresones con bola de helado
Mato con miel

Fruta del tiempo
Helados variados

PAN, AGUA, VINO (Rene Barbier Roble) o 1 REFRESCO
25 €  i.v.a. incluido


