ALGO FRESCO PARA COMPARTIR

-Cogpollos de lechuga con dados de pollo cocinado a baja
temperatura, queso parmesavo \ salsa César

-Codorviz escabechada sobre Wojas verdes, carpaccio de
naranja q frutoes secos

-Ensalada de vacalao marinado commate de temporada,
cebolla encurtida y tapenade

-Taco de bonito escabechado con tomate de la huerta,
piparras encurtidas \ cebolletas

-Tartar de langostines con mango v aguacate

SEGQUIMOS CON ENTRANTES CALTENTES

-Croduetas, deepia en su tinta, pollo asado o boletus
con queso Arzia Ulloa

-“Pimientos de lodosa al pilpil con ajetetascas de jamén
-Huevos rotos sobre patata asada v gambas al ajillo

Revuelto de camperos con ajos +iervos, trigueros \
chistorra

-Huevos rotos con bacalao
“Pulpitos v langostines al ajillo
-Chipirovessalteadoscon mayonesa de su tinta

-“Provoleta (dqueso asado) con tomates secos y aceituna
de Aragén

14,00
15,00

16,00

17,00

16,00

12,00

14,00
16,00
15,00

16,00
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EMPEZAWMOS CON LAS BPRASAS

“-Puerros asados cow salsa de boletus y avaca

“Berenjyena asada con pesto, queso feta y piv

-Agunacate braseado con lomos de anchoas
acompaliado de salsa de yogurt y pepino

-Chawmpiliones rellevos de tizvwao manchego, b

Yy alliolli de spirulina

-Laminas de calabacin con sobrasada mallorg

Yy miel de romero
WM ejillones asados al carbéw con su todque citrico

-WMorcilla de burgos con dulce de danliawbs a

ARROCES SECOS

-A bavnda, con gamba q calamar
-Seliore+, todo peladito y sin espinas
-Negro, con calamar y su tinta

-WMarisco, con langostivos, gambones y mas
frutos del mar

Valenciana cown pollo maweoduritas
“Pato, puerro confitado gy velo de foie
Verduras de temporada

-WMix+a, de carve, pescado y wmarisco
-Arroz al horwvo

“Bacalao, coliflor vy su pilpil

-Paella de codorviz, panceta vy alcachofas
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ARROCES MELOSOS

-Meloso de Thérico \ boletus
-Meloso de Conejo y niscalos con sut todque picantito
-WMeloso de Bogavante

-Meloso de cap i pota (pata y wmorro)

CARNES

-Pollitos a la brasa de carbén
-Chuletén de vaca a la brasa
-Entrecot parrilla

-Magrret de pato con ciruelas

-Abavico ibérico v su ajada

“Rulo de mawitas de cerdo deshuesadas

-Costillar ibérico a baja temperatura

PESCADOS

“Pulpito de roca a las brasas de encina con crema
de cachelos

“Rodaballo a la brasa para compartir
-Lubiva a la espalda o a la sal

“Bacalao en su punto de sal rustido
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¥ TERMINAMOS CON UN POSTRE

-WMilhojas de crema
-Strudel de manzana
-Conlant de chocolate

-Hojaldre de wmelocotéw
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