33

34

35

36

37

41

42

HAUPTSPEISEN

MI XAO GION

Knusprige Eiernudel mit verschiedenen
Fleischsorten, Meeresfriichten und
Gemlse aus dem Wok

12,90€

BUN THIT GA CHA GIO @

Reisnudel mit Hihnerfleisch mariniert
mit Zitronengras-Chilli, dazu knusprige
Frihlingsrolle, frische Krauter, Salat,
Sojasprossen und Erdnlissen

14,90€

BUN THIT BO CHA GIO @
Reisnudeln mit Rindfleisch mariniert
mit Zitronengras-Chili, dazu knusprige
Frihlingsrolle, frischen Krautern, Salat
Sojasprossen und Erdnlissen

14,90€

BANH XEO

Vietnamesischer Reismehlpfannkuchen
mit Shrimps, Schwein, knackigen Soja-
sprossen mit frischen Krautern und
dazu Dip

13,90€

BUN BO LA LOT CHA GIO
Reisnudeln mit Rindfleischhappchen
in Betelpfefferblatter gewickelt, dazu
knusprige Fruhlingsrollen, frische
Krauter, Salat und Sojasprossen

HUHN n

A

GA XAO RAU QUE @
Gemiise der Saison in einer
wurzigen leicht scharfen
Limetten-Basilikum-Sauce

14,90€

11,00€

GA CURRY ©
Rotes Curry in Kokosmilch mit Gemiuse

11,00€

43

44

45

46

47

51

52

53

55

56

GA HAT DIEU @

Gemuse der Saison mit
Cashewnlissen, verfeinert mit einer
wirzigen Soja-Chili-Sauce

11,00€

GA PAU PHUNG
Gemise in Satesauce mit Erdnissen

11,00€

GA XAO NUGC DUA BEN TRE
Gebratenes Hihnerflsich mit
Tomaten-Kokosmilch-Sauce Giber Gemiise

11,00€

COM CHIEN GA GION
Gebratener Eierreis mit knusprigen
Huhn

11,00€

MI XAO GA
Gebratene Eiernudel mit Gemuise

RINDFLEISCH A

BO XAO RAU QUE @
Gemise der Saison in einer
wirzigen leicht scharfen
Limetten-Basilikum-Sauce

11,00€

12,00€

BO CURRY @
Rotes Curry in Kokosmilch mit Gemise

12,00€

BO HAT DIEU @

Gemuise der Saison mit
Cashewnlissen, verfeinert mit einer
wirzigen Soja-Chili-Sauce

12,00€

BO XAO NUGC DUA BEN TRE
Gebratenes Rindfleish mit
Tomaten-Kokosmilch-Sauce Giber Gemiise

12,00€

Mi XAO BO
Gebratene Eiernudel mit Gemuise

12,00€

61

62

63

64

65

H3

71

72

73

74

ENTE “Sam

VIT XAO RAU QUE @
Gemiise der Saison in einer
wurzigen leicht scharfen
Limetten-Basilikum-Sauce

VIT CURRY @
Rotes Curry in Kokosmilch mit Gemtuse

VIT HAT DIEU ©

Gemulse der Saison mit Cashewnissen,
verfeinert mit einer wirzigen Soja-
Chili-Sauce

VIT PAU PHUNG
Gemise in Satesauce mit Erdniissen

VIT XAO NUGC DUA BEN TRE
Ente mit Tomaten-Kokosmilch-Sauce
Uber verschiedenem Gemise

VIT XAO RAU MUONG
Knusprige Ente auf Wasserspinat mit
Chili-Knoblauch verfeinert

\_)
GARNELEN #"q¥

TOM XAO RAU QUE @
Gemiise der Saison in einer
wurzigen leicht scharfen
Limetten-Basilikum-Sauce

TOM CURRY @
Rotes Curry in Kokosmilch mit Gemuse

TOM HAT DIEU @

Gemlse der Saison mit Cashewnissen,
verfeinert mit einer wirzigen Soja-
Chili-Sauce

TOM XAO NUGC DUA BEN TRE
Garnelen mit Tomaten-Kokomilch-Sauce
Uber verschiedenem Gemise

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

15,90€

14,90€

14,90€

14,90€

14,90€

82

83

84

85

102

105

MEERESFRUCHTE & FISCH \

TOM RIM
Geschmorte groBe Garnelen mit
Frihlingszwiebeln

14,90€

TOM SOT CA CHUA
GroBe Garnelen mit Ingwer und
Frihlingszwiebeln in Tomatensauce

14,90€

MUC XAO RAU QUE @

Tintenfisch mit GemiUise der Saison in
einer wirzigen leicht scharfen
Limetten-Basilikum-Sauce

14,90€

MUC XAO SA 6T ©
Tintenfisch mit Saisongemuse
verfeinert mit Zitronengras und Chili

14,90€

EXTRA BEILAGEN AUF WUNSCH
Reis 2,00€
Krabbenchips 2,00€

NACHSPEISEN

BANH CHUOI

Klebreiskuchen mit Kochbananen
fillung in Bananenblatt mit cremiger
Kokosmilch und Sesam-Cashewntissen

4,90€

BANH CAM
Gebackene Bananen mit Honig und
Kokosraspeln

4,90€

Mit @ markierte Gerichte sind leicht scharf!
Alle Angaben ohne Gewdhr, Karte gliltig ab 20.04.2020

VIETNAMESE
CUISINE

Authentische vietnamesische Kiiche
mit Mittagstisch & Abendkarte

Mitnehmkarte

OberlanderstraBe 31 - 81371 Minchen

Offnungszeiten

Taglich von 17:00 - 21:00 Uhr

Bei gutem Wetter ist unsere Terrasse geodffnet,
bei schlechtem Wetter gibt es unsere Gerichte
zum mitnehmen!

Aktuelle Infos telefonisch, auf unserer Website
und auf Facebook:

www.huehouse.de

www.facebook.com/huehousemuenchen
089 / 76 77 62 08



VORSPEISEN

GOI CUGN TOM/BO/GA

Zwei Sommerrollen, Reisnudeln,
Salat, Gurke und frischen Krautern
dazu Erdnuss-Hoisin-Dip
wahlweise mit

Garnele / Rindfleisch / Hihnchen

BO LA LOT

Rindfleischhdppchen in Betelpfeffer-
blatter gerollt, verfeinert mit
duftenden Gewdlrzen und
Nuoc-mam-Dip (5 Sttck)

CHA GIO

Hausgemachte Fruhlingsrollen gefillt
mit Schweinefleisch, Glasnudeln und
Karotten, serviert mit
Nuoc-mam-Sauce (2 Stlick)

CHA GIO CHAY
Hausgemachte Fruhlingsrolle mit
Gemise und Tofu gefillt (2 Stiick)

GA/BO XAU SA TE
Hihnchen-SpieBe in Sesam mit
ErdnusssoBe

VANH THANH CHIEN
Gebackene Wan Tan mit Shrimps
und Schweinefleischfillung

dazu Chilisauce (5 Stuck)

5,50€

4,90€

4,90€

4,90€

4,90€

4,90€

S1

S2

S3

S4

S5

S6

S7

S8

S9

S10

S11

S12

SUPPEN

CANH CHUA TOM/GA @
Scharf-Saure Suppe mit frischen Ge-
muse,garniert mit Krauter
wahlweise mit

Shrimps / Huhn

CANH MIEN GA
Glasnudeln mit Hihnerfleisch
und Frihlingszwiebeln

SUP VANH THANH
Maultaschensuppe mit Shrimps und
Schweinefleischfillung, verfeinert mit
Frihlingszwiebeln

BUN BO HUE @

Reisnudelsuppe aus der Kaiserstadt
Hue mit Rind- und Schweinefleisch.
Zitronengras und Chili verleihen der
duftigen Suppe ihren scharfwiirzigen
Geschmack, dazu frische Krauter
groBBe Portion

PHO GA

Reisbandnudelsuppe mit Hihnerfleisch
verfeinert mit Zitronengras, Sojaspros-
sen und frischen Krautern

groBBe Portion

PHO BO

Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch
Sojasprossen und frischen Krautern
groBBe Portion

HU TIEU HAI SAN
Reisbandnudelsuppe mit
Meeresfriichten, chinesischem
Schnittlauch und frischen Koriander
groBBe Portion

MI VIT
Eiernudelsuppe mit knuspriger Ente,
nach Saison-Pak Choi oder Chinakohl

4,90€

4,90€

4,90€

6,50€

11,90€

6,50€

10,90€

6,50€

11,90€

6,50€

11,90€

11,90€

V1

V2

V3

V4

V5

V6

V7

V8

V9

VEGETARISCHE GERICHTE

BiI CUON CHAY TOFU

Frische Sommerrollen gefillt mit
Naturtofu, frischen Krautern, Gurke
und Salat dazu Hoisin-Dip

SUP CANH CHUA CHAY TOFU
Scharf-Saure Suppe mit Tofu, Sojas-
prossen, Tomaten und Sellerie

HU TIEU NUOC CHAY TOFU
Reisbandnudelsuppe serviert mit Tofu,
Gemuise und frischen Krautern

COM CHIEN CHAY
Gebratener Eierreis mit verschiedenen
Gemise

MI XAO CHAY
Gebratene Eiernudeln mit bunten
Saisongemuse

BUN TAU XAO CHAY
Gebratene Glasnudel mit Ei,
Sojasprossen, Karotten und
Frihlingszwiebeln aus dem Wok

HU TIEU XAO RAU TOFU CHAY
Gebratene Reisbandnudeln mit Ei,
frischen Saisongemiise, Naturtofu und
Erdnlissen

PAU HU SA OT CHAY @

Gebratener Naturtofu mit
verschiedenem Gemiise verfeinert mit
Zitronengras und Chili

RAU CAI XAO CHAY
Verschiedenes Gemise aus dem Wok
mit Cashewnussen

5,50€

4,90€

11,00€

11,00€

11,00€

11,00€

11,00€

11,00€

11,00€

V10

Vi1

V12

11

12

13

14

15

16

RAU MUONG XAO CHAY

Frischer Wasserspinat aus dem Wok
mit Knoblauch verfeinert mit SojasoBe
und Erdnlssen

11,00€

CURRY DPAU HU CHAY ©
Geschmorter Naturtofu in einer
Curry-Kokosmich-Sauce mit Gemuse

11,00€

BUN TOFU CHA GIO CHAY @
Reisnudeln mit Tofu mariniert mit
Zitronengras-Chili, dazu knusprige
Frihlingsrolle, frischen Krautern, Salat,
Sojasprossen und Erdnlissen

14,90€

SALATE

GOI bU DU TOM @

Grliner Papayasalat, Garnelen,
Karotten, Krauter und

Erdnissen in Nuoc-mame-Limettendressing

7,10€

GOI MUC @

Tintenfischsalat mit Sellerie, roten
Zwiebeln, Peperoni, frischen Krautern
und Limettendressing

6,90€

GOIBO @
Rindfleischsalat mit Sellerie, Zwiebeln,
Thai Basilikum und Erdnissen

6,90€

GOI BUN TAU TEP @
Glasnudelsalat mit Garnelen,
Frihlingszwiebeln & roten Chilischoten

6,90€

GOI XOAI @

Mangosalat mit roten Zwiebeln, Chili
und Garnelen, in Nuoc-mam-Limetten-
dressing

6,90€

GOI CHAY

Gemischter vietnamesischer Salat

aus Sojaprossen, Karotten, Sellerie und
rote Zwiebeln garniert mit Erdniissen

4,90€

M1

M2

M3

M4

M5

M6

M8

M9

M10

M11



