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RANTOTT GOMBA RIZZSEL
Breaded Mushroom With Rice
Pamerte Pilze mit Reis
Funghi fritt con riso

RANTOTT KARFIOL RIZZSEL
Breaded Cauliflower With Rice
Panierter Blumenkohl mit Reis
Cavolfion fritti con riso

MILANOI MAKARONI
Macaronmi . Milano™ Style
Makkarom nach Mailéinder Art
Spaghett alle Milanese

Elsételek

RANTOTT SAJT HASABBURGONYAVAL

Breaded Cheese With French Fries
Pamerter Kise mit Pommes frites
Formaggio fritto con patatine fritte

FRISS SALATA TANYER

Fresh salad plate
Frische Salat Platte

Fresco Insalate Piatto

BOGRACSGULYAS
Gulash Soup
Kesselgulasch
Gulyas

EROLEVES
Soup Hunganan Style
Kraftbriihe
Brodo con uovo

HUSLEVES FINOMMETELTTEL
Meat Soup With Fine Noodles
Fleischbrithe mit Fadennudeln
Brodo di camne con capellini

HUSLEVES MAJGOMBOCCAL
Meat Soup With Liver Domplings
Fleischbrithe mit Leberknddeln
Brodo di camme con gnocchi di fegato

ZELLERKREMLEVES
Celerycream Soup
Selleriesuppe
Brodo di sedano

Levesek

1400.-FT

1850.-FT

1400.-FT

2100.-FT

1400.-FT

1500.-FT

JOO.-FT

150.-FT

800.-FT

150.-FT
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HAGYMAKREM LEVES 750.-F1
Omnioncream Soup
Zwicbelsuppe
Brodo di cipolla
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Jov érvagyar! Good Appetite! Guren Appetit! Buon appertito!
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Haléfelek
PISZTRANG ROSTONSUTVE 2700.-FT

Grlled Trout
Forelle vom Grill
Trota ai ferr

FOGAS FILE 2700.-FT

FLander Fillet
Zanda File
Fander Filetto

Szdrnyas éfelek
RANTOTT PULYKAMELL 2100.-F1

Breaded Turkey Breasts
Gebackene Putenbrust
Petto di tacchino fritto

SAJTTAL-SONKAVAL TOLTOTT PULYKAMELL 2300.-FT

Turkey Breast ,.Cordon bleu™
Putenbrust ,,Cordon bleu”
Cordon bleu di tacchino

PULYKAMELL ,HAWAII" MODRA 2300.-FT

Turkey Breast , Hawan" Style
Putenbrust "Hawaii™
Petto di tacchino alla , Hawai™

OSZIBARACKOS CSIRKEMELL 2300-FT
Chicken Breast With Peach
Hiihnerbrust mat Pfirsich
Petto di pollo alla pesca

TEJSZINES GOMBAS PULYKAMELL 2400.-F1

Chicken Breast With Mushroom And Cream
Putenbrust mit Sahne
Petto di tacchino alla funghi e crema

CSIKOZOTT JERCEMELL FRISS SALATAVAL 2400.-F1
Pullet/chicken with fresh salad
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Bread Pork Cutlet With French Fries
Schnitzel mit Pommes frites
Costoletta di maale tritta
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& RANTOTT BEKACOMB 2700.-FT
- Fried Frog Legs

* Gebackene Froschschenkel

# Coscia di ranocchio fritta

i

: RANTOTT SZELET HASABBURGONYAVAL 2100.-FT
T
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] érviagyar! Good Appetite! Guren Apperit! Buon appetito!

L e e e i i e S e o S S S S S A N S S S S e v cue v s s e s s e s e e e i o

CIGANYPECSENYE HASABBURGONYAVAL 2100.-FT
Pork Steak In Garlic Gypsy Style With French Fries

Zigeunersteak mit Pommes frites
Costoletta di maiale alla zingara /con agho/

SAJTTAL - SONKAVAL TOLTOTT SERTESSZELET
HASABBURGONYAVAL 2300.-FT

~Cordon bleu™
Cordon bleu™

Cordon bleu di maiale

BAKONYI SERTESSZELET 2400.-F1
Steak With Mushrooms Sauce
Schnitzel mit Pilzen Sauce
Costoletta di funghi salsa

VELSVEL TOLTOTT KARAJ 2300.-FT
Meat With Marow
Schnitzel mit Hirn gefillt
Costoletta di maiale ripiena di mudollo

SERTESSZELET ,,OVARI” MODRA 2300.-FT
Pork Cutlet Hungarian Style
Schweinsteak ,OVARI” /mut Schinken, Pilzen und Kise/

BRASSOI APROPECSENYE 1990.-FT
Pork Medallion Brasso Style
Geschnetzeltes nach Konstidter Art
Spezzatino alla Brasso
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MILANOI SERTESBORDA 2300.-FT
Cutlet Milano Style
Schwemkotlett  Mailénder Art™
Costoletta di maiale frnitta alla Milanese

HAGYMAS ROSTELYO0S 3300.-FT
Steak With Omion
Zwiebel Rostbraten
Bistecca con cipolla

MARHAHATSZIN ZOLDBORS MARTASSAL 3300.-FT
Steak With Green Pepper
Rumpsteak mit griinen Pfeffer
Bistecca di manzo al pepe verde

BOSEGTAL /2 SZEMELYES/
(GORDON, CIGANYPECSENYE, 5200.-FT
RANTOTT GOMB#A, PARIZSI 5Z., KOLBASZ)

Plate For 2 People:

{Cordon bleu. Pork Steak In Garlie Style, Breaded sausage)

Platte fiir 2 Personen:

(,.Cordon bleu”, Zigeunersteak. Panierte Pilze, Schnitzel . Pariser)

Piatto dell” abbondanza /per due persone:

(Cordon bleu, Costoletta di maiale alla zingara, Funghi fritti, ..., Salcissia fritta)
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Jov érvagyar! Good Appetite! Guren Appetit! Buon appertito!
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GRILL TAL /1 SZEMELYES/

(KOLBASZ, TARJA, PULYKAMELL) 2650.-F1
Grill plate for | person
Grll pletta fiir 1 Person
Plate fern per una persona

Stag Stew
Hirschgulasch
Spezzatine di cervo

MARHAPORKOLT 2200.-FT
Beef Stew
Rindergulasch
Spezzatino di manzo
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PACALPORKOLT 2100.-F1



PACALPORKOLT 2100.-F1

Tripe Stew
Kaldaunengulasch
Spezzatino di trippa

VELGSPACAL 2200.-FT
Pithy Tripe
Kaidauner mit Hirn
Pithy Tripa

Zona éfelek
RANTOTT SERTESSZELET

HASABBURGONYAVAL 1400.-FT

Bread Pork Cutlet With French Fries
Schnitzel mit Pommes frites
Costoletta di maiale fritta

RANTOTT SAJT HASABBURGONYAVAL 1400.-FT
Breaded Cheese With French fries

Pamierter Kise mit Pommes frites
Formaggio fritto con patatine fritte

PARIZSI SZELET 1400.-FT
Pork Cutlet Pans Style
Schnitzel . Pariser™ Art
Costoletta alla . Pangi™ stile

PULYKAMELL ,HAWAII” MODRA 1500.-F1

Turkey Breast . Hawan" Style
Putenbrust ,,Hawan™
Petto di tacchino alla , Hawai™

VEGYES SALATA 500.-F1

Mixed Salad
Gemschter Salat
Insalate mista
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o érvagyar! Good Appertite! Guren Apperit! Buon apperito!
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3 $
¥ KAPOSZTASALATA 500.-F1 ¥
* Cabbage Salad #
# Krautsalat #
: Insalate di cavol 3
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PARADICSOMSALATA

Tomatoe Salad
Tomatensalat
Insalate di pomodoro

UBORKASALATA
Cucumber Salad

Gurkensalat
Insalate di cetriolo

ECETES PAPRIKA
Paprika in Vinger
Essingpaprika
Peperoni sotto aceto

CSEMEGEUBORKA

Pickles
Delikatssgurken
Cetnolo sotto aceto

TARTARMARTAS

Tartar sauce

Desszertek

PALACSINTA /KAKAO/LEKVAR/ TURO/
Pancakes with Cocoa’ Jam/ Cottage Cheese
Palatschinken mit Kakao/ Marmelade/'Quark
Frittella ripiena di cacao /di marmellata /di ricotta

GUNDELPALACSINTA
Pancake with Chopped Walnuts and Chocolate Sauce Gundel Style
Gundel-Palatschinken
Palacsinta alla Gundel /mipieno di Noci con crema di cioccolato/

GESZTENYEPURE
Chestnut Puree
Kastanic mit Sahne
Castagne Puré

FAGYI TEJSZINNEL

Ice-cream with cream
Eis Schnitte mit Sahne
Gelato con. ..

HELYBEN FOGYASZTOTT ETELEK CSOMAGOLASI DiJA

500.-F1

500.-F1

500.-F1

500.-F1

500.-F1

JOO.-FT

850.-FT

600.-FT

600.~FT

100.-FI/DOBOZ
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