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ENTREES

Terrine en crotlite au saumon et noix de St Jacques,
gel au citron et oeufs de truite.

Petite aumonieére croustillante d’escargots et morilles,
creme d’ail, sauce mousseline au beurre persillé.

PLAT
Wellington de boeuf dans le filet, duxelle de

champignons, jus de viande a la truffe.

TROU BOURGUIGNON

Sorbet cassis et crémant de Bourgogne.

DESSERT

Entremet vanille et passion, gelée de fruits exotiques,

feuillantine chocolat blanc et sablé a la cassonade.
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